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Znak sprawy: NA/S/291/2019
 

OGŁOSZENIE O UDZIELENIU ZAMÓWIENIA 
Politechnika Rzeszowska

Dział Logistyki i Zamówień Publicznych,

Al. Powstańców Warszawy 12 ,

35-959 Rzeszów
W wyniku przeprowadzonego postępowania o udzielenie zamówienia na:

Usługa cateringowa w dniu 11.10.2019 r. - 69. Inauguracja Roku Akademickiego 2019 / 2020
informujemy, że w zakończonym postępowaniu udzielono zamówienia Wykonawcy:

	Opis

	Usługa cateringowa w dniu 11.10.2019 r. - 69. Inauguracja Roku Akademickiego 2019 / 2020
Przygotowanie i obsługa poczestunku z okazji 69. Inauguracji Roku Akademickiego 2019/2020 w dniu 11.10.2019 r.

Miejsce: Budynek "V" (sala V-17/18) al. Powstańców Warszawy 12, Rzeszów

Liczba osób: 350

Propozycja menu:

SERWIS KAWOWY ( od 9.00 do 11.00 ) – dla 200 osób

Sala V-14

• Kawa – biała, czarna, espresso, cappuccino 200 ml – b.o.

• Herbata - czarna, zielona, owocowa, mięta 200 ml – b.o.

• Dodatki: mleko, świeża cytryna, cukier, sok malinowy – b.o.

• Soki owocowe (3 smaki) 100 ml - b.o.

• Woda mineralna niegazowana, z cytryną i miętą 100 ml – b.o.

Poczęstunek, Sala V-17/V-18 +antresola na poziomie pierwszego piętra

( od 12.00 do 15.00 )

ZUPY:

• Kremowa zupa paprykowo-pomidorowa z bazylią 200 ml – 100 porcji

• Krem z groszku i pora z grzankami ziołowymi 200 ml – 100 porcji

DANIA GŁOWNE:

• Roladki schabowe w sosie kurkowym 80 g – 300 porcji

• Fileciki z kurczaka zapiekane w boczku w sosie z suszonymi pomidorami 80 g – 300 porcji

• Dorsz z pieca (opcja wegetariańska) 60 g – 300 porcji

• Ręcznie lepione pierogi: ruskie, z kaszą gryczaną, z mięsem 200 g – 150 porcji

DODATKI:

• Ziemniaki z wody z koperkiem 100 g – 150 porcji

• Ryż kolorowy z warzywami 100 g – 150 porcji

• Bukiet warzyw gotowanych na parze z ziołami 50 g – 250 porcji

• Wybór surówek, 2 rodzaje po 50 g – 250 porcji

BUFET DAŃ ZIMNYCH:

• Indyk z karmelizowaną gruszką na pumperniklu 50 g – 80 porcji

• Sałatka śródziemnomorska z rukolą, pomidorkami, serem feta, oliwkami 50 g – 80 porcji

• Sałatka z kurczaka z winogronami 50 g – 80 porcji

• Roladki z grillowanej cukinii z pomidorami i serem 50 g – 80 porcji

• Pasztet z królika w krucho-drożdżowym cieście 50 g – 80 porcji

• Galaretka drobiowa 50 g – 80 porcji

• Świeże warzywa z dipami 50 g – 80 porcji

• Wybór pieczywa 50 g – 150 porcji

BUFET SŁODKOŚCI:

• Mufinki czekoladowe 50 g – 150 porcji

• Mini serniczki (w papilotkach) 50 g – 300 porcji

• Mini szarlotka (w papilotkach) 50 g – 300 porcji

• Mus owocowy w pucharku 50 g – 100 porcji

• Kruche babeczki z owocami 50 g – 300 porcji

• Owoce filetowane 50 g – 250 porcji

BUFET Z NAPOJAMI:

Napoje ciepłe:

• Kawa – biała, czarna, espresso, cappuccino 200 ml – b.o.

• Herbata - czarna, zielona, owocowa, mięta 200 ml – b.o.

• Dodatki: mleko, świeża cytryna, cukier, sok malinowy

Napoje zimne:

• Soki owocowe (3 smaki) 100 ml - 300 porcji

• Woda mineralna niegazowana, z cytryną i miętą 100 ml – 200 porcji

W CENIE NALEŻY UWZGLĘDNIĆ KOSZTY:

• Przygotowania zaproponowanego menu i dostarczenie potraw

• Profesjonalnej obsługi kelnerskiej ( min. 15 kelnerów, w tym 10 profesjonalnych )

• Profesjonalnej obsługi kucharskiej ( 2 stoiska – 3 kucharzy na każdym stoisku )

• Zastawę porcelanową, szklaną, sztućce, serwetki

• Zapewnienia stołów pod bufety wraz z nakryciami, stolików koktajlowych ( min. 30 sztuk )

• Zapewnienie zasiadanych stołów okrągłych i krzeseł – dla min. 100 osób

• Dekoracja bufetów i stołów zasiadanych obrusami i dekoracjami kwiatowymi , dekoracja krzeseł nakładkami w kolorze białym

• Transport dań gorących i transport chłodniczy

• Zapewnienie porządku w miejscu serwowania cateringu w trakcie jego trwania i po jego zakończeniu.
CPV: 55300000-3 - Usługi restauracyjne i dotyczące podawania posiłków 


	Zadanie nr: 1 

Wybrano ofertę:

Lawendowy Dworek
ul. Krochmalna 13c
20-401 Lublin
Cena oferty: 25 185.00 zł


	Udzielenie zamówienia 

1. Umowa została zawarta w dniu 2019-10-04 r., z Lawendowy Dworek, ul. Krochmalna  13c, 20-401 Lublin
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