Znak sprawy: ZP/881/U/22
                                                                                         
Załącznik Nr 1  

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Dotyczący usługi cateringowej dla max. 380 osób podczas XI Ogólnopolskiego Zjazdu Pedagogicznego „Przesilenie. Budujemy lepszy świat w sobie i pomiędzy nami” organizowanego w dniach 20 – 22 września 2022 r.

I. Dzień pierwszy – 20.09.2022 r. , miejsce: Aula Uniwersytetu im. Adama Mickiewicza, 
ul. Wieniawskiego 1
1. Bufet kawowy – powitalny godzina 12.00 
Napoje:  
· kawa 
· herbata (czarna, zielona, owocowa) 
· woda mineralna 0,5 l / 1 os 
Dodatki: 
· cukier 
· mleko
· cytryny
Kruche ciasteczka 50 g / 1 os 
2. I Przerwa kawowa godzina 16.30 
Zupa 1 porcja / 1 os: 
· Zupa jarzynowa z jesiennych warzyw 
Tarty na ciepło 1,5 porcji / 1 os 
· Tarta z serem feta, pomidorkami i oliwkami (wege)
· Tarta z serem kozim, pomidorami i bazylią (wege)
· Tarta z serem roquefort, ziemniakami i bekonem 
Sałatki 200 g  / 1 os:
· Sałatka ziemniaczana z sosem francuskim 
· Sałatka ryżowa hawajska z kurczakiem 
· Sałatka grecka z serem feta 
Ciastka bankietowe 1,5 porcji / 1 os: 
· Babeczki z budyniem 
· Babeczki z owocami 
· Mini klery 
· Rożki czekoladowe 
Napoje:  
· kawa 
· herbata (czarna, zielona, owocowa) 
· woda mineralna 0,5 l / 1 os 
Dodatki: 
· cukier 
· mleko
· cytryny
3. II Przerwa kawowa  godzina 18.00 
Napoje: 
· kawa bez limitu 
· herbata bez limitu (czarna, zielona, owocowa) 
· woda mineralna 0,5 l / 1 os 
· soki owocowe 0,3 l / 1 os 
Dodatki: 
· cukier 
· mleko
· cytryny
Kruche ciasteczka 80 g / 1 os 
4. Kolacja godzina 20.00 
Przekąski 3 porcje / 1 os: 
· Deski serów - Sery dojrzewające pleśniowe, ser kozi, ser camembert (wege) 
· Deski mięs pieczonych , pasztetów, wędlin  z marynatami 
· Deski ryb wędzonych 
· Pomidory z buratą i pesto bazyliowym (wege) 
· Sałata cezar z grillowanym kurczakiem , grzankami i parmezanem 
· Sałata z grillowanymi warzywami i wędzonym tofu (wege) 
· Pasta z bakłażana, pasta z pieczonej papryki , pasta z wędzonej ryby 
· Pieczywo różne rodzaje 
Danie regionalne 1 / porcja / 1 os: 
· Pyra z gzikiem (wege) 
· Pierogi z kaszą i grzybami (wege) 
· Pierogi z mięsem 
Dania ciepłe 1,5 porcji /1 os: 
· Schab wędzony na puree ziemniaczanym z chrzanem 
· Pieczony indyk, sos żurawinowy 
· Pieczona szynka wieprzowa , sos musztardowo miodowy 
Dodatki:
· Pieczywo 
· Sałaty z jesiennymi warzywami 
Słodkości 1 porcja/ 1 os: 
· Sernik 
· Placek maślany z owocami
· Ciasto marchewkowe 
· Szarlotka z budyniem
Napoje:
· Kawa 
· herbata (czarna, zielona, owocowa) 
· woda mineralna niegazowana w butelkach 0,3 l 

II. Dzień drugi - 21.09.2022 r., miejsce: Aula Uniwersytetu im. Adama Mickiewicza, 
ul. Wieniawskiego 1
1. Bufet kawowy powitalny godzina 9.00 
Napoje:  
· kawa 
· herbata (czarna, zielona, owocowa) 
· woda mineralna 0,5 l / 1 os 
Dodatki: 
· cukier 
· mleko
· cytryny
Kruche ciasteczka 50 g / 1 os 

2. I Przerwa kawowa godzina 11.00
Napoje: 
· kawa bez limitu 
· herbata bez limitu (czarna, zielona, owocowa) 
· woda mineralna 0,5 l / 1 os 
· soki owocowe 0,3 l / 1 os 
Dodatki: 
· cukier 
· mleko
· cytryny
Ciastka bankietowe  2 porcje / 1 os:
· mini klery
· mini serniczek 
· rożki czekoladowe 
· babeczki z budyniem  
3. Lunch godzina 13.25  
Zupa do wyboru 250 ml: 
· Zupa krem z selera z gruszkami (wegetariański) 
· Żurek 
Danie główne 1,5 porcji/ 1 os (120 g / porcja): 
· Kotleciki drobiowe pod pierzynką z jajka, pora i sera mozzarella 
· Wieprzowina w sosie barbecue z warzywami 
· Gołąbki faszerowane kaszą i warzywami (danie wegetariańskie ) 
· Kotlety z czerwonej fasolki (wegetariańskie) 
Dodatki 200 g / 1 os: 
· Ziemniaki 
· Ryż 
Warzywa 150 g / 1 os: 
· Sałata z sosem winegret 
· Fasolka szparagowa , brokuły 
· Surówka białej kapusty z kukurydzą i koprem 
· Surówka z marchewki 
Napoje: 
· woda  mineralna 
4. II Przerwa kawowa godzina 16.30, miejsce: Wydział Prawa i Administracji Uniwersytetu im. Adama Mickiewicza w Poznaniu, al. Niepodległości 53  
Napoje: 
· kawa bez limitu 
· herbata bez limitu (czarna, zielona, owocowa) 
· woda mineralna 0,5 l / 1 os 
· soki owocowe 0,3 l / 1 os 
Dodatki: 
· cukier 
· mleko
· cytryny
Ciastka 2 porcje / 1 os: 
· mini pączki 
· babeczki szarlotka 
· ciastko z owocami i galaretką 
· ptasie mleczko cytrynowe

III. Dzień trzeci – 22.09.2022 r., miejsce: Wydział Prawa i Administracji Uniwersytetu im. Adama Mickiewicza w Poznaniu, al. Niepodległości 53
1. [bookmark: _Hlk489725858]Bufet kawowy – powitalny godzina 9.00
Napoje:  
· kawa 
· herbata (czarna, zielona, owocowa) 
· woda mineralna 0,5 l / 1 os 
Dodatki: 
· cukier 
· mleko
· cytryny
Kruche ciasteczka 50 g / 1 os 
2. I Przerwa kawowa godzina 11.30 
Napoje: 
· kawa bez limitu 
· herbata bez limitu (czarna, zielona, owocowa) 
· woda mineralna 0,5 l / 1 os 
· soki owocowe 0,3 l / 1 os 
Dodatki: 
· cukier 
· mleko
· cytryny
Ciastka bankietowe  2 porcje / 1 os: 
· mini klery
· mini ptysie 
· rożki czekoladowe 
· babeczki z budyniem  
3. Lunch godzina 14.00  
Zupa: 
· Krem z pieczonej papryki 
· Zupa ogórkowa 
Danie główne 1,5 porcji/ 1 os (120 g / porcja): 
· Kurczak w sosie strogonow 
· Pieczeń z karkówki w sosie z orzechami włoskimi i suszonymi pomidorami  
· Papryka faszerowana ryżem i warzywami w sosie pomidorowym (danie wegetariańskie )
· Zapiekanka z jesiennych warzyw  (danie wegetariańskie ) 
Dodatki 200 g / 1 os:
1. Kasza pęczak 
2. Ziemniaki 
3. Kluseczki 
Warzywa 150 g / 1 os: 
· Sałata z marynowana dynią, serem feta i orzechami w sosie winegret 
· Zielone warzywa na parze 
· Surówka z modrej kapusty 
Napoje : woda, soki 

IV. Cena za wykonanie przedmiotu zamówienia powinna zawierać wszystkie koszty niezbędne do jego prawidłowej i zgodnej w wymogami Zamawiającego realizacji, tj.:
1) koszt menu,
2) obsługę,
3) zastawę ,
4) [bookmark: _GoBack]sprzęt gastronomiczny,
5) stoły bufetowe wraz z obrusami, 
6) stoliki koktajlowe wraz z obrusami, 
7) dekoracje, 
8) opakowania jednorazowe w przypadku konieczności zapakowania dań. 
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