Załącznik nr 4

Kalkulacja cenowa świadczenie usług cateringowych w obszarze  Centralnego Kampusu AGH, obszarze I 
	Zadanie częściowe nr 1

	Lp.
	
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto

	1
	2
	3
	4
	5

	
	KANAPKI DEKORACYJNE 

	1
	z łososiem, serem żółtym (np. Gouda, Ementaler, salami; Zamawiający nie dopuszcza produktów seropodobnych), wędliną (szynka gotowana, polędwica, kiełbasa wieprzowa, klasa I, min. 75% mięsa, np. krakowska) wraz z dodatkami (pomidor, ogórek konserwowy, ogórek świeży, papryka), na pieczywie jasnym– min. 20g  (bagietka, weka ..) 
	1 szt
	
	

	2
	z łososiem, serem żółtym (np. Gouda, Ementaler, salami; Zamawiający nie dopuszcza produktów seropodobnych), wędliną (szynka gotowana, polędwica, kiełbasa wieprzowa, klasa I, min. 75% mięsa, np. krakowska)) wraz z dodatkami (pomidor, ogórek konserwowy, ogórek świeży, papryka), na pieczywie ciemnym – min. 20g (pumpernikiel, chleb razowy pełnoziarnisty, …) 
	1 szt
	
	

	3
	z pastą jajeczną, z pastą z białego sera, z pastą rybną 

wraz z dodatkami (pomidor, ogórek konserwowy, ogórek świeży, papryka) na pieczywie jasnym – min. 20g  (bagietka, weka ..) 
	1 szt.
	
	

	4
	z pastą jajeczną, z pastą z białego sera, z pastą rybną 

wraz z dodatkami (pomidor, ogórek konserwowy, ogórek świeży, papryka) na pieczywie ciemnym – min. 20g (pumpernikiel, chleb razowy pełnoziarnisty, …) 
	1 szt.
	
	

	
	WYPIEKI SŁODKIE

	5 
	mini drożdżówki z serem
	1 szt.
	
	

	 6
	mini drożdżówki z marmoladą
	1 szt.
	
	

	 7
	mini drożdżówki z budyniem
	1 szt.
	
	

	 8
	pączki
	1 szt.
	
	

	9
	babeczki koktajlowe z nadzieniem
	1 szt.
	
	

	10
	ciastka kruche, różne rodzaje
	100 g
	
	

	11
	Paluszki słone
	100 g
	
	

	
	NAPOJE GORĄCE

	13
	Kawa Arabica 100%
	200 ml 
	
	

	14
	Herbata czarna
	200 ml
	
	

	15
	Dodatki:
	
	
	

	16
	cukier
	15 g
	
	

	17
	cytryna
	1 plaster -10g
	
	

	18
	mleko
	1 porcja – 10 g
	
	

	
	NAPOJE ZIMNE

	19
	woda gazowana w butelkach plastikowych
	500 ml
	
	

	20
	woda niegazowana w butelkach plastikowych
	500 ml
	
	

	21
	soki owocowe 100%, rożne rodzaje
	200 ml
	
	

	WLICZONE W CENĘ

	
	obsługa cateringu, dowóz cateringu, 
wynajem naczyń,  wynajem szkła,  wynajem sztućców
	
	
	

	
	SUMA*
	


Miejscowość, ……………………., dnia ……………………2021
………………………………………….


podpis osoby/osób upoważnionej/upoważnionych


do reprezentowania Wykonawcy

*Ze względu na kwotę przeznaczoną do realizacji zamówienia  łączna suma brutto towarów ujętych w Kalkulacji cenowej nie może być wyższa niż 53 zł.
Kalkulacja cenowa świadczenie usług cateringowych w obszarze  Centralnego Kampusu AGH, obszarze II
	Zadanie częściowe nr 2

	Lp.
	
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto

	1
	2
	3
	4
	5

	
	KANAPKI DEKORACYJNE 

	1
	z łososiem, serem żółtym (np. Gouda, Ementaler, salami; Zamawiający nie dopuszcza produktów seropodobnych), wędliną (szynka gotowana, polędwica, kiełbasa wieprzowa, klasa I, min. 75% mięsa, np. krakowska) wraz z dodatkami (pomidor, ogórek konserwowy, ogórek świeży, papryka), na pieczywie jasnym– min. 20g  (bagietka, weka ..) 
	1 szt
	
	

	2
	z łososiem, serem żółtym (np. Gouda, Ementaler, salami; Zamawiający nie dopuszcza produktów seropodobnych), wędliną (szynka gotowana, polędwica, kiełbasa wieprzowa, klasa I, min. 75% mięsa, np. krakowska)) wraz z dodatkami (pomidor, ogórek konserwowy, ogórek świeży, papryka), na pieczywie ciemnym – min. 20g (pumpernikiel, chleb razowy pełnoziarnisty, …) 
	1 szt
	
	

	3
	z pastą jajeczną, z pastą z białego sera, z pastą rybną 

wraz z dodatkami (pomidor, ogórek konserwowy, ogórek świeży, papryka) na pieczywie jasnym – min. 20g  (bagietka, weka ..) 
	1 szt.
	
	

	4
	z pastą jajeczną, z pastą z białego sera, z pastą rybną 

wraz z dodatkami (pomidor, ogórek konserwowy, ogórek świeży, papryka) na pieczywie ciemnym – min. 20g (pumpernikiel, chleb razowy pełnoziarnisty, …) 
	1 szt.
	
	

	
	WYPIEKI SŁODKIE

	5 
	mini drożdżówki z serem
	1 szt.
	
	

	 6
	mini drożdżówki z marmoladą
	1 szt.
	
	

	 7
	mini drożdżówki z budyniem
	1 szt.
	
	

	 8
	pączki
	1 szt.
	
	

	9
	babeczki koktajlowe z nadzieniem
	1 szt.
	
	

	10
	ciastka kruche, różne rodzaje
	100 g
	
	

	11
	Paluszki słone
	100 g
	
	

	
	NAPOJE GORĄCE

	13
	Kawa Arabica 100%
	200 ml 
	
	

	14
	Herbata czarna
	200 ml
	
	

	15
	Dodatki:
	
	
	

	16
	cukier
	15 g
	
	

	17
	cytryna
	1 plaster -10g
	
	

	18
	mleko
	1 porcja – 10 g
	
	

	
	NAPOJE ZIMNE

	19
	woda gazowana w butelkach plastikowych
	500 ml
	
	

	20
	woda niegazowana w butelkach plastikowych
	500 ml
	
	

	21
	soki owocowe 100%, rożne rodzaje
	200 ml
	
	

	WLICZONE W CENĘ

	
	obsługa cateringu, dowóz cateringu, 

wynajem naczyń,  wynajem szkła,  wynajem sztućców
	
	
	

	
	SUMA*
	


Miejscowość, ……………………., dnia ……………………2021
………………………………………….


podpis osoby/osób upoważnionej/upoważnionych


do reprezentowania Wykonawcy

*Ze względu na kwotę przeznaczoną do realizacji zamówienia  łączna suma brutto towarów ujętych w Kalkulacji cenowej nie może być wyższa niż 53 zł.
Kalkulacja cenowa świadczenie usług cateringowych w obszarze  Centralnego Kampusu AGH, obszarze III
	Zadanie częściowe nr 3

	Lp.
	
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto

	1
	2
	3
	4
	5

	
	KANAPKI DEKORACYJNE 

	1
	z łososiem, serem żółtym (np. Gouda, Ementaler, salami; Zamawiający nie dopuszcza produktów seropodobnych), wędliną (szynka gotowana, polędwica, kiełbasa wieprzowa, klasa I, min. 75% mięsa, np. krakowska) wraz z dodatkami (pomidor, ogórek konserwowy, ogórek świeży, papryka), na pieczywie jasnym– min. 20g  (bagietka, weka ..) 
	1 szt
	
	

	2
	z łososiem, serem żółtym (np. Gouda, Ementaler, salami; Zamawiający nie dopuszcza produktów seropodobnych), wędliną (szynka gotowana, polędwica, kiełbasa wieprzowa, klasa I, min. 75% mięsa, np. krakowska)) wraz z dodatkami (pomidor, ogórek konserwowy, ogórek świeży, papryka), na pieczywie ciemnym – min. 20g (pumpernikiel, chleb razowy pełnoziarnisty, …) 
	1 szt
	
	

	3
	z pastą jajeczną, z pastą z białego sera, z pastą rybną 

wraz z dodatkami (pomidor, ogórek konserwowy, ogórek świeży, papryka) na pieczywie jasnym – min. 20g  (bagietka, weka ..) 
	1 szt.
	
	

	4
	z pastą jajeczną, z pastą z białego sera, z pastą rybną 

wraz z dodatkami (pomidor, ogórek konserwowy, ogórek świeży, papryka) na pieczywie ciemnym – min. 20g (pumpernikiel, chleb razowy pełnoziarnisty, …) 
	1 szt.
	
	

	
	WYPIEKI SŁODKIE

	5 
	mini drożdżówki z serem
	1 szt.
	
	

	 6
	mini drożdżówki z marmoladą
	1 szt.
	
	

	 7
	mini drożdżówki z budyniem
	1 szt.
	
	

	 8
	pączki
	1 szt.
	
	

	9
	babeczki koktajlowe z nadzieniem
	1 szt.
	
	

	10
	ciastka kruche, różne rodzaje
	100 g
	
	

	11
	Paluszki słone
	100 g
	
	

	
	NAPOJE GORĄCE

	13
	Kawa Arabica 100%
	200 ml 
	
	

	14
	Herbata czarna
	200 ml
	
	

	15
	Dodatki:
	
	
	

	16
	cukier
	15 g
	
	

	17
	cytryna
	1 plaster -10g
	
	

	18
	mleko
	1 porcja – 10 g
	
	

	
	NAPOJE ZIMNE

	19
	woda gazowana w butelkach plastikowych
	500 ml
	
	

	20
	woda niegazowana w butelkach plastikowych
	500 ml
	
	

	21
	soki owocowe 100%, rożne rodzaje
	200 ml
	
	

	WLICZONE W CENĘ

	
	obsługa cateringu, dowóz cateringu, 

wynajem naczyń,  wynajem szkła,  wynajem sztućców
	
	
	

	
	SUMA*
	


Miejscowość, ……………………., dnia ……………………2021
………………………………………….


podpis osoby/osób upoważnionej/upoważnionych


do reprezentowania Wykonawcy

*Ze względu na kwotę przeznaczoną do realizacji zamówienia  łączna suma brutto towarów ujętych w Kalkulacji cenowej nie może być wyższa niż 53 zł.
