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WYKAZ NARZEDZI , WYPOSAŻENIA ZAKŁADU 
LUB URZADZEŃ TECHNICZNYCH

Składając ofertę w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego, prowadzonym w trybie przetarg nieograniczony na:
Świadczenie usług żywienia pacjentów szpitala.

OŚWIADCZAM(Y), że dysponujemy co najmniej następującym wyposażeniem, 

W zakresie Kuchni Mlecznej:
 	waga elektroniczna (legalizowana) - 1 sztuka
 	urządzenie do sterylizacji butelek (autoklaw) -1 sztuka
 	urządzenie chłodnicze z termometrem na próby pokarmowe-1 sztuka
	urządzenia grzewcze (kuchenka elektryczna) -1 sztuka
 	urządzenie do pasteryzacji posiłków i mieszanek mlecznych -1 sztuka
	szafki kuchenne stojące i wiszące oraz stoły z blatami ze stali nierdzewnej
	urządzenie do rozdrabniania (mikser, malakser lub homogenizator) -1 sztuka
	sprzęt do mycia butelek - szczotki plastikowe, myjki jednorazowe,
	sprzęt kuchenny - garnki, sztućce itp.
 	min - 2 zestawy - profesjonalnego sprzętu do utrzymania czystości pomieszczeń kuchennych,
W zakresie Kuchni Zewnętrznej:
min. 3 sztuki - myjni do naczyń, których proces technologiczny umożliwia wysterylizowanie mytych naczyń w temp. skutecznie niszcząc wszelkie mikroorganizmy
wózki transportowe wykonane z łatwo zmywalnego i trwałego materiału (transport termosów z posiłkami z samochodu na teren kuchni).
zlewy ze stali nierdzewnej
szafki kuchenne stojące
stoły z blatami ze stali nierdzewnej min 3 szt.
urządzenia chłodnicze (bez śladów użytkowania) z termometrem na zapasy żywnościowe - min. 2 sztuki
waga elektroniczna (legalizowana) -1 sztuka
szafy na czyste naczynia
sprzęt kuchenny
min. 4 zestawy do profesjonalnego sprzętu do utrzymania czystości pomieszczeń kuchennych,
min. 9 nowych  wózków bemarowych  do transportu posiłków na Oddziały Szpitala. Wózek bemarowy powinien być wyposażony w boczną  półkę składaną oraz zamykane szafki boczne .
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