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WYJAŚNIENIA TREŚCI
SPECYFIKACJI WARUNKÓW ZAMÓWIENIA - 2


dotyczy: postępowania o udzielenie zamówienia publicznego, 
              prowadzonego w trybie podstawowym pn. 
             ”Usługa cateringu” – znak sprawy AZP/05/P/2021

Zamawiający, Okręgowy Szpital Kolejowy w Katowicach - s.p.z.o.z., działając na podstawie art. 284 ust. 6 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. 2019r. poz. 2019 z późn. zm.), udostępnia poniżej treść zapytań do Specyfikacji Warunków Zamówienia (zwanej dalej ”SWZ”) wraz z wyjaśnieniami:
	1. Czy Zamawiający dopuszcza przedstawianie przez Wykonawcę jadłospisów 14-dniowych? Planowanie rytmem dwutygodniowym umożliwia większe urozmaicenie jadłospisu oraz lepsze ich bilansowanie pod względem wartości odżywczych.
Odp.:
Zamawiający dopuszcza przedstawianie przez Wykonawcę jadłospisów 14-dniowych pod warunkiem, że potrawy nie będą się powtarzać w okresie dekady.

2. Wykonawca prosi o doprecyzowanie jakie diety powinny być zawarte w jadłospisach dekadowych przekazywanych Zamawiającemu do akceptacji oraz czy mogą być one wysyłane drogą elektroniczną?
Odp.:
Zamawiający wyjaśnia, iż w jadłospisach dekadowych powinna być zawarta dieta podstawowa, lekkostrawna i cukrzycowa. Diety należy przekazywać za pośrednictwem faxu lub w wersji papierowej.

3. Wykonawca prosi o doprecyzowanie w jakich sytuacjach jadłospis okresowy nie zostanie  zaakceptowany przez Zamawiającego?
Odp.:
Zamawiający wyjaśnia, iż jadłospis okresowy nie zostanie zaakceptowany przez Zamawiającego jeżeli nie będzie zaplanowany zgodnie z SWZ. 

4. Czy Zamawiający wyraża zgodę na planowanie innych dodatków węglowodanowych do II dań niż wymienione w załączniku nr 7 do SWIZ, pkt 16 ziemniaków? Zgodnie z aktualnymi zaleceniami IŻŻ powinno się planować również kasze, makarony i ryże. 
Odp.:
Zamawiający wyjaśnia, iż dotyczy to tylko serwowania dań z dodatkiem potraw mięsnych. W związku z tym dania bezmięsne i półmięsne mogą, a nawet powinny zawierać kasze, makarony i ryż.    

5. Czy Zamawiający wyraża zgodę na planowanie innych dodatków warzywnych do II dań, niż te wymienione w załączniku nr 7 do SWIZ, pkt 16 np. dynia duszona, cukinia duszona, brokuł, kalafior?
Odp.:
Zamawiający nie wyraża zgody na planowanie cukinii, brokułów i kalafiorów dla diet lekkostrawnych. 
Zamawiający nie wyraża zgody na planowanie cukinii również dla pozostałych diet.
 




6. Wykonawca prosi o wskazanie dla jakiej diety przewidziane jest II śniadanie opisane w pkt 25 
    załącznika nr 7 do SWIZ?
Odp.:
Zamawiający wyjaśnia, iż II śniadanie przewidziane jest dla wszystkich diet. Jest to śniadanie podzielone na 2 części, aby zyskać dodatkowy posiłek do oceny punktowej jadłospisu.   

7. Czy Zamawiający zgadza się na opracowywanie wszystkich diet pod względem zawartości białka, węglowodanów i tłuszczów zgodnie z Instytutem Żywności i Żywienia? Wykonawca w załączniku nr 7 do SIWZ wymaga by białko pokrywało od 15% całodobowego zapotrzebowania kalorycznego, tłuszcze do 30% całodobowego zapotrzebowania kalorycznego, natomiast węglowodany do 55%.
     Na podstawie IŻŻ oraz Norm Żywienia dla Populacji Polski i ich zastosowanie pod redakcją Mirosława Jarosza i wsp. z 2020 roku, zaleca się by diety dla dzieci, młodzieży i dorosłych zawierały węglowodanów 45-65%, białka 10-20%, tłuszczów 35%. 
Odp.:
Zamawiający wyjaśnia, iż wskazana ilość składników odżywczych to średnia z norm żywienia. 

8. Wykonawca zwraca się z prośbą o podanie dopuszczalnych odchyleń (w %) od wymaganej wartości energetycznej i odżywczej w jadłospisach okresowych np. dwutygodniowych. Zwyczajowo stosowane jest odchylenie +/- 10%.  
Odp.:
Zamawiający dopuszcza odchylenie +/- 10% od wymaganej wartości energetycznej i odżywczej w jadłospisach okresowych np. dwutygodniowych.

9. Czy Wykonawca dobrze rozumie, że na dietę cukrzycową wymagane jest planowanie zupy mlecznej do śniadania?
Odp.:
Zamawiający potwierdza, że na dietę cukrzycową wymagane jest planowanie zupy mlecznej do śniadania.

10.Czy Zamawiający wyraża zgodę na wprowadzenie systemu zamawiania posiłków online,  dostępnego dla Zamawiającego na każdym oddziale?
Odp.:
Zamawiający nie wyraża zgody na wprowadzenie systemu zamawiania posiłków online.

11. Zamawiający zwraca się z prośbą o dodanie zapisu do SWZ określającego okres planowania past, sałatek, galaretek tj. wrzesień-maj. W okresie letnim nie planuje się tych potraw ze względu na zagrożenie mikrobiologiczne.
Odp.:
Zamawiający informuje, iż w okresie maj-wrzesień pojemniki z potrawami powinny mieć wkłady chłodzące, co pozwala na urozmaicenie jadłospisów w pasty, galaretki i sałatki. 

12.Czy Zamawiający dopuszcza stosowanie mleka w proszku, szczególnie w okresie letnim.  Produkt ten jest bezpieczniejszy pod względem mikrobiologicznym.
Odp.:
Zamawiający dopuszcza stosowanie mleka w proszku, szczególnie w okresie letnim.

13.Czy Zamawiający wyrazi zgodę aby informacje o produktach spożywczych użytych do przygotowania posiłków znalazły się w Księdze składu potraw i składników produktów, a na jadłospisach dekadowych widniałaby dzienna kaloryczność diet? Będzie to bardziej czytelne dla pacjenta i zgodne z obowiązującymi rozporządzeniami.
Odp.:
Zagadnienie dotyczy oceny jadłospisów przez Inspektorat Sanitarny, który przeprowadza analizy jadłospisów i wymaga dokładnych informacji o użytych produktach spożywczych. Dla wiadomości pacjentów proponowane rozwiązanie jest akceptowalne.
Zamawiający
p.o. Dyrektor
Bohdan Kozak
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