Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 

[bookmark: _Hlk60989649]MODYFIKACJA Z DNIA 08.01.2020 r.

Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 3: Mięso 
Dostawa do magazynu żywności Szpitala Rehabilitacyjnego, ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	Schab bez kości
	kg
	1 000
	
	
	
	
	

	2
	Mięso wieprzowe – myszka
	kg
	1 000
	
	
	
	
	

	3
	Wieprzowina I-klasa
	kg
	1 800
	
	
	
	
	

	4
	Smalec
	kg
	300
	
	
	
	
	

	5
	Kości wędzone
	kg
	100
	
	
	
	
	

	6
	Boczek wędzony bez kości i bez skóry. Barwa mięsa jasnoróżowa, barwa tłuszczu szaro kremowa, mięso wieprzowe, bez żeber i bez skóry
	kg
	50
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	


1. Dostawy do godziny 8:00 rano
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dokument na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (dokument na wezwanie).

………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 

MODYFIKACJA Z DNIA 08.01.2020 r.

Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 3: Mięso 
Dostawa do magazynu żywności ul. Juraszów 7/19, Poznań

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	Karkówka wieprzowa b/kości
	kg
	1 100
	
	
	
	
	

	2
	Żeberka wieprzowe
	kg
	200
	
	
	
	
	

	3
	Schab wieprzowy z kością
	kg
	5 600
	
	
	
	
	

	4
	Wieprzowina gulaszowa klasa II, kawałki bez słoniny
	kg
	1 500
	
	
	
	
	

	5
	Schab bez kości
	kg
	100
	
	
	
	
	

	6
	Boczek świeży
	kg
	30
	
	
	
	
	

	7
	Wątroba wieprzowa
	kg
	100
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	


1. [bookmark: _Hlk60125361]Dostawy do godziny 8:00 rano
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dokument na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (dokument na wezwanie).

………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
