2Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 1: Przetwory 
Dostawa do magazynu żywności ul. Juraszów 7/19, Poznań

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	Chrzan konserwowy tarty a 0,9 kg, min. 53% chrzanu
	szt.
	130
	
	
	
	
	

	2
	Groszek konserwowy a 0,4 kg
	szt.
	4 200
	
	
	
	
	

	3
	Kukurydza konserwowa a 0,4 kg
	szt.
	25
	
	
	
	
	

	4
	Koncentrat pomidorowy zaw. ekstraktu 30% +/- 2% a 920 g (bez dodatku wody, soli, substancji konserwujących) typu Pudliszki, Międzychód
	szt.
	800
	
	
	
	
	

	5
	Koncentrat pomidorowy zaw. ekstraktu 30% +/- 2% a 180-200g (bez dodatku wody, soli, substancji konserwujących) typu Pudliszki, Międzychód
	szt.
	250
	
	
	
	
	

	6
	Rodzynki
	kg
	1,5
	
	
	
	
	

	7
	Owoce suszone mieszanka (śliwka, brzoskwinia, jabłko, gruszka)
	kg
	5
	
	
	
	
	

	8
	Kompot truskawkowy a 0,9 l
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	9
	Papryka konserwowa a 650 g
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	10
	Ogórek konserwowy a 860 kg
	kg
	20
	
	
	
	
	

	11
	Brzoskwinia konserwowa a 825 kg
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	12
	Sok marchwiowo – owocowy typu Kubuś 0,3 l
	szt.
	3 000
	
	
	
	
	

	13
	Sok owocowy 100% a 200 ml
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	14
	Sok pomidorowy 100% a 300 ml
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	15
	 Jabłko prażone a 900 g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	[bookmark: _Hlk60121497]RAZEM:
	
	
	
	



1. [bookmark: _Hlk60122294]Dostawy do godziny 8:00 rano
1. Przetwory bez oznak bombażu, zepsucia
1. Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu minimum 6 miesięcy od daty dostarczenia
1. Dostarczone wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie  zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dokument na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (dokument na wezwanie).
1. [bookmark: _Hlk60125881]Jeżeli w jakimkolwiek miejscu SIWZ zostały wskazane nazwy producenta, nazwy własne, znaki towarowe, patenty lub pochodzenie asortymentu dot. Niniejszego zamówienia – wszędzie tam Zamawiający dodaje wyrazy ,,lub równoważne”
1. Zamiast asortymentu wskazanego w SIWZ oraz załączników do niej dla których są wskazane nazwy własne, znaki towarowe, patenty lub pochodzenie można stosować asortyment równoważny pod względem jakościowym. Przewidziany asortyment powinien spełniać normy tam określone i nie powinien być gorszy od przyjętych założeń





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 1: Przetwory 
Dostawa do magazynu żywności Szpitala Rehabilitacyjnego, ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	Chrzan konserwowy tarty min. 53% chrzanu 
a 0,9 kg
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	[bookmark: _Hlk60121467]2
	Groszek konserwowy a 0,4 kg
	szt.
	130
	
	
	
	
	

	3
	Kukurydza konserwowa a 0,4 kg
	szt.
	80
	
	
	
	
	

	4
	Koncentrat pomidorowy 30% a 1 kg (bez dodatku wody, soli, substancji konserwujących)
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	5
	Papryka konserwowa a 860 g
	szt.
	90
	
	
	
	
	

	6
	Ogórek konserwowy a 860 g
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	7
	Jabłko prażone a 900 g
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	[bookmark: _Hlk60121648]8
	Sok pomidorowy 100% a 300 ml
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	9
	Sok wielowarzywny a 300 ml
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	[bookmark: _Hlk60122526]RAZEM:
	
	
	
	



1. Dostawy do godziny 8:00 rano
1. Przetwory bez oznak bombażu, zepsucia
1. Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu minimum 6 miesięcy od daty dostarczenia
1. Dostarczone wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie  zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dokument na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (dokument na wezwanie).
1. Jeżeli w jakimkolwiek miejscu SIWZ zostały wskazane nazwy producenta, nazwy własne, znaki towarowe, patenty lub pochodzenie asortymentu dot. Niniejszego zamówienia – wszędzie tam Zamawiający dodaje wyrazy ,,lub równoważne”
1. Zamiast asortymentu wskazanego w SIWZ oraz załączników do niej dla których są wskazane nazwy własne, znaki towarowe, patenty lub pochodzenie można stosować asortyment równoważny pod względem jakościowym. Przewidziany asortyment powinien spełniać normy tam określone i nie powinien być gorszy od przyjętych założeń



………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy



















Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 2: Drób 
Dostawa do magazynu żywności ul. Juraszów 7/19, Poznań

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	Filet z kurczaka – świeży
	kg
	250
	
	
	
	
	

	2
	Porcje rosołowe z kurczaka świeże
	kg
	2 000
	
	
	
	
	

	[bookmark: _Hlk60122514]3
	Kiełbasa szynkowa drobiowa
	kg
	200
	
	
	
	
	

	4
	Udko z kurczaka
	kg
	1 300
	
	
	
	
	

	[bookmark: _Hlk60122673]RAZEM:
	
	
	
	



1. [bookmark: _Hlk60123405]Dostawy do godziny 8:00 rano
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dokument na wezwanie).
1. [bookmark: _Hlk60123248]Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (dokument na wezwanie).



………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy




Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 2: Drób 
Dostawa do magazynu żywności Szpitala Rehabilitacyjnego, ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	[bookmark: _Hlk60122644]1
	Filet z indyka – świeży
	kg
	400
	
	
	
	
	

	2
	Udziec z kurczaka – świeży
	kg
	2 000
	
	
	
	
	

	3
	Filet z udka kurczaka bez skóry i bez kości
	kg
	2 500
	
	
	
	
	

	4
	Porcje rosołowe
	kg
	2 000
	
	
	
	
	

	5
	Mięso mielone drobiowe
	kg
	100
	
	
	
	
	

	6
	Podudzie z kurczaka – świeże
	kg
	2 500
	
	
	
	
	

	7
	Filet z kurczaka
	kg
	10
	
	
	
	
	

	8
	Kiełbasa szynkowa drobiowa
	kg
	150
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. [bookmark: _Hlk60123822]Dostawy do godziny 8:00 rano
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dokument na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (dokument na wezwanie).

………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 3: Mięso 
Dostawa do magazynu żywności ul. Juraszów 7/19, Poznań

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	Schab bez kości
	kg
	1 000
	
	
	
	
	

	2
	Mięso wieprzowe – myszka
	kg
	1 000
	
	
	
	
	

	3
	Wieprzowina I-klasa
	kg
	1 800
	
	
	
	
	

	4
	Smalec
	kg
	300
	
	
	
	
	

	5
	Kości wędzone
	kg
	100
	
	
	
	
	

	6
	Boczek wędzony bez kości i bez skóry. Barwa mięsa jasnoróżowa, barwa tłuszczu szaro kremowa, mięso wieprzowe, bez żeber i bez skóry
	kg
	50
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Dostawy do godziny 8:00 rano
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dokument na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (dokument na wezwanie).

………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 3: Mięso 
Dostawa do magazynu żywności Szpitala Rehabilitacyjnego, ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	Karkówka wieprzowa b/kości
	kg
	1 100
	
	
	
	
	

	2
	Żeberka wieprzowe
	kg
	200
	
	
	
	
	

	3
	Schab wieprzowy z kością
	kg
	5 600
	
	
	
	
	

	4
	Wieprzowina gulaszowa klasa II, kawałki bez słoniny
	kg
	1 500
	
	
	
	
	

	5
	Schab bez kości
	kg
	100
	
	
	
	
	

	6
	Boczek świeży
	kg
	30
	
	
	
	
	

	7
	Wątroba wieprzowa
	kg
	100
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. [bookmark: _Hlk60125361]Dostawy do godziny 8:00 rano
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dokument na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (dokument na wezwanie).

………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 4: Ryby 
Dostawa do magazynu żywności ul. Juraszów 7/19, Poznań

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	Filet śledziowy matjas
	kg
	120
	
	
	
	
	

	2
	Filet mrożony z dorsza bez skóry do 5% glazury (Dorsz Czarny)
	kg
	1 500
	
	
	
	
	

	3
	Filet mrożony z miruny bez skóry do 5% glazury
	kg
	2 500
	
	
	
	
	

	4
	Makrela wędzona
	kg
	200
	
	
	
	
	

	5
	Głowa karpia
	kg
	30
	
	
	
	
	

	6
	Karp patroszony, świeży, tuszka bez głowy
	kg
	150
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Dostawy do godziny 8:00 rano
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dokument na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (dokument na wezwanie).


………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 4: Ryby 
Dostawa do magazynu żywności Szpitala Rehabilitacyjnego, ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	Filet śledziowy matjas
	kg
	20
	
	
	
	
	

	2
	Filet mrożony z miruny bez skóry do 5% glazury
	kg
	700
	
	
	
	
	

	3
	Tuńczyk w oleju 1705 g
	kg
	30
	
	
	
	
	

	4
	Sałatka z makreli
	kg
	600
	
	
	
	
	

	5
	Śledź w pomidorach
	kg
	100
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Dostawy do godziny 8:00 rano
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dokument na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (dokument na wezwanie).

………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy



