Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 1: Tłuszcze 
Dostawa do magazynu żywności ul. Juraszów 7/19, Poznań

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	margaryna zwykła a 250g bez aromatów
	kg
	1 900
	
	
	
	
	

	2
	olej rzepakowy 1l
	l
	1 800
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu
1. Dostawa do godziny 8:00. Dostawa raz w tygodniu.
1. Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia 
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy



Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 1: Tłuszcze 
Dostawa do magazynu żywności Szpitala Rehabilitacyjnego, ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	margaryna zwykła a 250g bez aromatów
	kg
	350
	
	
	
	
	

	2
	olej rzepakowy 1l
	l
	600
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu
1. Dostawa do godziny 7:00. Dostawa raz w tygodniu.
1. Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia 
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy





Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 2: Ziemniaki, buraki
Dostawa do magazynu żywności ul. Juraszów 7/19, Poznań

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	ziemniaki obrane
	kg
	44 500
	
	
	
	
	

	2
	buraki obrane
	kg
	7 600
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Dostawa obejmuje dostawę obranych ziemniaków i buraków.
1. Dostawa do godz. 8.00 rano
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy






Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 2: Ziemniaki, buraki 
Dostawa do magazynu żywności Szpitala Rehabilitacyjnego, ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	ziemniaki obrane
	kg
	6 270
	
	
	
	
	

	2
	buraki obrane
	kg
	660
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Dostawa obejmuje dostawę obranych ziemniaków i buraków.
1. Dostawa do godz. 8.00 rano
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy






Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 3: Mleko, jogurty 
Dostawa do magazynu żywności ul. Juraszów 7/19, Poznań

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	kefir naturalny a 200ml
	szt.
	17 500
	
	
	
	
	

	2
	jogurt naturalny a 200g
	szt.
	14 700
	
	
	
	
	

	3
	jogurt naturalny a 400g
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	4
	jogurt owocowy a 150g
	szt.
	1 400
	
	
	
	
	

	5
	kasza manna deser z owocami typu Smakija
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	6
	deser ryżowy mleczny typu Berliso
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	7
	serek homogenizowany waniliowy/truskawkowy typu Danio
	kg
	300
	
	
	
	
	

	8
	mleko świeże 2%tł. op. 5l folia
	l
	65 000
	
	
	
	
	

	9
	Śmietanka 12% a 500ml
	szt.
	5 000
	
	
	
	
	

	10
	Śmietana ukwaszona 18% a 400g
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	11
	mleko w proszku a 1kg
	kg
	50
	
	
	
	
	

	12
	mleko UHT 2%tł. A 1l
	szt.
	1 500
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Mleko świeże, bez zanieczyszczeń, obcych zapachów, z datą przydatności na każdej partii towaru.
1. Mleko dostarczane codziennie 7 dni w tygodniu do godz. 5.30 za wyjątkiem dni wyłączonych z handlu.
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy























Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 3: Mleko, jogurty 
Dostawa do magazynu żywności Szpitala Rehabilitacyjnego, ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	jogurt naturalny a 200g
	szt.
	1 000
	
	
	
	
	

	2
	maślanka naturalna a 1000ml
	szt.
	800
	
	
	
	
	

	3
	Śmietanka 12% a 500ml
	szt.
	700
	
	
	
	
	

	4
	Śmietana ukwaszona 18% a 400g
	szt.
	180
	
	
	
	
	

	5
	mleko w proszku a 1kg
	kg
	20
	
	
	
	
	

	6
	mleko UHT 2%tł. A 1l
	szt.
	6 000
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Mleko świeże, bez zanieczyszczeń, obcych zapachów, z datą przydatności na każdej partii towaru.
1. Mleko dostarczane codziennie 7 dni w tygodniu do godz. 5.30 za wyjątkiem dni wyłączonych z handlu.
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).



………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 4: Kiszonki 
Dostawa do magazynu żywności ul. Juraszów 7/19, Poznań

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	ogórki kiszone a 5kg
	kg
	2 000
	
	
	
	
	

	2
	kapusta kiszona a 5 kg
	kg
	2 500
	
	
	
	
	

	3
	ogórki małosolne a 5 kg sezonowo
	kg
	550
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. kapusta kiszona naturalnie kiszona, bez oznak zepsucia i obcych zapachów
1. ogórki kiszone oraz małosolne twarde bez oznak zepsucia i obcego zapachu
1. na każdym opakowaniu data przydatności do spożycia
1. data przydatności do spożycia minimum 3 tygodnie od dnia dostawy
1. dostawa maksymalnie po 3 dniach od złożenia zamówienia
1. Dostawa do godziny 8.00 rano.
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).




………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 4: Kiszonki 
Dostawa do magazynu żywności Szpitala Rehabilitacyjnego, ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	ogórki kiszone a 5 kg
	kg
	400
	
	
	
	
	

	2
	kapusta kiszona a 5 kg
	kg
	930
	
	
	
	
	

	3
	ogórki małosolne a 5 kg
	kg
	70
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. kapusta kiszona naturalnie kiszona, bez oznak zepsucia i obcych zapachów
1. ogórki kiszone oraz małosolne twarde bez oznak zepsucia i obcego zapachu
1. na każdym opakowaniu data przydatności do spożycia
1. data przydatności do spożycia minimum 3 tygodnie od dnia dostawy
1. dostawa maksymalnie po 3 dniach od złożenia zamówienia
1. Dostawa do godziny 8.00 rano.
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 5: Mrożonki 
Dostawa do magazynu żywności ul. Juraszów 7/19, Poznań

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	Włoszczyzna 3 składnikowa (marchew, pietruszka korzeń, seler) kostka, a 10 kg
	kg
	2 000
	
	
	
	
	

	2
	Włoszczyzna 3 składnikowa (marchew, pietruszka korzeń, seler) paski, a 10 kg
	kg
	400
	
	
	
	
	

	3
	fasolka szparagowa zielona a 10kg
	kg
	2 500
	
	
	
	
	

	4
	kalafior a 450g
	kg
	15
	
	
	
	
	

	5
	koperek a 250g
	kg
	100
	
	
	
	
	

	6
	szpinak liściasty a 10 kg
	kg
	4 000
	
	
	
	
	

	7
	brokuły różyczki a 450g
	kg
	20
	
	
	
	
	

	8
	brokuły różyczki a 10kg
	kg
	500
	
	
	
	
	

	9
	marchew kostka a 10kg
	kg
	3 800
	
	
	
	
	

	10
	mieszanka owocowa a 10kg
	kg
	10
	
	
	
	
	

	11
	truskawka mrożona
	kg
	10
	
	
	
	
	

	12
	kalafior a 10kg
	kg
	100
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Dostawy do godziny 8.00 rano.
1. Dostawa minimum 2 razy 1 raz w tygodniu.
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy




















Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 5: Mrożonki 
Dostawa do magazynu żywności Szpitala Rehabilitacyjnego, ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	brokuły różyczki a 450g
	kg
	140
	
	
	
	
	

	2
	kalafior mrożony a 450g
	kg
	120
	
	
	
	
	

	3
	mieszanka owocowa a 2,5kg
	kg
	90
	
	
	
	
	

	4
	szpinak liściasty a 2,5kg
	kg
	80
	
	
	
	
	

	5
	Włoszczyzna 3 składnikowa (marchew, pietruszka korzeń, seler) paski, a 2,5 kg
	kg
	870
	
	
	
	
	

	6
	truskawka a 2,5 kg
	kg
	90
	
	
	
	
	

	7
	czarna porzeczka a 2,5kg
	kg
	90
	
	
	
	
	

	8
	fasolka szparagowa zielona a 2,5kg
	kg
	80
	
	
	
	
	

	9
	marchew kostka a 2,5 kg
	kg
	150
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Dostawy do godziny 8.00 rano.
1. Dostawa minimum 2 razy w tygodniu.
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy



























Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 6: Pierogi 
Dostawa do magazynu żywności ul. Juraszów 7/19, Poznań

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	pierogi z truskawkami
	kg
	100
	
	
	
	
	

	2
	pierogi z serem
	kg
	50
	
	
	
	
	

	3
	pierogi leniwe
	kg
	100
	
	
	
	
	

	4
	kopytka
	kg
	100
	
	
	
	
	

	5
	pierogi ruskie
	kg
	50
	
	
	
	
	

	6
	pierogi z mięsem
	kg
	60
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Dostawy do godziny 8.00 rano.
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).



………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 7: Artykuły sypkie 
Dostawa do magazynu żywności ul. Juraszów 7/19, Poznań

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	mąka pszenna luz typ 500
	kg
	3 000
	
	
	
	
	

	2
	mąka krupczatka luz a 1 kg
	kg
	10
	
	
	
	
	

	3
	ryż biały luz
	kg
	100
	
	
	
	
	

	4
	ryż brązowy a 0,4 kg
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	5
	kasza manna luz
	kg
	1 050
	
	
	
	
	

	6
	kasza kukurydziana luz
	kg
	100
	
	
	
	
	

	7
	kasza jęczmienna luz
	kg
	300
	
	
	
	
	

	8
	kasza gryczana luz
	kg
	20
	
	
	
	
	

	9
	płatki owsiane luz
	kg
	430
	
	
	
	
	

	10
	mąka ziemniaczana a 1 kg
	kg
	130
	
	
	
	
	

	11
	makaron świderki a 1 kg
	szt.
	1 000
	
	
	
	
	

	12
	makaron muszelki a 1 kg
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	13
	makaron wstążki a 1 kg
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	14
	makaron nitki a 0,5 kg
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	15
	makaron spaghetti a 0,5 kg
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	16
	makaron kolanka a 1 kg
	szt.
	120
	
	
	
	
	

	17
	makaron krajanka a 1 kg
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	18
	makaron łazanki a 1 kg
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	19
	makaron typu penne a 1 kg
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	20
	makaron falbanki a 1 kg
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	21
	makaron kokardki a 1 kg
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	22
	ziemniaki puree luz (płatki)
	kg
	100
	
	
	
	
	

	23
	płatki kukurydziane a 1 kg
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	24
	płatki kulki czekoladowe a 1 kg
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Artykuły świeże, niepołamane, bez zanieczyszczeń, obcych zapachów, z datą przydatności do spożycia na każdej partii towaru
1. Makaron z pszenicy durum (semoliny)
1. Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu
1. Dostawa według zamówień minimum dwa razy w tygodniu do godziny 8:00 do Kuchni Szpitalnej ul. Juraszów 7/19
1. Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia 
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).

………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Załącznik nr 2 do SIWZ / załącznik nr 2 do umowy 


Formularz asortymentowo - cenowy
Zadanie nr 7: Artykuły sypkie 
Dostawa do magazynu żywności Szpitala Rehabilitacyjnego, ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	
Wartość brutto

	1
	mąka pszenna luz typ 500
	kg
	2 500
	
	
	
	
	

	2
	ryż biały luz
	kg
	500
	
	
	
	
	

	3
	ryż brązowy a 0,4 kg
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	4
	kasza manna luz
	kg
	70
	
	
	
	
	

	5
	kasza kukurydziana luz
	kg
	50
	
	
	
	
	

	6
	kasza jęczmienna luz
	kg
	500
	
	
	
	
	

	7
	kasza gryczana luz
	kg
	50
	
	
	
	
	

	8
	płatki owsiane luz
	kg
	50
	
	
	
	
	

	9
	mąka ziemniaczana a 1 kg
	kg
	200
	
	
	
	
	

	10
	makaron świderki a 1 kg
	szt.
	350
	
	
	
	
	

	11
	makaron muszelki a 1 kg
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	12
	makaron wstążki a 1 kg
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	13
	makaron nitki a 0,5 kg
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	14
	makaron spaghetti a 0,5 kg
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	15
	makaron kolanka a 1 kg
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	16
	makaron krajanka a 1 kg
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	17
	makaron kokardki a 1 kg
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	18
	makaron bezglutenowy a 500 g
	kg
	10
	
	
	
	
	

	19
	kawa zbożowa typu Inka a 200 g
	szt.
	1 500
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	



1. Artykuły świeże, niepołamane, bez zanieczyszczeń, obcych zapachów, z datą przydatności do spożycia na każdej partii towaru
1. Makaron z pszenicy durum (semoliny)
1. Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu
1. Dostawa według zamówień minimum dwa razy w tygodniu do godziny 8:00 ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko
1. Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do Rejestru zakładów podlegających nadzorowi Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (zaświadczenie na wezwanie).





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej 
do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy




