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Załącznik nr 1

Zakup, dostawa oraz montaż sprzętu i pomocy dydaktycznych do pracowni gastronomicznej w celu realizacji zajęć projektowych m.in. kursu kuchnia molekularna i kursu nowoczesne techniki kulinarne - sous vide w Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Niepołomicach.
	L.p.
	Opis / Wymagania
	Charakterystyka / Parametry techniczne

	1
	2
	3

	1.
	Szafa chłodnicza - 1 szt.
	· szafa chłodnicza 2 – drzwiowa 1260 l;

· obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z wysokogatunkowej stali nierdzewnej (tylna zewnętrzna ściana ze stali galwanizowanej);

· chłodzenie wymuszone z agregatem górnym;

· filtr przeciwpyłkowy;

· cyfrowy wyświetlacz, elektroniczny termostat;

· komora w standardzie GN 2/1, oświetlenie komory;

· samozamykające się drzwi wyposażone w zamek; 

· 4 kółka, w tym 2 z hamulcem;

· w zestawie 6 półek GN 2/1.



	2.
	Zmywarka do naczyń 
z funkcją wyparzania 
- 1 szt. 
	· zmywarka gastronomiczna do naczyń i szkła z funkcją wyparzania;

· urządzenie ze stali nierdzewnej;

· mycie naczyń w temperaturze od +62 C do +85 C;

· wymiary koszy 50x50 cm; 

· kosz uniwersalny płaski;

· kosz na talerze;

· kosz na sztućce;

· zużycie wody na cykl mycia 2 – 2,5 l;

· w zestawie płyn nabłyszczający, płyn myjący, odkamieniacz;

· montaż urządzenia.



	3.
	Schładzarka szokowa 
- 1 szt. 
	· chłodziarka szokowa;

· urządzenie ze stali nierdzewnej;

· wymiary min. (mm): 750x740x(H)850/880;
· moc (W): 1420; napięcie (V): 230;
· pojemność komory: 5 x GN 1/1;
· wymiary min. wew. komory: 610x410x(H)410 mm;
· wydajność przy schładzaniu do +3°C: 20 kg;
· wydajność przy zamrażaniu do -18°C: 15 kg;
· w zestawie 5 GN 1/1.



	4.
	Urządzenie do powierzchniowego mrożenia - 1 szt.
	· urządzenie do powierzchniowego mrożenia;

· urządzenie ze stali nierdzewnej;

· urządzenie stołowe z funkcją szybkiego zamrażania sosów i puree;
· wymiary min: 403x477x343;

· powierzchnia mrożenia o wymiarach min. 36,5 x 23,5 cm;
· w 5-10 minut powierzchnia urządzenia osiąga temperaturę -34°C;
· przeszkolenie personelu.


	5.
	Piec konwekcyjno – parowy + GN - 1 szt.
	· piec konwekcyjno-parowy elektryczny;

· sterowanie manualne;

· pojemność w GN: 5 GN 1/1;

· termostat: od +30°C do +260°C;

· wymiary zewnętrzne min. (mm): 920x834x(H)699 mm;

· moc: 13,8 kW;

· w zestawie 5 GN 1/1;
· w zestawie środki czyszczące;

· przeszkolenie personelu;

· montaż urządzenia.



	6.
	Syfon 1 l  wraz 
z zestawem do infuzji -
2 szt.
	SYFON:

· pojemność 1 l;

· stal nierdzewna, kolor inox.

ZESTAW DO INFUZJI:

· wykonany z tworzywa sztucznego oraz stali nierdzewnej;

· kolor inox.



	7.
	Syfon 0,5 l wraz 
z zestawem do infuzji -
2 szt.
	SYFON:

· pojemność 0,5 l;

· stal nierdzewna, kolor inox..

ZESTAW DO INFUZJI:

· wykonany z tworzywa sztucznego oraz stali nierdzewnej;

· kolor inox.



	8.
	Naboje do syfonów - 
4 opakowania.
	· opakowanie zawiera 50 sztuk;
· każdy nabój zawiera 8,4 g czystego tlenku diazotu (N2O);
· naboje wykonane z wysokiej jakości stali do recyklingu;
· każdy nabój jest elektronicznie ważony i posiada gwarancję wypełnienia;
· można używać we wszystkich syfonach dostępnych na rynku;
· zwiększona wydajność nawet do 20%.


	9. 
	Dewar  + lewar 
	DEWAR:

· pojemność naczynia 20 l;

· wysokość min. 650 mm;

· średnica zewnętrzna 409 mm;

· średnica wlotu 50 mm;

· ciężar naczynia pustego 11,2 kg;

· przeszkolenie personelu.

LEWAR:

· pompa/ urządzanie do opróżniania naczyń, kompatybilna z lewarem.



	10.
	Caviar box – urządzenie do steryfikacji + łyżki do kawioru
	CAVIAR BOX:

· długość min.120 mm, szerokość min. 120 mm;

· zestaw zawiera 5 rurek, każda o długości 100 cm, pojemnik, przystawkę do syfonu, 3 dodatkowe silikonowe uszczelki;
· wykonane z tworzywa sztucznego.
ŁYŻKI DO KAWIORU:

· 10 łyżek do kawioru;

· łyżka do steryfikacji o długości ok. 20,5 cm;

· łyżka wykonana ze stali nierdzewnej: 18/10.



	11.
	Aromatyzer + klosz + talerz - 2 zestawy
	PISTOLET WĘDZARNICZY/AROMATYZER:

· wymiary min. w mm: 171,5x82,6x(H)146,1;
· wyjmowana komora spalania;

· regulowana prędkość wiatraka;

· zintegrowany stelaż;

· na baterie 4x AA
· zrębki zapachowe z drewna bukowego – 500 g
KLOSZ: 

· średnica 185 mm;

· pokrywa ze szkła borowego;

· odporna na szok termiczny;

· pokrywa posiada korek.

TALERZ:

· wykonane z porcelany;

· średnica 260 mm;

· odporna na ścieranie.



	12.
	Blender gastronomiczny - 2 szt.
	· blender ręczny ze zmienną prędkością;

· prędkość: 4 000 - 20 000 obr./min;

· zasilanie: 230 V;

· waga: 1.61 kg;

· moc: 0.22 KM

Wyposażenie: 

· końcówka miksująca oraz ostrze wykonane ze stali nierdzewnej, długość ramienia: 160 mm, ø25 mm;

· ramię ubijające składające się z dwóch rózg ze stali nierdzewnej, długość ramienia: 185 mm.


	13.
	Foremki do terrin - 
10 szt.
	 FORMA W KSZTAŁCIE TRAPEZU 0,4 l

· długość: 400 mm, szerokość: 65 mm, wysokość: 35 mm, pojemność 0,40 l. - 
5 szt.;

· kolor inox;

· wykonana ze stali nierdzewnej.

FORMA W KSZTAŁCIE WALCA 0,48 l

· długość: 300 mm, szerokość: 45 mm, pojemność: 0,48 l. - 5 szt.;

· kolor inox;

· wykonana ze stali nierdzewnej.



	14.
	Dodatki do kuchni do molekularnej

	
	Tekstura Agar 500 g
	· tekstura żelifikująca  z czerwonych alg;

· używany do tworzenia ciepłych żelatyn;
· postać drobnego proszku
· pojemność opakowania 500 g.



	
	Tekstura Algin 500 g
	· tekstura sferyfikacyjna Algin – naturalny produkt uzyskiwany 
z brunatnic;

· postać drobnego proszku;

· żeluje w obecności Calcicu;

· pojemność opakowania 500 g.



	
	Tekstura Azuleta 1000 g
	· tekstura zaskakująca Azuleta to cukier posiadający smak, zapach 
i kolor fiołków;

· w formie małych, fioletowych kryształków;

· pojemność opakowania 1000 g.



	
	Tekstura Calcik 600 g
	· tekstura sferyfikacyjna Calcic -  sól wapnia używana w przemyśle spożywczym;

· w postaci granulatu;

· wysoka rozpuszczalność w wodzie;

· duża zdolność wchłaniania wilgoci;

· pojemność opakowania 600 g.



	
	Tekstura Citras 800 g
	· tekstura citras wytworzona z cytrynianu sodu;

· otrzymywana z owoców cytrusowych;

· posiada właściwości zmniejszające kwasowość żywności i używanie go sprawia, że możliwe jest osiągnięcie sferyfikacji ze składników silnie kwasowych;

· łatwo rozpuszczalny;

· pojemność opakowania 800 g. 



	
	Tekstura Crumiel 400 g
	· tekstura zaskakująca;

· skrystalizowany miód;

· w połączeniu z innymi składnikami nadaje niepowtarzalną teksturę chrupkości;
· pojemność opakowania 400 g.


	 
	Tekstura Lecytyna 300 g
	· tekstura lecytyna sojowa;

· naturalny emulgator wytwarzany z soji;

· do wytwarzaniu pianek;

· pojemność opakowania 300 g.



	 
	Tekstura Fizzy 300g
	· tekstura Fizzy to produkt z musującym efektem w postaci granulek o dużej grubości;

· ma neutralny zapach z cytrynową nutą, który pozwala na łączenie się z dowolnymi smakami i składnikami;

· pojemność opakowania 300 g.



	
	Tekstura Gellan 400 g
	· tekstura żelifikująca Gellan to środek żelujący otrzymywany w drodze fermentacji bakterii Sphingomonas elodea;

· gellan pozwala na uzyskanie zwartego żelu, który kroi się czysto
 i wytrzymuje temperatury do 90°C (gorące żelatyny);

· pojemność opakowania 400 g.



	
	Tekstura Glice 300 g
	· emulgator łączący substancje wodniste z tłuszczowymi;
· pojemność opakowania 300 g.



	
	Tekstura Kappa 500 g
	· tekstura żelifikująca Kappa to środek pochodzący z krasnorostów – glonów;

· tworzy żel z twardą, spójną i kruchą strukturą;

· drobny proszek;

· szybka żelifikacja,  pozwala „powlekać” produkty;

· pojemność opakowania 500 g.



	
	Tekstura Lota 500 g
	· tekstura żelifikująca Iota pochodzi z typu glonów krasnorostów;

· daje miękkie, elastyczne żele;

· drobny proszek;

· jeśli substancja jest mieszana, miękkie żele nie tworzą się;

· pojemność opakowania 500 g.



	
	Tekstura Malto 1000 g
	· tekstura zaskakująca Malto jest produktem z cząsteczek skrobi tapioki, które zostały rozdzielone;

· ma niskie właściwościach słodzące i nie dodaje kalorii;

· zwiększa objętość i absorbuje olej;

· pojemność opakowania 1000 g.

 

	
	Perlazon 300 g 
	· Perlazoon GOLD zawiera złote pigmenty o nazwie „Złoty Połysk”, daje jasny płyn, perłowy i złoty blask;

· jadalne ozdoby mogą być posypane: efekt - warstwa opalizująca złota;

· Perlazoon charakteryzuje się neutralnym smakiem;

· pojemność opakowania 300 g.



	
	Tekstura Izomalt 500 g 
	· Izomalt jest substytutem cukru, idealnym do prac karmelarskich;

· postać proszku;

· pojemność opakowania 500 g.



	15.
	Zestaw do tworzenia żelowego spaghetti - 
2 zestawy
	· długość min. 120 mm, szerokość min. 120 mm;

· 1 zestaw zawiera 5 rurek, każda o długości min. 100 cm, pojemnik, przystawkę do syfonu;
· wykonane z tworzywa sztucznego. 


	16.
	Zestaw przyborów do serwowania w kuchni molekularnej – 2 zestawy.

W skład zestawu wchodzi: talerz do serwowania z czarnej porcelany - 1 sztuka, taca prostokątna z czarnej porcelany - 2 sztuki, miseczka z czarnej porcelany - 2 sztuki, szpatuła ze stali nierdzewnej - 2 sztuki.

	TALERZ DO SERWOWANIA Z CZARNEJ PORCELANY:


· wymiary 150 x 50 mm;

· kształt owalny;

· najwyższej jakości porcelana;
· wytrzymuje temperatury od -40°C do +300°C i jest odporna na szok termiczny;

· może być używana do gotowania, pieczenia, można ją również zamrażać;

· odporna na mycie w zmywarkach i zadrapania.
TACA PROSTOKĄTNA:

· wymiary:  300 x 110 mm;

· najwyższej jakości porcelana;
· wytrzymuje temperatury od -40°C do +300°C i jest odporna na szok termiczny;

· może być używana do gotowania, pieczenia, można ją również zamrażać;

· odporna na mycie w zmywarkach i zadrapania.
MISECZKA Z CZARNEJ PORCELANY:

· pojemność 0.25 l;

· średnica 100 mm;

· najwyższej jakości porcelana;

· odporna na mycie w zmywarkach i zadrapania.

SZPATUŁA ZE STALI NIERDZEWNEJ:

· długość 16 cm;

· wykonana ze stali nierdzewnej;

· do nakładania niewielkich porcji. 



	17.
	Formy do schładzania 
w ciekłym azocie - 2 szt.


	· forma do schładzania produktów w ciekłym azocie, walec 4x8 cm – 1 szt.;

· forma do schładzania produktów w ciekłym azocie, prostopadłościan 
4x4x8 cm – 1 szt.;

· wykonana ze stali nierdzewnej.



	18.
	Gofrownica - 1 szt.
	· gofrownica umożliwia przygotowanie 2 gofrów 4x6 kratek;

· dwie płyty żeliwne z powierzchnią nieprzywierającą (żeliwo pokryte emalią);

· termostat z płynną regulacją temperatury 50 - 300 °C;

· obudowa wykonana ze stali nierdzewnej;

· izolowany uchwyt;

· zabezpieczenie przed przegrzaniem;

· moc: 1500 W.
· szczotka druciana do czyszczenia gofrownic



	19.
	Naleśnikarka - 1 szt.
	· naleśnikarka elektryczna;
· średnica max. 40 cm;
· moc: 3000 W;
· płyta grzewcza wykonana z żeliwa z powłoka ceramiczną;

· obudowa ze stali nierdzewnej;
· termostat z płynna regulacja temperatury od 50°C do 250°C;
· zabezpieczenie przed przegrzaniem;
· drewniana szpatuła w zestawie.



	20. 
	Wyciskarka do owoców wolnoobrotowa - 1 szt.
	· antypoślizgowe nóżki;

· blokada przed uruchomieniem bez pokrywy;

· wyłącznik bezpieczeństwa;

· zabezpieczenie przed przegrzaniem;

· automatyczne wyciskanie;

· prędkość ślimaka: 43 obr./min;

· rozmiar otworu wsadowego: 140 mm;

· blokada kapania;

· bieg wsteczny;

· regulacja gęstości soków.



	21.
	Frytownica - 1 szt.
	· pojemność: 2 x 6 litrów;

· moc:
 2 x 3300 W;

· obudowę ze stali nierdzewnej 18/0;

· pojemnik na olej ze stali nierdzewnej,

· regulacja temperatury do 190°C;

· termostat chroniący urządzenie przed przegrzaniem;

· wyjmowane kosze z długim izolowanym uchwytem;

· system „zimnej strefy”;

· w zestawie kosze oraz pokrywy.



	22.
	Deski gastronomiczne do krojenia HACCP - 
5 zestawów
	W skład zestawu desek HACCP z polipropylenu  wchodzą deski w kolorach:  

· białym do nabiału;

· czerwonym do mięsa surowego;

· zielonym do warzyw;

· niebieskim do ryb;

· brązowym do wędlin;

· żółta do drobiu surowego;

· wymiary: 45x30 cm;

· deski gładkie.





Realizator: 
Gmina Niepołomice


32-005 Niepołomice, Plac Zwycięstwa 13;  tel. (12) 250 94 34; fax. (12) 250 94 00


e-mail: magistrat@niepolomice.eu 

