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„Uniwersytet im. Adama Mickiewicza w Poznaniu dba o rozwój Wielkopolan przez całe życie”

PROJEKT NR POWR.03.01.00-00-T184/18
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Wybór świadczeniodawcy usług w zakresie przeprowadzenia warsztatów kulinarnych pt. „Przez żołądek po świecie” dla mieszkańców Poznania i Wielkopolski.
2. Uczestnikami seansów będą mieszkańcy Poznania i Wielkopolski w wieku 40+. 

3. Warsztaty będą realizowane na terenie województwa wielkopolskiego. Wykonawca powinien zapewnić ich profesjonalne przeprowadzenie (w tym dojazd kucharzy-ekspertów, zapewnienie sali z min. 15 stanowiskami do gotowania) w każdej z następujących miejscowościach: Poznań, Luboń, Swarzędz, Września, Kościan, Leszno, Wschowa, Gostyń, Rawicz, Piła, Kalisz, Ostrów Wielkopolski, Mosina, Konin, Koło, Oborniki, Września, Krotoszyn, Jarocin, Turek, Wągrowiec, Środa Wielkopolska.

4. Warsztaty będą realizowane w ramach projektu POWR „Uniwersytet im. Adama Mickiewicza w Poznaniu dba o rozwój Wielkopolan przez całe życie" (POWR.03.01.00-00-T184/18).

5. Wykonawca przygotuje i przeprowadzi:

Cz. 1 -  48 warsztatów kulinarnych w 6 cyklach (6 grup x 8 warsztatów każda; 4 grupy – 2020r., 
2 grupy – 2021r.);

Cz. 2 -  48 warsztatów kulinarnych w 6 cyklach (6 grup x 8 warsztatów każda; 4 grupy – 2020r., 
2 grupy – 2021r.)
Warsztaty będą połączone z eksperckim wykładem i dyskusją nt. regionu świata, z którego wywodzi się dana kuchnia.
6. Do każdego warsztatu Wykonawca zapewni:

-salę kulinarną ze sprzętem,

-składniki niezbędne do przeprowadzenia warsztatów,

-merytoryczne doradztwo w zakresie danego obszaru kulinarnego i zdrowego odżywiania.

7. Planując budżet i ustalając cenę dla przedmiotu zamówienia, Wykonawca powinien wziąć pod uwagę koszty zatrudnienia profesjonalnych kucharzy, wynajmu sali ze sprzętem do przygotowania posiłków, zapewnienia składników do przygotowania wszystkich warsztatów.
8. W warsztatach będą brały udział grupy składające się z 15 osób. 

9. Wykonawca odpowiada za przygotowanie certyfikatów uczestnictwa w cyklu seansów. 
10. Wykonawca zapewni profesjonalne przeprowadzenie warsztatów kulinarnych zgodnie z określonymi powyżej wymogami dla min. 8 z wymienionych poniżej tematów kulinarnych:
· Chiny na talerzu
· Najzdrowsza na świecie kuchnia japońska
· Sekrety kuchni tajskiej
· Włochy - kuchnia genialna w swej prostocie
· Kuchnia Izraela czyli fuzja smaków
· Śródziemnomorskie smaki Grecji
· Kuchnia indyjska – kolorowy szał przypraw
· Sztuka kulinarna Meksyku
· Kuchnia kirgiska
11. Wykonawca zobowiązany będzie do oznaczenia wszystkich dokumentów / materiałów związanych z realizacją Projektu zgodnie z aktualnie obowiązującymi „Zasadami promocji i oznakowania projektów” w Programie Operacyjnym Wiedza Edukacja Rozwój.

Harmonogram realizacji zamówienia

1. W ramach każdego cyklu przeprowadzonych zostanie 8 warsztatów kulinarnych. Warsztaty będą połączone z eksperckim komentarzem dotyczącym danego regionu świata i kulinariów oraz dyskusją. 

2. Godziny warsztatów: 17.00-20.00.
3. Harmonogram:

· CZĘŚĆ 1 -  48 warsztatów kulinarnych w 6 cyklach (6 grup x 8 warsztatów każda; 4 grupy – 2020r., 2 grupy – 2021r.);

· CZĘŚĆ 2 -  48 warsztatów kulinarnych w 6 cyklach (6 grup x 8 warsztatów każda; 4 grupy – 2020r., 2 grupy – 2021r.)

KOD CPV ZAMÓWIENIA

-  80000000-4
OCENA OFERT

Zamawiający dokona oceny ważnych ofert na podstawie następujących kryteriów:

cena brutto – 50%,
gotowość do realizacji – 50%.
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