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Znak sprawy: KA-2/012/2020
Załącznik nr 2 do ogłoszenia
UMOWA  (projekt)

zawarta w Krakowie w dniu ………………………… pomiędzy:

Politechniką Krakowską im. Tadeusza Kościuszki
z siedzibą w:
31-155 KRAKÓW, ul. Warszawska 24,
zwaną w dalszej części niniejszej umowy Zamawiającym, reprezentowaną przez:

Kanclerza




Leszka Bednarza

z kontrasygnatą finansową Kwestora 
Małgorzaty Kurowskiej

a:……………

z siedzibą w:………………………..
prowadzącym działalność na podstawie wpisu do……………….      
NIP: 
REGON: 
zwanym w dalszej części niniejszej umowy Wykonawcą

§ 1
Wykonawca został wyłoniony w postępowaniu o udzielenie zamówienia na usługi społeczne pn.: Usługa cateringu dla uczestników projektu PIKAP podczas szkoleń, symulacji AC i branżowych targów pracy, zgodnie z art. 138o ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (t.j., Dz.U. z 2019 r., poz. 1843).
§ 2
1. Przedmiotem niniejszej umowy jest usługa cateringu świadczona na warunkach zgodnych z ogłoszeniem o udzielanym zamówieniu na usługi społeczne i ofertą  Wykonawcy z dnia …………..złożoną do postępowania numer KA-2/012/2020, które stanowią integralną część umowy.
2. Usługa cateringowa polega na zapewnieniu wyżywienia dla uczestników projektu PIKAP w ramach przerwy kawowej oraz lunchu. Poprzez świadczenie usług cateringowych rozumie się usługi przygotowania, dostarczania i podawania posiłków, zgodnie ze zgłaszanym każdorazowo zapotrzebowaniem Zamawiającego na wskazane spotkanie, na podstawie informacji mailowej przesłanej na adres Wykonawcy dotyczącej zapotrzebowania. 
3. W zakres czynności wykonywanej usługi cateringowej wchodzi:

WYDARZENIA SZKOLENIOWE:

Przerwa kawowa: w formie bufetu samoobsługowego, zastawa ekologiczna jednorazowa (kubeczki, łyżeczki). Menu: kawa rozpuszczalna i z zaparzacza (ekspresu) – bez ograniczeń, wybór herbat (czarna, zielona, owocowa) – bez ograniczeń, dodatki (cukier, mleko, cytryna), woda min. gazowana/niegazowana (500ml/os), sok jabłkowy lub pomarańczowy 100% (min. 250ml/os), podawany w 
oryginalnych butelkach, ciasteczka bankietowe (np. minimufinki, babeczki kruche z owocami, rogaliki z ciasta francuskiego/półfrancuskiego lub kruchego z owocami) – 100g/os.), kanapeczki koktajlowe – min. 3 szt./os.; owoce sezonowe lub np. jabłko, banan – 200g/os

Lunch: w formie bufetu samoobsługowego, zastawa normalna (talerze, sztućce). Menu: zupa – min. 250ml/os., (np. pomidorowa, ogórkowa, jarzynowa); 1 danie wegetariańskie – np. zapiekany camembert z sosem borówkowym lub dorsz pieczony w sosie cytrynowym (200g/os), 1 danie tradycyjne – np. pierś z indyka, roladka drobiowa faszerowana szpinakiem, 250g/os, dodatki (np. ziemniaki/ frytki/ kasza/ ryż), 150g/os., 3 surówki do wyboru: z kapusty pekińskiej, z marchewki z ananasem, z selera z rodzynkami (100 g/os.)
Terminy: (dokładne daty i godziny będą wskazane min. 2 tygodnie przed planowanym wydarzeniem; dokładna liczba osób będzie wskazania najpóźniej 3 dni przed wydarzeniem). 

Planowany terminarz:

Marzec: 2 dni, dokładna data zostanie potwierdzona na przełomie luty/marzec, szacunkowa liczba osób: 15+10

Kwiecień: 1 dzień dokładna data zostanie potwierdzona na przełomie marca/kwietnia, szacunkowa liczba osób: 10

Maj: 2 dni (2 oddzielne wydarzenia), dokładna data zostanie potwierdzona w kwietniu, łączna szacunkowa liczba osób: 25 (10+15)

Listopad: 3 dni (3 różne wydarzenia), dokładna data zostanie potwierdzona w II połowie października, łączna szacunkowa liczba osób: 40 (10+15+15)

Grudzień: 1 dzień, dokładna data zostanie potwierdzona w II połowie listopada, szacunkowa liczba osób: 10

Nie ma konieczności zapewniania dodatkowych stołów.

WYDARZENIE TARGOWE: 

Przerwa kawowa: w formie bufetu samoobsługowego, zastawa normalna lub jednorazowa ekologiczna (filiżanki, łyżeczki, półmiski). Menu: kawa rozpuszczalna i z zaparzacza (ekspresu) – bez ograniczeń, wybór herbat (czarna, zielona, owocowa) – bez ograniczeń, dodatki (cukier, mleko, cytryna), woda min. gazowana/niegazowana (bez ograniczeń), sok jabłkowy lub pomarańczowy 100% (bez ograniczeń), ciasteczka bankietowe (np. minimufinki, babeczki kruche z owocami, rogaliki) – 150g/os., tartinki koktajlowe lub kanapeczki koktajlowe – (np. z serem kozim, z szynką prosciutto z melonem, z wędzonym łososiem i rukolą, z serem camembert i winogronami – 3szt./os.), owoce (np. jabłko, banan) – 200g/os. Dostępność – całodniowa (08.30-16.00).

Lunch: w formie bufetu samoobsługowego, dania podawane w podgrzewaczach, zastawa normalna (talerze, sztućce). Menu: zupa-krem; 1 danie wegetariańskie – np. stek z łososia lub dorsz pieczony w sosie, lub zapiekany camembert z sosem borówkowym (200g/os), 2 dania tradycyjne – np. pierś z indyka, roladka drobiowa faszerowana szpinakiem, polędwiczki wieprzowe w sosie 250g/os, dodatki (np. ziemniaki/frytki/kasza/ryż/ – 150g/os.), surówka/sałatka - 3 do wyboru: z kapusty pekińskiej, z marchewki z ananasem, z selera z rodzynkami (100 g/os.), deser – ciasto domowe, 100g/os., kompot z owoców sezonowych (bez ograniczeń) lub woda mineralna (bez ograniczeń)

Termin: Dokładna data wydarzeń zaplanowanych na marzec zostanie wskazana w lutym. Dokładna liczba osób będzie wskazania najpóźniej 3 dni przed wydarzeniem. 

4. Łącznie (we wszystkich wydarzeniach targowych w roku 2020) szacunkowo z lunchu skorzysta ok. 150 osób, z przerwy kawowej łącznie ok. 450 osób. Liczba osób na poszczególne wydarzenia może ulegać zmianie (zarówno zmniejszyć się, jak i zwiększyć, informacja o liczebności będzie każdorazowo przekazywana na min. 3 dni przed wydarzeniem .
5. Łącznie (we wszystkich wydarzeniach szkoleniowych w roku 2020) szacunkowo z lunchu skorzysta ok. 110 osób, z przerwy kawowej łącznie ok. 110 osób. Liczba osób na poszczególne wydarzenia może ulegać zmianie, informacja o liczebności będzie każdorazowo przekazywana na min. 3 dni przed wydarzeniem szkoleniowym.

6. Obsługa kelnerska powinna być zapewniona przez Wykonawcę.

7. W ramach usługi zarówno przerwa kawowa jak i lunch będą dostarczone na miejsce wydarzenia na terenie Krakowa (obiekty Politechniki Krakowskiej) ,                        o dokładnej lokalizacji Wykonawca zostanie poinformowany minimum 3 dni przed dostarczeniem posiłków. 
7. Wykonawca oświadcza, że posiada aktualne zezwolenie na prowadzenie działalności cateringowej, wydane przez właściwy organ inspekcji sanitarnej.

8. Wykonawca oświadcza, że posiada należyte kwalifikacje i niezbędne uprawnienia do realizacji przedmiotu zamówienia i zobowiązuje się wykonywać go z należytą starannością.

9. Wykonawca zrealizuje przedmiot umowy zgodnie z warunkami wynikającymi 
z właściwych dla przedmiotu umowy przepisów prawa, w szczególności przepisów w zakresie przechowywania i przygotowania artykułów spożywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tj. Dz.U. z 2017 r., poz. 149) oraz przepisów wykonawczych do tej ustawy.   
10. Wykonawca odpowiada za właściwy stan oraz jakość dostarczonych produktów : posiłki powinny być urozmaicone, bezwzględnie świeże, wykonane w dniu dostawy z produktów wysokiej jakości, zarówno co do ich wartości odżywczej, gramatury, jak też estetyki wykonania oraz sposobu serwowania.
11. Wykonawca zapewni prawidłową realizację przedmiotu umowy, gwarantuje sprawne i efektywne koordynowanie wszystkich działań związanych z jego realizacją i z realizacją zamówienia. 
12. Dopuszcza się modyfikację menu zamówienia za zgodą wykonawcy i zamawiającego. Wykonawca odpowiada za właściwy stan oraz jakość dostarczonych produktów : posiłki powinny być urozmaicone, bezwzględnie świeże, wykonane w dniu dostawy z produktów wysokiej jakości, zarówno co do ich wartości odżywczej, gramatury, jak też estetyki wykonania oraz sposobu serwowania.
13. Na Wykonawcy spoczywa odpowiedzialność za naruszenie przepisów sanitarnych, p. poż., BHP, a także brak stosownych zezwoleń na prowadzenie działalności związanej z przedmiotem zamówienia. W przypadku naruszeń, nałożone przez właściwe organy sankcje, obciążają Wykonawcę. 
14. W dniu zakończenia świadczenia usługi, dla każdej z grup szkoleniowych, nastąpi ocena usługi przez Zamawiającego pod względem zgodności z umową. Potwierdzeniem prawidłowej realizacji usługi, będzie podpisany protokół odbioru częściowego. 
15. Na Wykonawcy spoczywać będzie odpowiedzialność za szkody poczynione przez pracowników zatrudnionych przez Wykonawcę przy realizacji usługi. 
16. Strony zgodnie oświadczają, że Wykonawcę obowiązują warunki zawarte 
w ogłoszeniu o udzielanym zamówieniu na usługi społeczne, zawierającym istotne dla Zamawiającego postanowienia i zobowiązania Wykonawcy.

17. Osobą odpowiedzialną za realizację przedmiotu umowy ze strony Zamawiającego jest…………………………………………………, tel. ………………………, e-mail: …………………………..

18. Osobą odpowiedzialną za realizację przedmiotu umowy ze strony Wykonawcy jest …………………………………………, tel. ……………………………, e-mail: ……………………………………………..

§ 3
1. Wynagrodzenie Wykonawcy z tytułu realizacji przedmiotu umowy nie przekroczy kwoty ………………………………..zł brutto (słownie:…………………..), w tym należny podatek od towarów i usług VAT 

Wynagrodzenie obejmuje lunch dla  260 osób i przerwę kawową dla 560 osób.

W przypadku, gdy kwota ta nie zostanie wykorzystana w całości na realizację usług objętych umową, nie powoduje to po stronie Wykonawcy roszczenia o zapłatę części niezrealizowanej wartości umowy, jak również roszczenia o przedłużenie umowy.

2. Cena jednostkowa brutto za 1 uczestnika jest ceną ryczałtową i wynosi: : 

- za 1 przerwę kawową podczas targów …………..zł brutto (słownie :…………..) 

- za 1 lunch podczas targów ……………….. zł brutto (słownie : ……………..),
- za 1 przerwę kawową podczas szkoleń …………..zł brutto (słownie :…………..) 

- za 1 lunch podczas szkoleń ……………….. zł brutto (słownie : ……………..),  
     w tym należny podatek od towarów i usług VAT,

Ceny jednostkowe, wyszczególnione w ofercie Wykonawcy, nie ulegną zwiększeniu w okresie obowiązywania umowy. 

3. Zamawiający dokona płatności za faktyczną ilość wydanych posiłków wg ceny jednostkowej, o której mowa w ust. 2, podanej w ofercie Wykonawcy.

4. Rozliczenia będą się odbywać systematycznie po zakończeniu szkolenia (targów), na podstawie ilości faktycznie dostarczonych posiłków. 
5. Każdorazowo zapłata wynagrodzenia nastąpi na podstawie faktury VAT, wystawionej po podpisaniu protokołu odbioru końcowego dla danej transzy szkoleń, przelewem na konto Wykonawcy wskazane w fakturze, w terminie 14 dni od daty doręczenia Zamawiającemu prawidłowo wystawionej faktury VAT.

6. Błędnie wystawiona faktura spowoduje naliczenie ponownego 14-dniowego terminu płatności od momentu dostarczenia poprawionej faktury.

7. Zamawiający jest płatnikiem podatku VAT i posiada NIP: 675-000-62-57.
8. Wykonawca nie może przenieść na osobę trzecią wierzytelności wynikającej 
z niniejszej umowy, bez pisemnej zgody Zamawiającego.
§ 4
Strony zastrzegają sobie prawo do dochodzenia kar umownych za niewykonanie  lub nienależyte wykonanie umowy:
1. Wykonawca płaci Zamawiającemu karę umowną:
a) w przypadku rozwiązania/odstąpienia od umowy przez Zamawiającego wskutek  okoliczności, za które Wykonawca ponosi odpowiedzialność, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 10% wynagrodzenia brutto należnego Wykonawcy, określonego w § 3 ust. 1 umowy,
b) w przypadku rozwiązania/odstąpienia od umowy przez Wykonawcę wskutek  okoliczności, za które Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 10% wynagrodzenia należnego Wykonawcy, określonego w § 3 ust. 1 umowy,
c) w przypadku niedotrzymania warunków zamówienia, bądź jakichkolwiek innych wymagań określonych w ogłoszeniu o udzielanym zamówieniu na usługi społeczne bądź niniejszej umowie, Wykonawca zapłaci karę umowną w wysokości 1% wynagrodzenia Wykonawcy określonego w § 3 ust. 1 umowy za każdy stwierdzony pisemne taki przypadek, w sumie jednak nie więcej niż 20% wynagrodzenia Wykonawcy określonego w § 3 umowy ust. 1. 
2. Jeżeli kara umowna nie pokrywa poniesionej szkody, strony mogą dochodzić odszkodowania uzupełniającego, przenoszącego wysokość kar umownych do wysokości rzeczywiście poniesionej szkody.
3. Naliczone kary umowne będą potrącone z faktury za wykonany przedmiot umowy.

4. Wykonawca może żądać od Zamawiającego zapłaty odsetek ustawowych wg prawa polskiego, w przypadku opóźnienia w uregulowaniu wynagrodzenia Wykonawcy, od kwoty należności niezapłaconej w terminie.

5. W przypadku, gdy Wykonawca narusza postanowienia umowy lub wykonuje ją nienależycie, Zamawiający może wezwać go do usunięcia naruszeń i wyznaczyć mu w tym celu odpowiedni termin. Po bezskutecznym upływie wyznaczonego terminu, Zamawiający ma prawo natychmiastowego wypowiedzenia umowy.

6. Zamawiający zastrzega sobie możliwość wcześniejszego rozwiązania umowy ze skutkiem natychmiastowym, w przypadku nierzetelnego wykonywania umowy.

7. W przypadku wypowiedzenia umowy w trybie natychmiastowym, Zamawiający wypłaci Wykonawcy wynagrodzenie tylko za usługi, które zostały wykonane zgodnie z umową bez żadnych zastrzeżeń i odebrane przez Zamawiającego. 

5. Zamawiający zastrzega sobie możliwość przeprowadzenia ankiety satysfakcji z serwowanych posiłków (dla każdej z grup), która będzie uwzględniać informację na temat: walorów smakowych serwowanych posiłków, zróżnicowania posiłków, świeżości posiłków, wielkości. W przypadku ponad 50% niezadawalających ocen Zamawiający ma prawo rozwiązać umowę z Wykonawcą.  

8. Zamawiający może odstąpić od umowy, w razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili jej zawarcia, zawiadamiając o tym Wykonawcę na piśmie. W tym wypadku, postanowienia o karze umownej nie mają zastosowania.
9. Zamawiający może rozwiązać umowę, jeżeli zachodzi co najmniej jedna 
z następujących okoliczności:
a) zmiana umowy została dokonana z naruszeniem art. 144 ust. 1-1b, 1d i 1e ustawy Prawo zamówień publicznych;
b) Wykonawca, w chwili zawarcia umowy, podlegał wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych;
c) Trybunał Sprawiedliwości Unii Europejskiej stwierdził, w ramach procedury przewidzianej w art. 258 Traktatu o Funkcjonowaniu Unii Europejskiej, że państwo polskie uchybiło zobowiązaniom, które ciążą na nim na mocy Traktatów, dyrektywy 2014/24/UE i dyrektywy 2014/25/UE, z uwagi na to,
 że Zamawiający udzielił zamówienia z naruszeniem przepisów prawa Unii Europejskiej.
W takim przypadku, Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia, należnego 
z tytułu wykonania części umowy.
§ 5
1. Wszelkie zmiany niniejszej umowy, wymagają zgody Stron w formie pisemnej pod rygorem nieważności.

2. Zamawiający przewiduje możliwość zmiany postanowień umowy w przypadkach zmiany:

1) terminu realizacji zamówienia, jeżeli konieczność ta nastąpiła na skutek okoliczności leżących po stronie Zamawiającego, 

2) cen, w przypadku kiedy zmiana ta będzie korzystna dla Zamawiającego, tzn. na cenę niższą, na pisemny wniosek jednej ze Stron,
3) ustawowej zmiany stawek podatkowych (VAT) w okresie obowiązywania umowy. 
4) powszechnie obowiązujących przepisów prawa w zakresie mającym wpływ na realizację umowy.
3. Zmiany przewidziane w umowie mogą być inicjowane przez Zamawiającego oraz przez Wykonawcę.
4. Warunkiem dokonania zmian w umowie jest złożenie wniosku przez stronę inicjującą zamianę zawierającego: opis propozycji zmian, uzasadnienie zmian, opis wypływu zmiany na termin wykonania umowy.
§ 6
1. W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową, mają zastosowanie przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r Prawo zamówień publicznych oraz Kodeksu cywilnego.

2.  Wszelkie spory wynikające z niniejszej umowy, będą rozpatrywane polubownie, 
a w razie ich nieskuteczności, sprawa zostanie skierowana do rozpatrzenia przez sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.

§ 7
Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla każdej ze Stron.
     ZAMAWIAJĄCY                                                                           WYKONAWCA
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