
Centralny Szpital Kliniczny MSWiA w Warszawie
Wołoska 137
02-507 Warszawa
Pismo: CSKDZMiZP-2375/22/01/02/2020/5
 Warszawa dnia: 2020-02-07
Do wszystkich zainteresowanych
O D P O W I E D Ź

na zapytania w sprawie SIWZ

Szanowni Państwo,

Uprzejmie informujemy, iż do Zamawiającego wpłynęły pytania dotyczące zapisów specyfikacji istotnych warunków zamówienia, w postępowaniu prowadzonym na podstawie przepisów ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo Zamówień Publicznych (t.j. Dz.U. z 2019 r. poz. 1843)w trybie przetarg nieograniczony, na:

Usługa żywienia pacjentów CSK MSWiA w formie cateringu oraz zapewnienie posiłków regeneracyjnych dla CSK MSWiA na okres 3 lat,

Odpowiedzi Zamawiającego są następujące:

1. Czy Zamawiający dopuszcza, aby Wykonawca na potwierdzenie warunków udziału w postepowaniu w Rozdz. 6 pkt 6.2.2) wykazał się dysponowaniem obiektem kuchennym w odległości od Zamawiającego jest nie większej niż 50km (w linii prostej) przez cały okres min. 24 m-cy od daty zawarcia umowy z jednoczesnym złożeniem oświadczenia, że zapewni przez cały okres trwania zamówienia żywienie pacjentów CSK MSWiA z obiektu kuchennego znajdującego się w odległości od Zamawiającego jest nie większej niż 50km (w linii prostej). 
Odp. TAK. Zamawiający zmienia treść warunku w zakresie Zdolności technicznej lub zawodowej na następującą:

„O udzielenie zamówienia publicznego mogą ubiegać się wykonawcy, którzy spełniają warunki, dotyczące  zdolności technicznej lub zawodowej. Ocena spełniania warunków udziału w postępowaniu będzie dokonana na zasadzie spełnia/nie spełnia.Zamawiający uzna za spełnienie warunku jeżeli Wykonawca, posiada obiekt kuchenny w odległości od Zamawiającego nie większej niż 50km (w liniii prostej) przez okres nie krótszy niż 24 miesiące od dnia podpisania umowy”
2. Z treści art. 36b p.z.p. regulującego wprowadzanie Podwykonawców wynika, iż obowiązek wskazania nazw podwykonawców dotyczy jedynie podwykonawców znanych na etapie składania oferty. Na etapie składania ofert Wykonawca nie zawsze jest w stanie podać dokładnych danych podwykonawcy z którego usług będzie korzystał. Dopiero w trakcie realizacji zamówienia na potrzeby należytego wykonania usługi Wykonawca może skorzystać z usług podwykonawcy, a co za tym idzie przekazać Zamawiającemu wymagane dane i informacje o podwykonawcy (zgodnie z art. 36b ust.1a P.zp.). W związku z powyższym prosimy o potwierdzenie czy Wykonawca dobrze rozumie, że obowiązek wskazania nazw podwykonawców  dotyczy jedynie tych, znanych na etapie składania oferty, którzy w szczególności udostępniają swoje zasoby lub których wykonawca będzie chciał uwzględnić w wyjaśnieniach niskiej ceny?
Odp. TAK. Obowiązek wskazania nazw podwykonawców  dotyczy jedynie tych, znanych na etapie składania oferty, którzy w szczególności udostępniają swoje zasoby lub których wykonawca będzie chciał uwzględnić w wyjaśnieniach niskiej ceny
3. Wnosimy o wyrażenie zgody na zatrudnienie pracowników na umowę zlecenie wyłącznie w przypadku nagłych i niespodziewanych nieobecności, pracownika zatrudnionego na umowę o pracę, wynikających z przyczyn losowych (m.in. zwolnienia lekarskie, porodu, urlopu na żądanie).  Konieczność zachowania wymogu zatrudnienia wyłącznie na umowę o pracę w sytuacjach losowych, zdarzeniach niemożliwych do przewidzenia jest nierealne. Wykonawca nie jest w stanie przewidzieć ile osób będzie w danym okresie czasu np. na zwolnieniu lekarskim. Zatrudnienie na umowę o pracę poprzedzane jest spełnieniem szeregu wymagań m. in. wykonaniem i dostarczenia badań lekarskich z zakresu medycyny pracy, czy szkoleń BHP, co w sytuacjach nagłych jest nierealne i wymaga dodatkowego czasu. W związku z powyższym wnosimy jak na wstępie.
Odp. Zamawiający wyraża zgodę na powyższe rozwiązanie
4. Zwracamy się z prośba o wprowadzenie do wzoru umowy ( zał. nr 7 do SIWZ) zapisu umożliwiającego stronom rozwiązanie umowy z 3 miesięcznym wypowiedzeniem. Proponujemy wprowadzenie następującego zapis: „Każda ze stron może wypowiedzieć umowę z ważnych powodów z zachowaniem 3 miesięcznego okresu wypowiedzenia.” Należy zauważyć, że w przypadku umów długoterminowych zawieranych na okres 3-4 lat w momencie zawierania umowy strony nie są w stanie przewidzieć wszystkich okoliczności oraz czynników mogących mieć negatywny wpływ na wykonywanie zobowiązań umownych dla każdej ze stron, jak również w sposób kompleksowy i wyczerpujący uregulować procedury postępowania w takich wypadkach, Wprowadzenie możliwości rozwiązania umowy za wypowiedzeniem ma na celu stworzenie podstaw prawnych do zakończenia stosunku prawnego pomiędzy stronami, jeżeli z określonych powodów nie są one zainteresowane dalszym kontynuowaniem współpracy na dotychczasowych warunkach. Mając na względzie dynamikę życia gospodarczego, czyli pojawianie się nowych technologii wykonywania zamówień, czy też nowych środków, może po kilku latach dojść do sytuacji, gdy jedna ze stron w tym również zamawiający będzie chciał skorzystać z jednostronnego uprawnienia do zakończenia umowy przed upływem jej obowiązywania. Obowiązujące przepisy ustawy prawo zamówień publicznych nie zawierają w tym zakresie żadnych zakazów.
Odp. Zapisy SIWZ pozostają bez zmian. 
5. Dotyczy projektu Umowy na usługę paragraf 10 pkt 2 lit. b, c, d, e, f. - Czy Zamawiający odstąpi od przyznania punktów karnych w momencie stwierdzenie nieprawidłowości na wczesnym etapie i zostaną one usunięte przed wymaganym czasem wydania danego posiłku pacjentowi?
Odp. TAK. Zamawiający odstąpi od przyznania punktów karnych w momencie stwierdzenie nieprawidłowości na wczesnym etapie i zostaną one usunięte przed wymaganym czasem wydania danego posiłku pacjentowi
6. Dotyczy projektu Umowy na usługę paragraf 10 pkt 2 lit. a. - Czy Zamawiający odstąpi od przyznania punktów karnych za spóźnienie będące następstwem nieprzewidzianych okoliczności, których Wykonawca nie mógł przewidzieć i na które nie miał żadnego wpływu.
7. Odp. Tak, jeśli Wykonawca zgłosi  Zamawiającemu (tj. Przedstawicielom Sekcji Żywienia) ten fakt z powodem spóźnienia, z wyprzedzeniem lub w sytuacjach awaryjnych – natychmiast po zaistnieniu takich nieprzewidzianych okoliczności, których Wykonawca nie mógł wcześniej przewidzieć i na które nie miał żadnego wpływu.

8. Wnosimy o modyfikację zapisów wzoru  umowy – załącznik nr 7 do SIWZ, poprzez dookreślenie zasad realizacji przez Zamawiającego obowiązku wynikającego z art. 142 ust 5. ustawy Prawo zamówień publicznych w  aktualnie obowiązującej treści. 

Zamawiający w projekcie umowy naruszył przepisy ustawy Prawo zamówień Publicznych, gdyż w postanowieniach umownych umieścił zapis, iż zmiana umowy skutkuje zmianą wynagrodzenia od dnia podpisania aneksu do umowy, który to dzień wyznacza sam Zamawiający. 


Należy pokreślić, że terminy wejścia w życie i zakres zmiany wynagrodzenia przewidziany w art. 142 ust. 5 ustawy Pzp winny być uzależnione od treści i daty wejścia w życie nowych przepisów prawa i nie powinny być zależne od woli jednej ze stron stosunku prawnego – wyłącza to, bowiem automatyzm waloryzacji i cel powołanego przepisu. Skoro to zdarzenia zewnętrzne determinują moment wyjścia w życie zmian, o których mowa w art. 142 ust. 5 Pzp, to koniecznym jest, aby konsekwencje tych zmian znalazły odzwierciedlenie w treści stosunku prawnego łączącego Zamawiającego i Wykonawcę w terminie, w którym te zmiany weszły w życie. Każdy inny termin wprowadzenia zmian w życie jest niedopuszczalny. Sprzeczne z art. 142 ust. 5 Pzp jest określenie, że waloryzacja wynagrodzenia może nastąpić dopiero po podpisaniu aneksu do umowy, czyli w nieokreślonym terminie, zależnym wyłącznie od swobodnej decyzji Zamawiającego.  

W związku z powyższym wnosimy  o modyfikację zapisów §12 ust. 7 projektu umowy poprzez o wprowadzenie następujących zapisów zgodnych z ustawa Pzp:

Zmiana umowy skutkuje zmianą wynagrodzenia jedynie w zakresie płatności realizowanych po dacie wejścia w życie przepisów zmieniających wysokość wynagrodzenia należnego Wykonawcy, o których mowa w §12  ust. 2  umowy"  
Odp. Zamawiający wprowadza proponowaną zmianę do treści §12 ust 7
9. Proszę o podanie liczby wydanych posiłków w rozbiciu na śniadania, II śniadania, obiady, podwieczorki, kolacje, posiłki nocne w rozbiciu na poszczególne miesiące za okres styczeń 2018 – grudzień 2018.

Odp. Liczba wydawanych posiłków (w zależności od diet 3- lub 5-posiłkowych) uwzględniona jest w podanej przez Zamawiającego średniej miesięcznej ilości osobodni, zgodnie z SIWZ.

Łączna ilość posiłków nocnych (przez cały 2019r.) wynosiła 1116.

10. Czy Zamawiający odstąpi od kary za spóźnienie, jeżeli będzie ono spowodowane przyczynami niezależnymi od Wykonawcy, których nie mógł on przewidzieć i nie miał na nie wpływu?

Odp. TAK, jeśli Wykonawca zgłosi  Zamawiającemu (tj. Przedstawicielom Sekcji Żywienia) ten fakt z powodem spóźnienia, z wyprzedzeniem lub w sytuacjach awaryjnych – natychmiast po zaistnieniu takich nieprzewidzianych okoliczności, których Wykonawca nie mógł wcześniej przewidzieć i na które nie miał żadnego wpływu (odp. na pytanie 6)

11. Czy Sanepid badał u Zamawiającego jadłospisy pod kątem zgodności z odpowiednimi przepisami?
Odp. NIE

12. Jeżeli Sanepid badał jadłospisy, czy były wydane zalecenia dotyczące zmian w jadłospisach, oraz czy ewentualnie zostały one uwzględnione w SIWZ?

Odp. NIE – patrz odpowiedź powyżej
13. Czy Zamawiający dopuszcza stosowanie wędlin blokowych czyli  produktów mięsnych wykonane z surowców mięsno- tłuszczowych o zachowanej lub częściowo zachowanej strukturze tkankowej lub rozdrobnionych, peklowanych lub solonych z ewentualnym dodatkiem surowców uzupełniających, przyprawione, poddane obróbce cieplnej w formach lub osłonkach i formach zachowujących ich kształt np. wędliny mielone (tj. mielonki), wędliny konserwowe czy też wymaga stosowania tylko wyrobów mięsnych wysokogatunkowych typu polędwica, szynka, filet z indyka/kurczaka, schab pieczony, baleron gotowany. Proszę również o określenie minimalnej procentowej zawartości mięsa w 100g produktu.
Odp. Wykonawca zobowiązany jest do stosowania w żywieniu dzieci i kobiet w ciąży/w okresie laktacyjnym/poporodowym wyłącznie wędlin wysokogatunkowych (typu polędwica, szynka, filet z indyka/kurczaka, schab pieczony, baleron gotowany), a nie wyrobów blokowych. W przypadku pozostałych pacjentów (tj. dorosłych) wędliny blokowe mogą być podawane nie częściej niż 1 raz w tygodniu.

Minimalna, wymagana przez Zamawiającego, procentowa zawartość mięsa w 100g wynosi 69%.

14. Czy Zamawiający planuje w trakcie trwania kontraktu remontów, które skutkowałyby zmniejszeniem liczby żywionych pacjentów o 10% i więcej?
Odp. W chwili obecnej Zamawiający nie przewiduje remontów, które skutkowałyby zmniejszeniem liczby żywionych pacjentów o 10% i więcej.

15. Czy w przypadku zmniejszenia liczby żywionych Zamawiający wyraża zgodę na negocjację ceny?

Odp. NIE
16. Czy Zamawiający odstąpi od nałożenia kary w przypadku usunięcia uchybień przed wydaniem posiłków pacjentom?
Odp.TAK

17. Proszę o podanie procentowego udziału diet 4 i 5 i 6 posiłkowych w ogólnej liczbie żywionych

Odp. Dieta IV- 14% wszystkich diet/rok

Dieta V - 22% wszystkich diet/rok

Dieta VI – 38% wszystkich diet/rok

18. Czy Zamawiający w trakcie trwania umowy planuje zwiększenie ilości łóżek, bo zgodnie z posiadaną przez nas wiedzą aktualna liczba osobodni jest znacznie niższa niż wynika to SIWZ?
Odp.  Podana średnia miesięczna liczba osobodni, podana w SIWZ, jest uśrednioną aktualną    ilością z 12 miesięcy, uwzględniającą maksymalne i minimalne ilości osobodni.

19. Czy Zamawiający wymaga, aby na każdym oddziale była  „kuchenkowa”?
Odp. Nie wymaga (np. w oddziałach, gdzie liczba pacjentów jest bardzo niska i wynosi 4-6 osób). Zamawiający wymaga od Wykonawcy, aby zarówno obsługa kuchenek, jak dystrybucja posiłków była wykonywana zgodnie z SIWZ.

20. Czy po upływie 2-letniej gwarancji na posiadane przez Zamawiającego zmywarki w razie całkowitego ich zużycia koszty  wymiany poniesie Wykonawca?
Odp. Zgodnie z SIWZ, po upływie 2-letniej pełnej gwarancji na zakupione przez Zamawiającego zmywarko-wyparzarki, Wykonawca ma obowiązek ich serwisowania i naprawy w przypadku wystąpienia jakiejkolwiek awarii. W przypadku niemożliwości naprawy ww. sprzętu, Wykonawca ma obowiązek zapewnić sprzęt zastępczy, który pozostaje jego własnością w czasie trwania i po zakończeniu umowy. Zamawiający nie przewiduje całkowitego zużycia ww. sprzętu, który jest sprzętem gastronomicznym wieloletnim i fabrycznie nowym.
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