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	Kategoria
	Nazwa elementu

	Gramatura
	      
        Cena     brutto

	1
	2
	3
	4

	

I
	Zupa pomidorowa z lanym ciastem
	500 g
	

	
	Rosół z makaronem
	500 g
	

	
	Krupnik
	500 g
	

	
	Żurek z ziemniakami
	500 g
	

	
	Zupa jarzynowa
	500 g
	

	
	
	
	

	




II
	Pierogi ruskie
	300 g
	

	
	Pierogi z mięsem
	300 g
	

	
	Pierogi z serem
	300 g
	

	
	Pierogi ze szpinakiem
	300 g
	

	
	Pierogi leniwe
	300 g
	

	
	Naleśniki z serem
	300 g
	

	
	Łazanki z kapustą
	300 g
	

	
	Placki ziemniaczane
	300 g
	

	
	Gołąbki z ryżem i mięsem
	300 g
	

	
	Krokiet z mięsem
	100 g
	

	
	
	
	

	


III
	Kotlet schabowy
	100 g
	

	
	Kotlet mielony
	100 g
	

	
	Eskalopek
	100 g
	

	
	Gulasz
	100 g
	

	
	Sztuka mięsa woł. w sosie chrzanowym
	100 g
	

	
	Filet z kurczaka
	100 g
	

	
	Pulpety w sosie potrawkowym
	100 g
	

	
	
	
	

	

IV
	Surówka z marchwi
	150 g
	

	
	Surówka z selera
	150 g
	

	
	Surówka z kiszonej kapusty
	150 g
	

	
	Kapusta zasmażana
	200 g
	

	
	Buraczki 
	200 g
	

	
	
	
	

	
V
	Ziemniaki 
	200 g
	

	
	Kasza gryczana 
	200 g
	

	
	Ryż
	200 g
	

	
	
	
	

	
VI
	Kompot 
	200 g
	

	
	Sok z marchwi 
	200 g
	

	                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                          SUMA*
	





*Ze względu na kwotę przeznaczoną do realizacji zamówienia  łączna suma brutto towarów ujętych w Kalkulacji cenowej nie może być wyższa niż 200 zł.






Miejscowość, ……………………., dnia ………………………… r.



	………………………………………….
	podpis osoby/osób upoważnionej/upoważnionych
	do reprezentowania Wykonawcy








