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Sprawa: KC-zp.272-536/19                                             Kraków, dn. 30.09.2019   

POWIADOMIENIE O ZMIANACH

Zamawiający, w postępowaniu prowadzonym w trybie art. 138o ust. 3 ustawy Pzp na - usługę zorganizowania i przeprowadzenia certyfikowanego szkolenia zawodowego - projektowania urządzeń zgodnie z dyrektywami UE w zakresie kompatybilności elektromagnetycznej - badania EMC, projekt EMC - podnoszącego kompetencje zawodowe studentów wydziału IET w ramach projektu POWR.03.05.00-00-Z307/17-00 - KC-zp.272-536/19 dokonuje następujących zmian zapisów w Ogłoszeniu:

A. Wykreśla w pkt. III Ogłoszenia pkt. 5f. o treści
f.zapewnienie napojów oraz poczęstunku w przerwie szkolenia:
przerwa kawowa: słodkie przekąski (minimum 100 g wyrobów cukierniczych na osobę), woda gazowana/niegazowana (butelka wody mineralnej na osobę), kawa, herbata (min. 200 ml na osobę), dodatki do ciepłych napojów (cukier, mleko, cytryna), 
lunch - wydawany przez obsługę, którą zapewnia firma cateringowa:
Menu 1 dnia szkolenia:
· Zupa – jeden rodzaj (200 ml na osobę) z podanych poniżej:
· Zupa/ krem pieczarkowa z makaronem
· Zupa/ krem pomidorowa z groszkiem ptysiowym
· Danie główne (danie mięsne - 70% ogółu uczestników, danie wegetariańskie - 30% ogółu uczestników)
· rolada drobiowa (po 150 g na osobę)
· tagliatelle z sosem  śmietanowo-brokułowym (po 200 g na osobę)
· Dodatki :
· pieczone ziemniaki/ziemniaki z wody z koperkiem (po 100 g na osobę)
· Surówki:
· bukiet jarzyn gotowanych lub mix sałat/ warzyw z sosem winegret (po 100 g na osobę)
· Napoje: woda gazowana/niegazowana, kawa, herbata, dodatki do ciepłych napojów (cukier, mleko, cytryna)
Menu 2 dnia szkolenia:
· Zupa – jeden rodzaj (200 ml na osobę) z podanych poniżej:
· Zupa/ krem pieczarkowa z makaronem
· Zupa/ krem pomidorowa z groszkiem ptysiowym
· Danie główne ( danie mięsne - 70% ogółu uczestników, danie wegetariańskie - 30% ogółu uczestników)
· Gulasz wieprzowy (po 150 g na osobę)
· Pierogi ruskie (po 200 g na osobę)
· Dodatki :
· Kasza jęczmienna typu pęczak z warzywami/ziemniaki z wody z koperkiem (po 100 g na osobę)
· Surówki:
· Z buraków lub z kapusty pekińskiej (po 100 g na osobę) 
· [bookmark: _GoBack]Napoje: woda gazowana/niegazowana, kawa, herbata, dodatki do ciepłych napojów (cukier, mleko, cytryna)
Wykonawca zobowiązany jest do przestrzegania wymagań określonych w ustawie o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (tekst jednolity: Dz.U. z 2018 r. poz. 1541).


W związku z powyższym Zamawiający zamieszcza NOWY OBOWIĄZUJĄCY WZÓR UMOWY

Powyższe zmiany stanowią integralną część ogłoszenia o zamówieniu.
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