OGŁOSZENIE O ZAMÓWIENIU


KC-zp.272-577/19 z dnia 10.09.2019 r.

Podstawa prawna ogłoszenia: art. 138o ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz.U. z 2018 r., poz. 1986)  

	I. ZAMAWIAJĄCY

Akademia Górniczo-Hutnicza im. Stanisława Staszica w Krakowie,

al. Mickiewicza 30 

30-059 Kraków

NIP: 675 000 19 23

Osoba do kontaktu w sprawie zamówienia: Anna Trybus 

e-mail: dzp@agh.edu.pl
   tel. 12 617-35-95



	II.  UZASADNIENIE ZASTOSOWANIA ART 138o ust. 3 USTAWY PRAWO ZAMÓWIEŃ PUBLICZNYCH – OŚWIADCZENIE DYSPONENTA ŚRODKÓW.

Przedmiotem zamówienia są usługi społeczne wymienione w załączniku XIV do dyrektywy 2014/24/UE, o wartości mniejszej niż wyrażona w złotych równowartość 750.000 euro.



	III. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA ORAZ OKREŚLENIE WIELKOŚCI  
       LUB ZAKRESU ZAMÓWIENIA.

Wspólny Słownik Zamówień:  55300000-3
Kompleksowa usługa cateringowa dla uczestników głównych obchodów Jubileuszu 100-lecia AGH  w dniu 19 października 2019 r. w ICE Kraków – KC-zp.272-577/19
1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie kompleksowej usługi cateringowej dla uczestników głównych obchodów Jubileuszu 100-lecia AGH  w dniu 
19 października 2019 r. w ICE Kraków, ul. Marii Konopnickiej 17, 30-302 Kraków.

2. Wykonawca jest zobowiązany jest do zapoznania się z zasadami świadczenia usług cateringowych obowiązującymi w obiekcie ICE KRAKÓW zgodnie z zasadami przedstawionymi w Przewodniku po ICE Kraków (Załącznik nr 5 Ogłoszenia o zamówieniu). Zgodnie z tymi zasadami, w przypadku świadczenia usługi cateringowej przez inną firmę niż działającą w obiekcie ICE KRAKÓW, Organizator imprezy jest zobowiązany do uiszczenia opłaty wg stawek podanych w cenniku obowiązującym w ICE KRAKÓW. W związku z powyższym Zamawiający informuje, iż wyłącznie w celu porównania ofert, dla ofert złożonych przez Wykonawców innych niż caterer współpracujący z ICE KRAKÓW, Zamawiający doliczy wymaganą wartość opłaty w wysokości 47 355 zł brutto.
3. Zamawiający informuje, iż wynajmuje obiekt ICE KRAKÓW na wyłączność, stąd Wykonawca ma możliwość skorzystania z zaplecza ICE KRAKÓW na zasadach przedstawionych w Przewodniku po ICE Kraków (Załącznik nr 5 Ogłoszenia o zamówieniu).
4. Ogólne warunki przedmiotowe udziału w postępowaniu: 

5.1 wykonawca musi zaoferować przedmiot zamówienia zgodny z wymogami Zamawiającego, określonymi w Ogłoszeniu;
5.2 maksymalna liczba uczestników obchodów to dla każdego posiłku 1700 osób. 
5.3 wykonawca musi zapewnić realizację przedmiotu zamówienia zgodnie z następującymi zasadami:
a) zastawa na wszystkie posiłki powinna być szklana i ceramiczna (wyklucza się tworzywo sztuczne), sztućce metalowe nieuszkodzone i wysterylizowane.
b) podczas stałej przerwy kawowej musi być uzupełniana woda mineralna, soki i napoje i ciastka w miejscu wyznaczonym na catering.

c) powinna być zapewniona profesjonalna obsługa kelnerska, uzupełniająca brakujące rzeczy i dbająca o porządek, czystość i sprawność wydawania napojów i posiłków. Obsługa kelnerska powinna być każdorazowo jednolicie ubrana. 
d) obiad oraz przerwa kawowa powinny być dostępne z tzw. „wysp gastronomicznych” z dostępem samoobsługowym.

e) cena oferty winna zawierać wszystkie ewentualne dodatkowe koszty, tj. w szczególności: przystosowanie powierzchni konsumpcyjnej, zaplecza i transportu itp.
f) wszystkie posiłki muszą być przygotowane z uwzględnieniem gramatury wskazanej w Szczegółowym opisie przedmiotu zamówienia wraz z wymaganiami jakościowymi i ilościowymi.
5. Zamawiający nie przewiduje żadnych przedpłat ani zaliczek na poczet realizacji przedmiotu zamówienia.

6. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert równoważnych, opisując w treści Ogłoszenia o zamówieniu i jego załącznikach produkty o charakterze standardowym i powszechnie dostępnym.

Wykonawca zostanie poinformowany o dokładnej ilości gości tydzień przed datą świadczonej usługi.

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia wraz z wymaganiami jakościowymi i ilościowymi:

1. Przerwa kawowa jednorazowa - godz. 10.00 – 11.30 (dla 1700 osób):

· Kawa z ekspresów ciśnieniowych – cappuccino, latte, americano, espresso (cukier biały i brązowy, słodzik, mleko, mleko sojowe) / bez ograniczeń 

· Herbata i zioła min. 5 rodzajów (cukier biały i brązowy, słodzik, cytryna, miód) / bez ograniczeń 
· Woda mineralna (gazowana i niegazowana) / bez ograniczeń 
· Sok owocowy 100% (jabłko, pomarańcza, porzeczka) /bez ograniczeń 

· Mieszanka kruchych ciastek (czekoladowe, żurawinowe, maślane) / 100g/os.
· Świeżo wypiekany croissant / 1 ciastko/os.
2. Lunch ok. 13.30 – 16.00 (dla 1700 osób) w tym dania dla wegetarian(około 20%):
Sałaty 200 g/os: (trzy do wyboru):

· Sałata lodowa z rukolą, pomidorami, oliwkami, mozzarellą i pieczonymi burakami 

· Sałatka ze świeżym szpinakiem, warzywami i chrupiącym bekonem 

· Mix sałat z rukolą i warzywami z grilla z oliwą i świeżymi ziołami 

Dania gorące 250 g/os: (trzy do wyboru):

· Zupa krem ze świeżych pomidorów (ze świeżą bazylią i prażonymi migdałami)

· Zupa krem z grzybów leśnych 

· Grillowana pierś z kurczaka w sosie śmietanowym z czarnymi oliwkami i kolendrą

· Wieprzowina w sosie z czerwonego wina, suszonych śliwek i kapusty kwaszonej z suszonymi grzybami

· Wegański makaron udon z warzywami i sosem teriyaki ze świeżymi ziołami

· Miruna w sosie śmietanowym ze szpinakiem

Dodatki: 200g/os (trzy do wyboru)

· Warzywa grillowane (skropione oliwą z oliwek)

· Pieczone mini ziemniaczki w ziołach i czosnku, lekko duszone w oliwie z oliwek 

· Biały ryż z warzywami 

Napoje:

· Kawa z ekspresów ciśnieniowych – cappuccino, latte, americano, espresso (cukier biały i brązowy, słodzik, mleko, mleko sojowe) / bez ograniczeń 

· Herbata i zioła min. 5 rodzajów (cukier biały i brązowy, słodzik, cytryna, miód) / bez ograniczeń 
· Woda mineralna (gazowana i niegazowana) / bez ograniczeń 
· Sok owocowy 100% (jabłko, pomarańcza, porzeczka) / bez ograniczeń 

· Mieszanka kruchych ciastek (czekoladowe, żurawinowe, maślane)

Deser (dla 1700 osób):

· Tort ze świeżych malin i marakuji z białą czekoladą i mascarpone; kształt, napisy na torcie, świeczki itp. do ustalenia 

Lampka szampana (dla 1700 osób)

W tym - OBIAD dla ok 200 osób w odrębnej Sali (menu jak wyżej) – zapewnienie dla 200 osób miejsc siedzących przy okrągłych stołach elegancko nakrytych.

3. Kieliszek wina ok. godz. 20.00 (1700 szt.)

4. Kolacja serwowana na max 100 osób (ok. 20.30)

Przystawka do wyboru:

· Gęsina z sosem i dodatkami - warzywa, owoce

· Faszerowana cukinia z kozim serem i mascarpone (podane z musem i dodatkami)

Danie główne do wyboru:

· Polski pstrąg soute z sosem oraz warzywnymi dodatkami 

· Wołowina sous-vide podana na szparagach i kurkach z sosem z dodatkami

Deser:

· Czekoladowa kula nadziewana kremem Cointreau, malinami i sosem waniliowym

Wino białe i czerwone

Napoje zimne i gorące (kawa z ekspresu, herbata, woda, soki 100%)

W cenę usługi powinno być wliczone:

· Obsługa kelnerska
· Stoły cateringowe, stoły koktajlowe bankietowe dla 1700 os.

· Stoły okrągłe wraz z krzesłami i pokrowcami (dla 200 uczestników obiadu i ok  100 uczestników kolacji w odrębnej Sali)

· Krzesła rozstawione we foyer ICE Kraków na każdym z pięter (ustawienie do ustalenia z Zamawiającym)

· Obrusy białe, ew. czarne na stołach koktajlowych bankietowych 

· Serwetki 

· Zastawa porcelanowa

· Sztućce platerowane

· Transport

· Dekoracja kwiatowa (żywa kwiaty)

Pozostałe informacje i wymagania:

1. Wykonawca zapewni serwetki materiałowe dla każdego gościa oraz dekorację z żywych kwiatów na każdym stole.

2. Wykonawca zapewni pełną zastawę porcelanową, sztućce metalowe nieuszkodzone i wysterylizowane.

3. Wykonawca winien zapewnić profesjonalną obsługę kelnerską, ubraną w jednakowe, eleganckie stroje.

4. Wykonawca zapewni sprawne uprzątnięcie stołów przez kelnerów między posiłkami i sprawne uzupełnianie bemarów z jedzeniem.

5. Wykonawca zostanie poinformowany o dokładnej ilości gości tydzień przed datą świadczonej usługi.

6. Posiłki muszą być przyrządzone w dniu świadczenia usługi. Winny być bezwzględnie świeże, wysokiej jakości zarówno, co do wartości odżywczej, gramatury, jak i estetyki i mieć aktualną datę przydatności do spożycia. Wszystkie dania muszą być estetycznie ułożone w sposób dekoracyjny.

7. Wykonawca zapewni odpowiednią temperaturę potraw i napojów. 
8. Wykonawca zapewni dodatkowe przyprawy, takie jak sól, pieprz na stołach.

9. Pracownicy biorący udział w przygotowaniu i produkcji posiłków zobowiązani są do posiadania aktualnych zaświadczeń o dopuszczeniu do pracy oraz zaświadczeń do celów sanitarno-epidemiologicznych, potwierdzających dopuszczenie do pracy przez lekarza. Wykonawca udostępni na każde żądanie Zamawiającego ww. dokumenty do wglądu. Wykonawca jest zobowiązany do wyposażenia pracowników biorących udział przy realizacji zamówienia w odpowiednie obuwie, odzież roboczą i ochronną, zgodnie z przepisami BHP i obowiązującymi normami w tym zakresie.

10. Maksymalna ilość uczestników (przerwa kawowa, lunch, lampka wina) – 1700 osób. Maksymalna ilość uczestników kolacji  - 100 osób. Wykonawca zostanie poinformowany o dokładnej ilości gości na 7 dni przed datą świadczonej usługi. Gwarantowany zakres – 70%.

11. Płatność nastąpi za faktyczną ilość osób.

Dodatkowe informacje:
1. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.
2. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.
3. Zamawiający nie zastrzega obowiązku osobistego wykonania przez Wykonawcę kluczowych części zamówienia.
4. Termin związania ofertą: 30 dni.
5. Zamówienie współfinasowane ze środków Unii Europejskiej w ramach projektu/programu: NIE. 
    

	IV. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY

1. Cenę oferty stanowić będzie wartość brutto wpisana na Formularzu oferty za całość przedmiotu zamówienia tj. 1700 osób - przerwa kawowa, lunch, lampka wina i 100 osób - kolacja. Wyłącznie w celu porównania ofert, dla ofert złożonych przez Wykonawców innych niż caterer współpracujący z ICE KRAKÓW, Zamawiający doliczy wymaganą wartość opłaty w wysokości 47 355 zł brutto.
2. Na Formularzu oferty Wykonawca winien wskazać cenę brutto za usługę - przerwę kawową, lunch, lampkę wina dla maksymalnej ilości osób tj. 1700 osób oraz cenę brutto za usługę dla 1osoby.
3. Na Formularzu oferty Wykonawca winien wskazać cenę brutto za usługę - kolację dla maksymalnej ilości osób tj. 100 osób oraz cenę brutto za usługę dla 1osoby.

4. W przypadku rozbieżności pomiędzy ceną brutto za całość przedmiotu zamówienia, a ceną brutto za usługę dla 1 osoby, Zamawiający przyjmie, iż prawidłowo podano cenę brutto za usługę dla 1 osoby i w oparciu o nią dokona poprawienia omyłki rachunkowej.
5. Cena oferty winna obejmować wszystkie koszty i opłaty związane z wykonaniem przedmiotu zamówienia.
6. Cenę oferty należy określać z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. Cenę oferty zaokrągla się do pełnych groszy, przy czym końcówki poniżej 0,5 gr pomija się, a końcówki 0,5 grosza i wyższe zaokrągla się do 1 grosza. 

	V. TERMIN REALIZACJI ZAMÓWIENIA – 19 października 2019 r


	VI. WYKAZ OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW WYMAGANYCH 
W POSTĘPOWANIU.

1.  Dokumenty składane wraz z ofertą:

1/ Oferta cenowa – zgodnie z załącznikiem nr 1 (w formie oryginału);
2/ Oświadczenie Wykonawcy o braku podstaw  do wykluczenia - zgodnie z załącznikiem nr 2 (w formie oryginału);

3/ aktualna koncesja/zezwolenie na sprzedaż napojów alkoholowych zawierających do 18% alkoholu związaną(e) z organizacją przyjęć w dowolnym miejscu (w formie oryginału lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem);

4/ Wykaz usług – zgodnie z załącznikiem nr 4 wraz z dokumentami potwierdzającymi należyte wykonanie usług (w formie oryginału lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem) 
5/ Upoważnienie-pełnomocnictwo do podpisania oferty winno być dołączone do oferty, o ile nie wynika ono z innych dokumentów dołączonych do oferty lub z dokumentów, które Zamawiający może uzyskać za pomocą bezpłatnych i ogólnodostępnych baz danych. Pełnomocnictwo składane jest w formie oryginału lub kserokopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez notariusza.
2. Oświadczenie, które ma złożyć Wykonawca w terminie 3 dni od dnia publikacji informacji, o której mowa w rozdz. XII pkt 10.

Wykonawca (w tym każdy z Wykonawców wspólnie ubiegających się
o udzielenie zamówienia), w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie Zamawiającego informacji, o której mowa w rozdz. XII pkt 10, przekaże Zamawiającemu oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy PZP. 

Wraz ze złożeniem oświadczenia, Wykonawca może przedstawić dowody,
że powiązania z innym Wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji
w postępowaniu o udzielenie zamówienia. 

Oświadczenie w formie pisemnej powinno być dostarczone na adres Zamawiającego. 
3. Oferta wraz z załącznikami powinna zostać podpisana przez osobę (osoby) uprawnione do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy. 

4. Jeżeli wykonawca nie złożył wymaganych pełnomocnictw albo złożył wadliwe pełnomocnictwa, zamawiający wzywa do ich złożenia w terminie przez siebie wskazanym, chyba że mimo ich złożenia oferta wykonawcy podlega odrzuceniu albo konieczne byłoby unieważnienie postępowania.

5. Poświadczenie za zgodność z oryginałem dokumentów dokonuje odpowiednio wykonawca, podmiot na którego zdolnościach lub sytuacji polega wykonawca, wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia publicznego, w zakresie dokumentów, które każdego z nich dotyczą.

6. Zamawiający zastrzega, że najpierw dokona oceny ofert, a następnie zbada, czy wykonawca, którego oferta została oceniona jako najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu.

7. Jeżeli Wykonawca, którego oferta jest najkorzystniejsza, nie złoży wymaganych dokumentów/oświadczeń, o których mowa w pkt VI. 1.2 - VI 1.5 lub złożone dokumenty są niekompletne, zawierają błędy lub budzą wskazane przez Zamawiającego wątpliwości, Zamawiający wezwie do ich złożenia, uzupełnienia lub do udzielenia wyjaśnień w terminie przez siebie wskazanym, chyba że oferta wykonawcy podlega odrzuceniu lub konieczne byłoby unieważnienie postępowania.

8. Zamawiający odrzuci ofertę, jeżeli:

- jej treść nie odpowiada treści ogłoszenia o zamówieniu, z zastrzeżeniem   omyłek pisarskich, rachunkowych lub innych nie powodujących istotnych zmian  w treści oferty,

- jej złożenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisów
o  zwalczaniu nieuczciwej konkurencji,
- zawiera rażąco niską cenę lub koszt w stosunku do przedmiotu zamówienia.
Obowiązek wykazania, że oferta nie zawiera rażąco niskiej ceny lub kosztu spoczywa na wykonawcy.

	VII. KRYTERIA OCENY OFERT.

Przy wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiający będzie kierować się następującymi kryteriami: 

Nr:

Nazwa kryterium:

Waga:
1

Cena 
70%
2
Doświadczenie wykonawcy
30%

Punkty przyznawane za podane kryteria będą liczone według następującego wzoru:
Nr kryterium:

Wzór:
1

Cena 
Liczba punktów = ( Cmin/Cof ) * 100 * Wc

gdzie:

 - Cmin - najniższa cena spośród wszystkich ofert badanych,

 - Cof  -  cena podana w ofercie badanej, 
 - Wc  -  waga kryterium ceny.
2
Doświadczenie Wykonawcy
Liczba punktów = D * Wd
gdzie:

- Wd  -  waga kryterium 
- D – punkty za doświadczenie uzyskane wg następującego schematu:

25 pkt - za każde dodatkowe wykazanie realizacji w ciągu ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert usług cateringowych świadczonych w ramach konferencji lub  sympozjów lub zjazdów organizowanych dla minimum 800 osób każda (wyklucza się imprezy plenerowe, piknikowe oraz zawody sportowe) - zgodnie z definicją usługi cateringowej określonej w pkt VIII.2. 

Maksymalna liczba punktów do uzyskania w kryterium – 100 pkt. 
Zamawiający nie uwzględni w punktacji usług wskazanych dla wykazania spełniania warunków udziału w postepowaniu. 
Wykonawca winien wskazać usługi dla kryterium oceny ofert w załączniku nr 5 oraz załączyć dowody należytego ich wykonania.

Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiadać będzie wszystkim wymaganiom określonym w niniejszym ogłoszeniu i zostanie oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane wyżej kryteria oceny ofert.



	VIII. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU.

Wykonawca musi spełniać warunki w zakresie:

1. Kompetencji lub uprawnień do prowadzenia określonej działalności zawodowej: 

Uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania

Wykonawca winien wykazać, że posiada aktualną koncesję/zezwolenie na sprzedaż napojów alkoholowych zawierających do 18% alkoholu związaną(e) z organizacją przyjęć w dowolnym miejscu;
2.  Zdolności technicznej lub zawodowej:

Zamawiający uzna wyżej wymieniony warunek za spełniony, jeżeli  Wykonawca wykaże, że:
Zamawiający uzna wyżej wymieniony warunek ze spełniony, jeżeli Wykonawca wykaże, że w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, (a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie), należycie wykonał a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonuje co najmniej trzy zamówienia (trzy odrębne umowy) na usługi cateringowe świadczone w ramach konferencji lub sympozjów lub zjazdów organizowanych dla minimum 800 osób każda (wyklucza się imprezy plenerowe, piknikowe oraz zawody sportowe), z podaniem ich przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dokumentów potwierdzających należyte wykonanie usług.

Przez „usługę cateringową” rozumie się usługę polegającą na przygotowywaniu i dostarczaniu minimum dwóch przerw kawowych i minimum jednego lunchu dla wszystkich uczestników.
Ocenę spełniania warunku udziału w postępowaniu zamawiający przeprowadzi na podstawie załączonego do oferty Wykazu usług (załącznik nr 4) oraz dokumentów potwierdzających należyte wykonanie usług wskazanych w Wykazie.

3. Sytuacji finansowej  lub ekonomicznej 
    Zamawiający nie opisuje, nie wyznacza szczegółowego warunku w tym zakresie.

Wykonawca może w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu,
o których mowa w pkt VIII.2, w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zamówienia, lub jego części, polegać na zdolnościach technicznych lub zawodowych innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nim stosunków prawnych.

Wykonawca, który polega na zdolnościach innych podmiotów udowodni Zamawiającemu, że realizując zamówienie, będzie dysponował niezbędnymi zasobami tych podmiotów, w szczególności przedstawiając zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji zamówienia.

Z zobowiązania lub innych dokumentów potwierdzających udostępnienie zasobów przez inne podmioty musi bezspornie i jednoznacznie wynikać w szczególności:

− zakres dostępnych wykonawcy zasobów innego podmiotu;

− sposób wykorzystania zasobów innego podmiotu, przez wykonawcę, przy wykonywaniu zamówienia;

− zakres i okres udziału innego podmiotu przy wykonywaniu zamówienia publicznego;

− czy podmiot, na zdolnościach którego wykonawca polega w odniesieniu do warunków udziału w postępowaniu dotyczących wykształcenia, kwalifikacji zawodowych lub doświadczenia zrealizuje usługi, których wskazane zdolności dotyczą.   

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

	IX. Zapytania do niniejszego ogłoszenia można kierować na adres: dzp@agh.edu.pl Zamawiający udzieli odpowiedzi niezwłocznie pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienia wpłynie nie później niż do końca dnia, w którym upływa  połowa wyznaczonego terminu  składania ofert. Odpowiedzi zostaną zamieszczone na stronie internetowej Zamawiającego. 

	X. PODSTAWY WYKLUCZENIA.

1. Zamawiający wykluczy z postępowania Wykonawcę na podstawie art. 24 ust. 1 pkt 12-23 i art. 24 ust. 5 pkt 1 PZP.



	XI. TERMINY PŁATNOŚCI.
Płatność nastąpi w terminie do 21 dni od daty otrzymania przez Zamawiającego poprawnie wystawionej przez Wykonawcę faktury VAT. 

	XII. MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA OFERT.
1. Pisemną ofertę wraz z wymaganymi oświadczeniami i dokumentami należy złożyć w jednym egzemplarzu, w nieprzejrzystej kopercie/opakowaniu i zabezpieczyć w sposób uniemożliwiający zapoznanie się z jej zawartością bez naruszenia zabezpieczeń przed upływem terminu otwarcia ofert.

2. Na kopercie/opakowaniu należy umieścić następujące oznaczenia:

Oferta na:
Kompleksowa usługa cateringowa dla uczestników głównych obchodów Jubileuszu 100-lecia AGH  w dniu 19 października 2019 r. w ICE Kraków – KC-zp.272-577/19
NIE OTWIERAĆ przed 18.09.2019 r. godz. 13:00 Znak sprawy: KC-zp.272- 577/19
3. Oferty należy składać w siedzibie Zamawiającego: Dział Zamówień Publicznych, pokój nr 117 paw.C2, do dnia 18.09.2019 r. do godz. 12:30
4. Otwarcie ofert nastąpi w dniu 18.09.2019 r.  godz. 13:00 w siedzibie Zamawiającego, pokój nr 400, łącznik paw. C2/C-3, piętro IV.

5. Wykonawca nie może wycofać oferty ani wprowadzić jakichkolwiek zmian w jej treści po upływie terminu składania ofert.

6. Oferty złożone po terminie nie będą rozpatrywane.
7. Otwarcie ofert jest jawne. 

8. Z zawartością ofert nie można zapoznać się przed upływem terminu ich otwarcia.

9. Zamawiający niezwłocznie zwraca Wykonawcy ofertę, która została złożona po terminie. 

10. Niezwłocznie po otwarciu ofert Zamawiający zamieści na własnej stronie internetowej (dzp.agh.edu.pl) informacje dotyczące:

1) kwoty, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia,

2) firm oraz adresów Wykonawców, którzy złożyli oferty w terminie,

3) ceny, terminu wykonania zamówienia i warunków płatności zawartych w ofertach.

	XIII. INFORMACJE DOTYCZĄCE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY.

O wyborze najkorzystniejszej oferty, wykluczeniu z postępowania wykonawców, którzy nie wykazali spełniania warunków udziału w postępowaniu określonych
w ogłoszeniu, ofertach odrzuconych z powodu niezgodności ich treści
z wymaganiami określonymi w ogłoszeniu, Zamawiający zawiadomi oferentów za pośrednictwem poczty elektronicznej. 

Zamawiający zastrzega możliwość unieważnienia postępowania w przypadku, gdy cena najkorzystniejszej oferty lub oferta z najniższą ceną przewyższa kwotę, którą Zamawiający zamierzał przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia, chyba że Zamawiający może zwiększyć tę kwotę do ceny najkorzystniejszej oferty.


	XIV INFORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 

· administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Akademia Górniczo-Hutnicza im. Stanisława Staszica w Krakowie, al. Mickiewicza 30, 30-059 Kraków;
· z inspektorem ochrony danych osobowych w Akademii Górniczo-Hutniczej im. Stanisława Staszica można skontaktować się przez adres e-mail: iodo@agh.edu.pl, telefon: (12) 617 53 25  lub pisemnie na adres siedziby administratora;
· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z niniejszym postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego, prowadzonym na podstawie art. 138o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 i 2018), dalej „ustawa Pzp”;   
· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 138o ustawy Pzp;  
· Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane przez okres:

- 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia publicznego, albo przez okres dłuższy jeżeli wynika to z regulacji wewnętrznych danej Jednostki,

- jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata - przez cały czas trwania umowy,

- w przypadku zamówień współfinansowanych ze środków UE przez okres, o którym mowa w art. 125 ust. 4 lit. d) w zw. z art. 140 rozporządzenia nr 1303/2013;

· obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp;  
· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych (Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą Pzp oraz nie może naruszać integralności protokołu oraz jego załączników);
· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO (Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego); 

· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
· nie przysługuje Pani/Panu:
· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 


	XV ZAŁĄCZNIKI DO NINIEJSZEGO OGŁOSZENIA.

1. Oferta cenowa.

2. Oświadczenie Wykonawcy o  braku podstaw do wykluczenia.

3. Wzór umowy 
4. Wykaz usług

5. Przewodnik po ICE
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