Załącznik nr 4 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 1: Pieczywo

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	 j.m.
	ilość
	cena jednostkowa netto
	wartość netto
	% Stawka Vat

	Wartość brutto

	1.
	Chleb baltonowski (650g)
	szt.
	30 807
	
	
	
	

	2.
	Kawiorek (350g)
	szt. 
	35 500
	
	
	
	

	3.
	Chleb razowy (500g)
	szt.
	29 975
	
	
	
	

	4.
	Chleb bezglutenowy
	szt.
	300
	
	
	
	

	5.
	Bułka tarta (luz)
	kg.
	350
	
	
	
	

	6.
	Suchary
	kg.
	5
	
	
	
	

	7.
	Babka drożdżowa
	kg.
	70
	
	
	
	

	8.
	Ciastka kruche
	kg
	320
	
	
	
	

	9.
	Herbatniki – typu Pettit Beure (1szt. a 25g)
	szt.
	300
	
	
	
	

	10.
	Pierniki krajanka (luz)
	kg
	35
	
	
	
	

	11.
	Placek drożdżowy z kruszonką 
	kg
	400
	
	
	
	

	12.
	Sucharki bez cukru 0,29 kg
	szt.
	200
	
	
	
	

	13.
	Bułka zwykła 
	szt.
	60 000
	
	
	
	

	14.
	Bułka grahamka
	szt.
	3 660
	
	
	
	

	15.
	Drożdżówka z serem, makiem, budyniem, kruszonką
	szt.
	1 140
	
	
	
	

	16.
	Pączek
	szt.
	1 140
	
	
	
	

	17.
	Wafle ryżowe 0,13 kg
	szt.
	100
	
	
	
	

	18.
	Pieczywo lekkie 7 zbóż typu Wasa 0,14 kg
	szt.
	20
	
	
	
	

	19.
	Pieczywo lekkie żytnie typu Wasa 0,14 kg
	szt.
	20
	
	
	
	

	20.
	Chleb bez drożdży
	szt.
	10
	
	
	
	

	RAZEM :
	
	
	



· Pieczywo świeże, czyste, o wadze jak wyżej. / dostarczana żywność musi być świeża, z odpowiednim terminem przydatności do spożycia – według obowiązujących norm i oznakowania produktu zgodnie z wymaganiami rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 13 marca 2013r. w sprawie znakowania środków spożywczych (Dz.U. 2015r., poz. 29)
· Opakowania czyste
· Dostawa codziennie, również w soboty i niedziele do godz. 5.30 do Kuchni Szpitalnej (ul. Juraszów 7/19), Magazynu żywności (ul. Sanatoryjna 2), za wyjątkiem niedziel wolnych od handlu.
· Chleb baltonowski, kawiorek oraz chleb razowy: niekrojone, nie paczkowane. Wyjątek stanowią dni świąteczne, wówczas chleb baltonowski, kawiorek oraz chleb razowy mają być krojone i paczkowane.
· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (oświadczenie – załącznik do SIWZ).
· W przypadku złej jakości, braków ilościowych w danej dostawie Wykonawca zobowiązuje się do dowiezienia brakującego asortymentu tego samego dnia do godziny 08:00.
· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (dołączyć oświadczenie – załącznik do Specyfikacji)
· Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej i Weterynaryjnej (dołączyć do oferty)








………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy















Załącznik nr 4 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 2: Drób

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	j.m.
	Ilość
	cena jedn. netto
	
Wartość netto
	Stawka podatku VAT
(%)
	Wartość podatku VAT
	wartość brutto

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	8.
	9.

	1
	Filet z indyka – świeży
	kg
	740
	
	
	
	
	

	2
	Udziec z kurczaka - świeży
	kg
	3 500
	
	
	
	
	

	3
	Filet z udka z kurczaka b/skóry i b/ kości (noga trybowana)
	kg
	3 200
	
	
	
	
	

	4
	Porcje rosołowe
	kg
	1 200
	
	
	
	
	

	5
	Kiełbasa szynkowa drobiowa
	kg
	60
	
	
	
	
	

	6
	Szynka drobiowa
	kg
	200
	
	
	
	
	

	7
	Polędwica z indyka
	kg
	150
	
	
	
	
	

	8
	Filet z kurczaka 
	kg
	530
	
	
	
	
	

	RAZEM :
	
	
	
	



· Mięso wyłącznie świeże, chłodzone temp. 0 -7 °C bez oznak rozmrożenia, waga netto podczas przyjęcia towaru po odsączeniu płynu.
· W przypadku niezgodności wagowej, bądź oznak złej jakości dostawca zobowiązany wymienić lub uzupełnić towar w dniu dostaw, w przypadku niedostarczenia towaru Szpital może zakupić towar w innym miejscu i obciążyć dostawce kosztami.
· Dostawa do 2 dni od daty przesłania zamówienia faksem, dostawa do godziny 8.00 do szpitala Wojewódzkiego w Poznaniu, ul. Juraszów – Magazyn Żywności lub do Ośrodka Rehabilitacyjnego dla Dzieci w Poznaniu – Kiekrz, ul. Sanatoryjna 2
· Świadectwo HDI dostarczone z każdą dostawa
· Z uwagi na zróżnicowany stan pacjentów zamawiający zastrzega sobie prawo do korekty zamówienia, które prześle do Wykonawcy najpóźniej do godziny 12.00 dnia poprzedzającego realizację zamówienia.
· dostarczone wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (oświadczenie – załącznik do specyfikacji)
· zaświadczenie o wpisie do Rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej / Weterynaryjnej.
· zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzającego, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacją technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawionego przez organy uprawnione do urzędowej kontroli żywności.
· Kiełbasa z etykietą, data przydatności do spożycia na etykiecie



………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Załącznik nr 4 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 3: Jaja

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	 j.m.
	ilość
	cena jednostkowa netto
	wartość netto
	% Stawka Vat

	Wartość brutto


	1.
	Jaja świeże
	szt.
	77 000
	
	
	
	

	RAZEM :
	
	
	



· Jaja świeże, rozmiar M, klasa A, z datą spożycia przy każdej dostawie
· Termin przydatności do spożycia min. 2 tygodnie od daty dostawy
· Dostawa do Magazynów Żywności do godz. 08.00 (ul. Juraszów 7/19, ul. Sanatoryjna 2). Zamówienia będą składane raz w tygodniu, w przypadku sytuacji gdy potrzeby Szpitala będą większe Zamawiający zastrzega sobie prawo do składania zamówień częściej, wówczas termin realizacji od przesłanego zamówienia będzie wynosić 2 dni.
· Dostarczane produkty powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (odpowiednie oświadczenie – załącznik do SIWZ).
· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności 
(oświadczenie – załącznik do SIWZ)
· Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej i Weterynaryjnej (dołączyć do oferty)






………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy






Załącznik nr 4  do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 4: Owoce

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto 
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Jabłka
	kg
	9 400
	
	
	
	

	2.
	Gruszki
	kg
	250
	
	
	
	

	3.
	Mandarynki
	kg
	120
	
	
	
	

	4.
	Brzoskwinie
	kg
	100
	
	
	
	

	5.
	Kiwi
	 szt.
	2 700
	
	
	
	

	6.
	Wiśnie (sezonowo)
	kg
	200
	
	
	
	

	7.
	Banany
	kg
	400
	
	
	
	

	8.
	Grejpfruty
	kg
	150
	
	
	
	

	9.
	Nektarynki
	kg
	100
	
	
	
	

	10.
	Truskawki (sezonowo)
	kg
	20
	
	
	
	

	11.
	Czereśnie (sezonowo)
	kg
	20
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	



1. Owoce krajowe, świeże bez oznak zepsucia, zwiędnięcia, bez pleśni, bez oznak zamarznięcia. 
1. Owoce muszą być posegregowane i jadalne kl I.
1. Dostawa do Magazynów Żywności (ul. Juraszów 7/19 i Sanatoryjna 2) po uprzednim zmówieniu faksem do godz. 8.00. dwa razy w tygodniu, w razie potrzeby 3 razy.
1. Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (odpowiednie oświadczenie – załącznik do Specyfikacji)
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (oświadczenie – załącznik do SIWZ).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej (odpowiednie oświadczenie na wezwanie)



………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Załącznik nr 4 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 5: Pierogi 

	L.p
	Nazwa towaru - asortyment
	J.m
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	% stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Pierogi z owocami
	kg
	200
	
	
	
	

	2.
	Pierogi z serem
	kg
	200
	
	
	
	

	3.
	Pierogi z mięsem
	kg
	200
	
	
	
	

	4.
	Pierogi ruskie
	kg
	200
	
	
	
	

	5.
	Kopytka
	kg
	300
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	



· Mrożonki bez oznak rozmrożenia
· Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu min. 6 miesięcy od daty dostawy.
· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (odpowiednie oświadczenie – załącznik do SIWZ).
· Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej (oświadczenie na wezwanie)
· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (oświadczenie – załącznik do SIWZ).
· Dostawa do Magazynów Żywności do godz. 8.00 (ul. Juraszów 7/19, ul. Sanatoryjna 2) dwa razy w tygodniu.





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy





Załącznik nr 4 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 6: Mrożonki

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
Stawka VAT
	Wartość brutto

	1
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Włoszczyzna 3 składnikowa (marchew, pietruszka korzeń, seler) kostka, a 10 kg
	kg
	1 600
	
	
	
	

	3
	Włoszczyzna 3 składnikowa (marchew, pietruszka korzeń, seler) paski, a 10 kg
	kg
	1 100
	
	
	
	

	4
	Fasola szparagowa zielona mrożona a 10 kg
	kg
	4 100
	
	
	
	

	5
	Fasolka szparagowa żółta a 450 g
	kg
	40
	
	
	
	

	6
	Kalafior a 450 g
	kg
	100
	
	
	
	

	7
	Koperek a 250 g
	kg
	152
	
	
	
	

	8
	Szpinak mrożony liściasty a 10 kg
	kg
	5 100
	
	
	
	

	9
	Brokuły różyczki a 450 g
	kg
	10
	
	
	
	

	10
	Marchew kostka 10kg
	kg
	5 800
	
	
	
	

	11
	Mieszanka owocowa mrożona a 10kg
	kg
	300
	
	
	
	

	12
	Truskawka mrożona a 10kg
	kg
	450
	
	
	
	

	13
	Czarna porzeczka
	kg
	250
	
	
	
	

	RAZEM: 
	
	
	


· Mrożonki bez oznak rozmrożenia.
· Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu min. 6 miesięcy od daty dostawy.
· Dostawa 2 razy w tygodniu do godziny 8.00 (ul. Juraszów 7/19, ul. Sanatoryjna 2)
· Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej (oświadczenie na wezwanie)
· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (oświadczenie – załącznik do SIWZ).
· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (odpowiednie  oświadczenie – załącznik do SIWZ).

…………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Załącznik nr 4 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 7: Wędliny 

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	j.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	
Wartość netto
	Stawka podatku VAT
(%)
	Wartość brutto


	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	9.

	1
	Boczek wędzony b/kości i b/skóry
	kg
	600
	
	
	
	

	2
	Kaszanka
	kg
	250
	
	
	
	

	3
	Wątrobianka 
	kg
	100
	
	
	
	

	4
	Mortadela
	kg
	350
	
	
	
	

	5
	Kiełbasa krakowska parzona 
	kg
	260
	
	
	
	

	6
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa
	kg
	600
	
	
	
	

	7
	Kiełbasa żywiecka 
	kg
	380
	
	
	
	

	8
	Kiełbasa śląska cienka (porcyjna 80g)
	kg
	1 200
	
	
	
	

	9
	Kiełbasa zielonogórska
	kg
	700
	
	
	
	

	10
	Kiełbasa biała cienka parzona (porcja 80g) 
	kg
	62
	
	
	
	

	11
	Parówka cienka 
	kg
	2 000
	
	
	
	

	12
	Szynka mielona 
	kg
	300
	
	
	
	

	13
	Szynka gotowana
	kg
	170
	
	
	
	

	14
	Szynka sołacka
	kg
	700
	
	
	
	

	15
	Serdelka (porcyjna 80g)
	kg
	1 200
	
	
	
	

	16
	Kiełbasa zwyczajna 
	kg
	940
	
	
	
	

	17
	Szynka konserwowa 
	kg
	100
	
	
	
	

	18
	Szynka biała z kotła 
	kg
	330
	
	
	
	

	19
	Polędwica sopocka 
	kg
	10
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	x
	





























1. Wędliny i wyroby wędliniarskie homogenizowane, drobno, średnio i grubo rozdrobnione – w osłonkach naturalnych lub sztucznych. Powierzchnia czysta, lekko wilgotna, niedopuszczalne zabrudzenia, osłonka przylegająca do farszu, gładka lub dla kiełbas podsuszanych lekko pomarszczona. Barwa charakterystyczna dla danego asortymentu od bladoróżowej do ciemnoczerwonej. Niedopuszczalna barwa szarozielona. Niedopuszczalna obecność chrząstek i kości. 
2. Wędliny świeże, oznakowane nazewnictwem z datą przydatności do spożycia na każdym opakowaniu zbiorczym.
3. Nazewnictwo na fakturze zgodne z załącznikiem do umowy.
4. Data przydatności na każdym opakowaniu z datą ważności do następnej dostawy.
5. Waga netto (wyłącznie wędliny bez plomb i etykietek)
6. Waga wędlin porcyjnych wg załącznika.
7. Dostawa po uprzednim zamówieniu faksem dwa razy w tygodniu do godz. 9.00 do Magazynów Żywności ( ul. Juraszów 7/19 i ul. Sanatoryjna 2). 
8. Świadectwo HDI przy każdej dostawie.
9. W związku ze zróżnicowanymi stanami pacjentów zamówienia będą korygowane telefonicznie w przed dzień dostawy.
10. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej/Weterynaryjnej (oświadczenie na wezwanie)
11. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (oświadczenie – załącznik do SIWZ).
12. Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (odpowiednie oświadczenie – załącznik do SIWZ).






………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy















Załącznik nr 4 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 8: Artykuły spożywcze
	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto

	% Stawka Vat
	Wartość brutto

	1. 
	Cukier a 1 kg
	szt.
	10 500
	
	
	
	

	2. 
	Cukier waniliowy a 32g
	szt.
	350
	
	
	
	

	3. 
	Miód a 1l
	szt.
	48
	
	
	
	

	4. 
	Dżem porcyjny a 25g
smaki: truskawkowy, wiśnia, malina, cz. porzeczka
Przy jednej dostawie mają być różne smaki
	szt.
	51 800
	
	
	
	

	5. 
	Dżem a 1l
smaki: truskawka, cz.porzeczka, wiśnia, brzoskwinia
	szt.
	10
	
	
	
	

	6. 
	Syrop owocowy a  5l
smaki: truskawka, wiśnia, czarna porzeczka, bez sztucznych barwników i konserwantów
	szt.
	880
	
	
	
	

	7. 
	Syrop owocowy a 420 ml
syrop owocowy bez sztucznych barwników, konserwantów, min. 62% ekstraktu, bez dodatku sub. słodzących, typu Herbapol
	szt.
	180
	
	
	
	

	8. 
	Kisiel bez cukru a 40g
smaki: truskawka, wiśnia, cytryna, bez sztucznych barwników i konserwantów
	szt.
	850
	
	
	
	

	9. 
	Kisiel a 1 kg
smaki: truskawka, wiśnia, cytryna, bez sztucznych barwników i konserwantów
	szt.
	20
	
	
	
	

	10. 
	Kisiel z cukrem a 40g
smaki: truskawka, wiśnia, cytryna, bez sztucznych barwników i konserwantów
Kisiel typu Winiary
	szt.
	1090
	
	
	
	

	11. 
	Budyń bez cukru a 40g
smaki; śmietankowy, wanilia, czekolada, malina,bez konserwantów i sztucznych barwników, typu Winiary
	szt.
	246
	
	
	
	

	12. 
	Budyń bez cukru a 1 kg
smaki; śmietankowy, wanilia, czekolada, malina,bez konserwantów i sztucznych barwników, typu winiary
	szt.
	20
	
	
	
	

	13. 
	Budyń z cukrem a 40g
smaki; śmietankowy, wanilia, czekolada, malina,bez konserwantów i sztucznych barwników, typu Winiary
	szt.
	900
	
	
	
	

	14. 
	Galaretka a 40g
smaki: truskawka, wiśnia, brzoskwinia bez sztucznych barwników i konserwantów
	szt.
	2100
	
	
	
	

	15. 
	Galaretka a 1 kg
smaki: truskawka, wiśnia, brzoskwinia bez sztucznych barwników i konserwantów
	szt.
	20
	
	
	
	

	16. 
	Miód porcyjny a 25g
	szt.
	7080
	
	
	
	

	17. 
	Kakao a 100g
bez cukru, bez sztucznych dodatków
	szt.
	1830
	
	
	
	

	18. 
	Herbata ekspresowa a 1,5 g w op. 100szt.
	op.
	298
	
	
	
	

	19. 
	Herbata granulowana a 100g
	op.
	2900
	
	
	
	

	20. 
	Herbata malinowa a 20 szt. w opakowaniu
	op.
	760
	
	
	
	

	21. 
	Melisa a 20 szt w op.
	op.
	150
	
	
	
	

	22. 
	Herbata granulowana
herbata typu Ekoland a 300g
smaki: truskawka, malina, cytryna, wiśnia
	op.
	3800
	
	
	
	

	23. 
	Kawa zbożowa a 1kg
kawa grubo mielona typu : Kujawianka
	op.
	1813
	
	
	
	

	24. 
	Kawa  zbożowa a 200g
typu:Inka, Anatol
	op.
	300
	
	
	
	

	25. 
	Herbata miętowa a 20szt.
	op.
	850
	
	
	
	

	26. 
	Chipsy owocowe / warzywne a 18g
jabłko, banan, marchew, burak
	op.
	100
	
	
	
	

	27. 
	Kawa naturalna rozpuszczalna a 100 g
typu Jacobs
	op.
	29
	
	
	
	

	28. 
	Ocet a 1 l
	szt.
	117
	
	
	
	

	29. 
	Musztarda Stołowa a 1 kg
bez stycznych barwników, konserwantów
(woda, gorczyca, ocet, przyprawy, barwnik naturalny)
	szt.
	110
	
	
	
	

	30. 
	Musztarda Sarebska – ostra
a 1 kg
bez stycznych barwników, konserwantów
(woda, gorczyca, ocet, przyprawy, barwnik naturalny)
	szt.
	50
	
	
	
	

	31. 
	Majonez a 0,9 kg
typu Winiary
( żółtka jaj min. 6 %, bez sztucznych barwników i konserwantów)
	szt.
	160
	
	
	
	

	32. 
	Śmietanka do kawy a 10szt.
	op.
	20
	
	
	
	

	33. 
	Woda mineralna gaz. / niegaz. a 0,5l
	op.
	50
	
	
	
	

	34. 
	Barszcz czerwony koncentrat a 300 ml
	szt.
	54
	
	
	
	

	35. 
	Żurek staropolski a 500 ml / butelka
	szt.
	15
	
	
	
	

	36. 
	Ketchup łagodny a 1 kg
typu Kotlin
	szt.
	28
	
	
	
	

	37. 
	Powidła a 1kg
	szt.
	20
	
	
	
	

	38. 
	Marmolada a 1 kg
	szt.
	10
	
	
	
	

	RAZEM :
	
	
	




· Na każdym opakowaniu musi znajdować się data ważności do spożycia min. 3 miesiące.
· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (oświadczenie do SIWZ)
· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczone produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione  przez organy uprawnione do urzędowej kontroli żywności (zaświadczenie na wezwanie)
· Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o zatwierdzeniu zakładu i o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej (dołączyć do oferty)
· Dostawa do Magazynów Żywności ul. Juraszów 7/19 i ul. Sanatoryjna 2, do godz. 8.00. dwa razy w tygodniu
· Produkty w opakowaniach jak wyżej






………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy


