Załącznik nr 4 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 1: Warzywa 

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Wartość brutto

	1
	Cebula duża, niezgnita, nieprzerośnięta, niezmarznięta KL I
	kg
	1 890
	
	
	
	

	2
	Cebula ze szczypiorkiem 
	pęczek
	30
	
	
	
	

	3
	Koperek świeży bez łodyg i korzeni KL.I
	kg
	20
	
	
	
	

	4
	Szczypiorek, drobny, cienki, bez cebul KL.I
	kg
	60
	
	
	
	

	5
	Pietruszka natka bez długich łodyg
	kg
	290
	
	
	
	

	6
	Pietruszka korzeń, cała niepościnana
	kg
	2 000
	
	
	
	

	7
	Kapusta biała główka min. 1kg
	kg
	2 900
	
	
	
	

	8
	Kapusta modra czerwona, główka min. a 1kg
	kg
	280
	
	
	
	

	9
	Botwinka (sezonowo)
	pęczek
	200
	
	
	
	

	10
	Kalafior (sezonowo)
	szt
	300
	
	
	
	

	11
	Kalarepa (sezonowo)
	szt
	160
	
	
	
	

	12
	Marchew duża, bez sadzonek
	kg
	7 350
	
	
	
	

	13
	Czosnek
	Szt.
	20
	
	
	
	

	14
	Por (pół na pół biała część i zielona)
	kg
	900
	
	
	
	

	15
	Brokuł
	szt.
	200
	
	
	
	

	16
	Ogórek zielony długi min. 25cm
	kg
	2 500
	
	
	
	

	17
	Pieczarki białe, bez plam, średniej wielkości
	kg
	700
	
	
	
	

	18
	Pomidor waga 120g-150g
	kg
	6 200
	
	
	
	

	19
	Rzodkiewka 
	pęczek
	1 800
	
	
	
	

	20
	Rzodkiew biała
	kg
	500
	
	
	
	

	21
	Seler korzeń cała, nieprzerośnięta
	kg
	3 500
	
	
	
	

	22
	Sałata zielona masłowa duża
	szt.
	20 000
	
	
	
	

	23
	Kapusta pekińska
	szt.
	360
	
	
	
	

	24
	Szparagi (sezonowo)
	kg
	20
	
	
	
	

	25
	Mak
	kg
	3
	
	
	
	

	26
	Grzyby suszone
	kg
	0,2
	
	
	
	

	27
	Papryka czerwona Kl. I
	kg
	208
	
	
	
	

	28
	Papryka żółta, zielona KL. II
	kg
	208
	
	
	
	

	29
	Dynia (sezonowo)
	kg
	100
	
	
	
	

	30
	Cukinia
	kg
	50
	
	
	
	

	31
	Kapusta biała młoda 
	szt.
	500
	
	
	
	

	32
	Sałata lodowa
	szt.
	100
	
	
	
	

	33
	Rabarbar
	pęczek
	50
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	



1. Warzywa krajowe, świeże, bez oznak zepsucia, zwiędnięcia, przerośnięcia, bez pleśni, bez oznak zmarznięcia
1. Warzywa muszą być posegregowane i jadalne KL I
1. [bookmark: _GoBack]Dostawa do Magazynów Żywności ul. Juraszów 7/19 i ul. Sanatoryjna 2, do godz. 8.00. dwa razy w tygodniu, w razie potrzeby 3 razy
1. Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (odpowiednie oświadczenie – załącznik do Specyfikacji)
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dołączyć do oferty oświadczenie – załącznik do SIWZ).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej (zaświadczenie na wezwanie).





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy










Załącznik nr 4 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 2: Ziemniaki 



	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Ziemniaki obrane vacum
	kg
	41 0000
	
	
	
	

	2.
	Buraki obrane vacum
	kg
	9 000
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	



1. Dostawa do Magazynów Żywności ul. Juraszów 7/19 i ul. Sanatoryjna 2, do godz. 8.00. codziennie
1. Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (odpowiednie oświadczenie – załącznik do Specyfikacji)
1. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dołączyć do oferty oświadczenie – załącznik do SIWZ).
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej (zaświadczenie na wezwanie).





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy



Załącznik nr 4 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 3: Artykuły sypkie

	L.p.
	Nazwa towaru - asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	% stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Mąka pszenna typ 500 luz
	kg
	4 000
	
	
	
	

	2.
	Mąka krupczatka luz a 1kg
	kg
	10
	
	
	
	

	3.
	Ryż biały luz
	kg
	2 300
	
	
	
	

	4.
	Ryż brązowy a 0,4 kg
	kg
	20
	
	
	
	

	5.
	Kasza manna luz
	kg
	1 200
	
	
	
	

	6.
	Kasza kukurydziana luz
	kg
	170
	
	
	
	

	7.
	Kasza jęczmienna luz
	kg
	560
	
	
	
	

	8.
	Kasza gryczana luz
	kg
	20
	
	
	
	

	9.
	Płatki owsiane luz
	kg
	600
	
	
	
	

	10.
	Płatki owsiane a 0,4 kg
	kg
	60
	
	
	
	

	11.
	Mąka ziemniaczana a 1kg
	kg
	150
	
	
	
	

	12.
	Makaron świderki a 1kg
	szt.
	1 200
	
	
	
	

	13.
	Makaron muszelki a 1 kg
	szt.
	200
	
	
	
	

	14.
	Makaron wstążki a 1 kg
	szt.
	200
	
	
	
	

	15.
	Makaron nitki a 0,5 kg
	szt.
	100
	
	
	
	

	16.
	Makaron spaghetti a 0,5 kg
	szt.
	160
	
	
	
	

	17.
	Makaron kolanka a 1 kg
	szt.
	120
	
	
	
	

	18.
	Makaron krajanka a 1 kg
	szt.
	200
	
	
	
	

	19.
	Makaron łazanki a 1 kg 
	szt.
	300
	
	
	
	

	20.
	Makaron rury (typu penne) a 1 kg
	szt.
	200
	
	
	
	

	21.
	Makaron falbanki (rurka z falbanką) a 1 kg
	szt.
	60
	
	
	
	

	22.
	Makaron kokardki a 1 kg
	szt. 
	60
	
	
	
	

	23.
	Ziemniaki puree luz (płatki)
	kg
	200
	
	
	
	

	24.
	Płatki kukurydziane a 1 kg
	kg
	60
	
	
	
	

	25.
	Płatki – kulki czekoladowe a 1 kg
	kg
	20
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	



· W/w artykuły świeże, bez zanieczyszczeń, obcych zapachów, z datą przydatności do spożycia na każdej partii towaru
· Dostawa do Magazynów Żywności ul. Juraszów 7/19 i ul. Sanatoryjna 2, do godz. 8.00. dwa razy w tygodniu
· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (oświadczenie – załącznik do SIWZ)
· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności (dołączyć do oferty)
· Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej (dołączone na wezwanie Zamawiającego)







………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy























