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Kraków, 2019-08-02

Sprawa: KC-zp.272-508/19	


WYKONAWCY

POWIADOMIENIE O ZMIANACH 2

Dotyczy: postępowania na usługę cateringową - podawania posiłków na terenie AGH w pawilonie A-0 - KC-zp.272-508/19

Zamawiający, w postępowaniu prowadzonym w trybie art. 138o ust. 3 ustawy Pzp na OGŁOSZENIE SPOŁECZNE - Usługa cateringowa - podawania posiłków na terenie AGH w pawilonie A-0 - KC-zp.272-508/19, dokonuje następujących zmian zapisów w ogłoszeniu: 
1. w pkt: III. akapit o poniższej treści:
z zapisu:
„Liczba osób: 
· Icebreaker Reception – 100 osób, 
· Coffee break i Lunch – 150–170 osób - każdego dnia
Wykonawca będzie zobowiązany do zapewnienia następującego menu:
· Icebreaker Reception – 10 przekąsek/osobę w formie bufetu; napoje: kawa, herbata, woda, soki owocowe, 
· Coffee break – kawa z ekspresów ciśnieniowych (4 ekspresy), herbata, woda, słodkie przekąski 3 sztuki/osobę,
· Lunch w formie bufetu – dwie zupy polskie do wyboru; dwa dania: 1 mięsne (drób w dniu 11.09.2019, wieprzowina w dniu 12.09.2019) i 1 vege (faszerowana cukinia w dniu 11.09.2019, pierogi w dniu 12.09.2019); dodatek do dania głównego; surówka (dwie do wyboru); deser (dwa do wyboru); napoje: kawa, herbata, woda,
· Oferta powinna zawierać cenę jednostkową netto i brutto za wydarzenie/osobę i powinna zawierać cenę sprzętu cateringowego (tj. naczynia i nakrycia), obsługi kelnerskiej, transportu, stolików z nakryciami i dekoracją kwiatową,
· Preferowane dania kuchni polskiej.

na zapis:
„Liczba osób: 
· Icebreaker Reception – min. 150 - max. 200 osób, 
· Coffee break i Lunch – min. 150 – max. 200 osób - każdego dnia

Wykonawca będzie zobowiązany do zapewnienia następującego menu:
· Icebreaker Reception – 10 przekąsek/osobę w formie bufetu:
· mini-tortille
· boczek ze śliwką
· bruschetta
· serek fromage zawijany w szynce
· selekcja kanapeczek bankietowych
· roladka z cukinii z serem wędzonym i suszonymi pomidorami 
· babeczki na słono z różnymi farszami
· deski serów z owocami
· selekcja ciast w papilotach
· pałeczki grissini z szynka dojrzewającą 
napoje: kawa z ekspresów ciśnieniowych umożliwiających przygotowanie napoju ze świeżo zmielonych ziaren (latte, cappuccino, espresso - 4 ekspresy), herbata (selekcja herbat – zielona, czarna, owocowa, pojedynczo pakowane), woda, sok 100% owocowy - 200 ml na osobę 
· Coffee break – kawa z ekspresów ciśnieniowych umożliwiających przygotowanie napoju ze świeżo zmielonych ziaren (latte, cappuccino, espresso - 4 ekspresy), herbata (selekcja herbat – zielona, czarna, owocowa, pojedynczo pakowane), woda, sok 100% owocowy - 200 ml na osobę 
słodkie przekąski – rogaliki drożdżowe, mini-ptysie – 3 szt./os., ciasteczka kruche – 100 g/os.

Lunch w formie bufetu w dniu 11.09.2019r. 
· dwie zupy do wyboru – krem z dyni – 300 ml/os. (50%), cebulowa na białym winie – 300 ml/os. (50%),
· dwa dania: 1 mięsne – filet z kurczaka faszerowany szpinakiem i fetą w sosie pietruszkowym - 100g/140g (67%), cukinia faszerowana kaszą jęczmienną i warzywami 300g (33%)
· dodatki: pieczone ziemniaki 250g (50%), kopytka 250g (50%)
· surówki: seler z brzoskwinią – 150g (50%), marchewka z pomarańczą – 150g (50%)
· desery: szarlotka 150g (50%), sernik – 150g (50%) – ciasta świeżo pieczone
· kawa z ekspresów ciśnieniowych umożliwiających przygotowanie napoju ze świeżo zmielonych ziaren (latte, cappuccino, espresso - 4 ekspresy), herbata (selekcja herbat – zielona, czarna, owocowa, pojedynczo pakowane), woda, sok 100% owocowy - 200 ml na osobę. 
Lunch w formie bufetu w dniu 12.09.2019r. 
· dwie zupy do wyboru – żurek z jajkiem – 300 ml/os. (50%), zupa grzybowa – 300 ml/os. (50%),
· dwa dania: 1 mięsne – schab pieczony w sosie z zielonego pieprzu 140g/150g (60%), pierogi ruskie i ze szpinakiem – 350 g (40%)
· dodatki: ziemniaki pieczone w rozmarynie 250g (50%), kaszotto (kasza gryczana z cebulką, pieczarką i papryką) 250g (50%)
· surówki: z białej kapusty – 150g (50%), kapusty pekińskiej z pomidorem i ogórkiem – 150g (50%)
· desery: malinowa chmurka 150g (50%), kruche ze śliwkami – 150g (50%) - ciasta świeżo pieczone
· kawa z ekspresów ciśnieniowych umożliwiających przygotowanie napoju ze świeżo zmielonych ziaren (latte, cappuccino, espresso - 4 ekspresy), herbata (selekcja herbat – zielona, czarna, owocowa, pojedynczo pakowane), woda, sok 100% owocowy - 200 ml na osobę.” 

2. w pkt: IV. w ppkt 1.
z zapisu:
„1. Cenę oferty stanowić będzie wartość brutto wpisana na formularzu oferty za całość przedmiotu zamówienia tj. usługę: Icebreaker Reception – dla 100 osób, Coffee break i Lunch – max. 170 osób - każdego dnia.
2. Wykonawca winien wskazać na Formularzu oferty cenę netto za wykonanie usługi dla 1 osoby: oddzielnie za „Icebreaker Reception” i „oddzielnie za Coffee break i Lunch”. W przypadku rozbieżności pomiędzy ceną netto za całość przedmiotu zamówienia, a ceną jednostkową netto za 1 osobę, Zamawiający przyjmie, iż prawidłowo podano cenę netto za 1 osobę i w oparciu o nią dokona poprawienia omyłki rachunkowej.”
na zapis:
1. „Dla oceny i porównania ofert cenę oferty stanowić będzie wartość brutto wpisana na formularzu oferty za maksymalną ilość osób.tj.  tj. usługę: Icebreaker Reception – 200 osób, Coffee break i Lunch – max. 200 osób - każdego dnia”
2. Powyższą cenę należy obliczyć poprzez pomnożenie ceny netto za 1 osobę przez łączną ilość osób oraz dodanie kwoty należnego podatku VAT.
3. Na Formularzu oferty Wykonawca winien wpisać cenę netto za usługę dla jednej osoby.
4. W przypadku rozbieżności pomiędzy ceną netto za całość przedmiotu zamówienia, a ceną netto za usługę dla 1 osoby, Zamawiający przyjmie, iż prawidłowo podano cenę netto za usługę dla 1 osoby i w oparciu o nią dokona poprawienia omyłki rachunkowej.”

Powyższe zmiany stanowią integralną część ogłoszenia o zamówieniu.

...............................
mgr inż. Henryk Zioło
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