OGŁOSZENIE O ZAMÓWIENIU
na 

Wynajem centrum konferencyjnego oraz zapewnienie usługi gastronomicznej podczas konferencji  „V Międzynarodowa Konferencja Naukowo-Techniczna Współczesne Technologie i Urządzenia Energetyczne",
 Kraków, 25-27 marca 2020
	I. Zamawiający


Politechnika Krakowska im. Tadeusza Kościuszki,
Dział Zamówień Publicznych,
Faks 012/628-20-72
Email: zampub@pk.edu.pl
ul. Warszawska 24 W-9 /pok. 110,
31-155 KRAKÓW
Tel.: 012 6282284, 6282648, 628-2641, 6282661, 6282647
Faks: 012 628-20-72
e-mail: zampub@pk.edu.pl
adres strony internetowej: www.pk.edu.pl
Pracownikami upoważnionymi do kontaktów z Wykonawcami są:
· w zakresie proceduralnym: 
	
	Sylwia Banach-tel. 12/628-26-48


· w zakresie merytorycznym:
	
	Marek Majdak- tel. 12/374-38-05, marek.majdak@mech.pk.edu.pl
Bohdan Węglowski - tel. 12/374-35-56, weglowski@mech.pk.edu.pl



	II. Tryb udzielenia zamówienia


Postępowanie prowadzone będzie w trybie: zamówienie na usługi społeczne o wartości od 30 000 euro netto (bez VAT) i nieprzekraczającej kwoty 750 000 euro netto (bez VAT) na podstawie art. 138 lit. o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2018 r. poz. 1986), zwanej dalej „ustawą Pzp”.
CPV: 55120000-7, 55300000-3
	III. Przedmiot oraz wielkość lub zakres zamówienia, z podaniem informacji o możliwości składania ofert częściowych


Wynajem centrum konferencyjnego na potrzeby konferencji naukowej „V Międzynarodowa Konferencja Naukowo-Techniczna Współczesne Technologie i Urządzenia Energetyczne”. 
1. Wymagania szczegółowe dotyczące zaplecza konferencyjnego:
0. wydzielona przestrzeń konferencyjna (np. w formie osobnego skrzydła, piętra itp.),
0. powierzchnia konferencyjna nie mniejsza niż 200 m2, możliwość elastycznego rozkładu tej powierzchni w oparciu o system ścian przesuwnych w zależności od potrzeb organizatorów konferencji,
0. możliwość wydzielenia przynajmniej 3 odrębnych sal na spotkania panelowe. Sposób dostosowania powierzchni konferencyjnej i zagospodarowania przestrzeni konferencyjnej musi być na bieżąco konsultowany z Zamawiającym oraz uzyskać jego akceptację przy czym Zamawiający oświadcza, iż zapoznał się z oferowanym przez Wykonawcę zapleczem konferencyjnym i spełnia ono jego wymagania.
1. Wymagania dodatkowe dotyczące wyposażenia centrum konferencyjnego:
1. wyposażenie sal konferencyjnych w sprzęt audiowizualny (projektor multimedialny wraz z ekranem, mikrofony bezprzewodowe, indywidualny system nagłośnienia dla poszczególnych sal),
1. mile widziane ekrany LCD lub inne formy wyświetlania bieżącej prezentacji przed salą konferencyjną,
1. pełna obsługa techniczna zapewniona podczas trwania konferencji.
1. Wymagania dotyczące usługi gastronomicznej:
0. musi być wykonana w tym samym obiekcie hotelowym w którym 
odbędzie się konferencja. Obiekt musi posiadać standard hotelu czterogwiazdkowego. 
0. przerwy kawowe (kawa, herbata, napoje, ciastka): 2 ciągłe, 
1 czterogodzinna. 
0. 3 lunche w formie bufetu szwedzkiego (2 dania oraz deser). Szczegółowe menu zostanie ustalone z Zamawiającym na miesiąc przed konferencją i musi uzyskać jego akceptację – menu będzie musiało uwzględniać fakt, że uczestnicy konferencji będą pochodzili z różnych krajów .
0. 1 uroczysta kolacja w formie bufetu szwedzkiego. Szczegółowe menu zostanie ustalone z Zamawiającym na miesiąc przed konferencją i musi uzyskać jego akceptację.
0. przygotowanie i podawanie posiłków nastąpi zgodnie z harmonogramem konferencji.
0. posiłki będą urozmaicone i przygotowane z pełnowartościowych, świeżych produktów.
0. gramatura na poszczególne posiłki:
6. obiad: 
– zupa – 300 ml / osoba,
– danie główne (mięsne lub rybne) – 150 g / osoba, 
– dania wegetariańskie - 200 g / osoba, 
– dodatki skrobiowe (ryż, ziemniaki, kasze, itp. ) – 200 g / osoba, 
– sałaty i surówki – 200 g / osoba,
6. uroczysta kolacja: 
– przystawka – 150 g / osoba,
– zupa – 250 ml / osoba,
– danie główne – 150 g / osoba,
– danie wegetariańskie – 200 g / osoba,
– dodatki skrobiowe – 150 g / osoba,
– dodatki warzywne – 150 g / osoba.
1. Wymagania lokalizacyjne oraz inne:
3. parking hotelowy na co najmniej 40 pojazdów,
3. dobre położenie względem centrum komunikacyjnego Dworzec Główny – odległość do 2 km,
3. dobre położenie względem Starego Miasta, Wawelu, Kazimierza – 
do 2 km,
3. możliwości zakwaterowania uczestników konferencji – nie mniej niż 60 pokoi hotelowych (usługa nie jest wliczona w postępowanie przetargowe).
Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.

	IV. Termin wykonania zamówienia


Zamówienie musi zostać zrealizowane w terminie: 25-27 marca 2020 r.
	V. WARUNKI

Wykonawca musi wykazać, że  wykonał  w okresie ostatnich 3 lat, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie,  co najmniej 1 organizację konferencji na min. 100 osób wraz z pełnymi usługami gastronomicznymi oraz przygotowaniem centrum konferencyjnego pod kątem logistycznym na kwotę minimum 70 000 zł brutto
Ocena spełniania warunków udziału w postępowaniu będzie dokonana 
 na podstawie Wykazu usług – Załącznik nr 3 do niniejszego ogłoszenia oraz załączonych dokumentów potwierdzających należyte wykonanie wskazanych w nim usług. 



VI. Kryteria oceny ofert i ich znaczenie

Zamawiający będzie oceniał oferty według następujących kryteriów:
	Nr
	Kryterium
	Waga

	1
	Cena 
	80%

	2
	Lokalizacja
	20%




W kryterium nr 1 punkty będą przyznawane wg. wzoru:

Liczba punktów = ( Cmin/Cof ) * 100 * waga
gdzie:
 Cmin - najniższa cena spośród wszystkich ofert
 Cof  - cena podana w ofercie badanej

Cena za całość zamówienia będzie brana do porównania ofert i powinna zawierać wszystkie koszty wynikające z opisu przedmiotu zamówienia zawartego w pkt. III niniejszego ogłoszenia przy założeniu 120 uczestników. 
Wykonawca poda ceny jednostkowe zgodnie z formularzem ofertowym.





W kryterium nr 2 punkty będą przyznawane następująco:

	Lokalizacja
	W promieniu 2 km od: Dworca Głównego, Starego Miasta (punkt odniesienia Sukiennice)
	Tak:   10
Nie:   0

	
	W promieniu 2 km od dzielnicy Kazimierz (punkt odniesienia Stara Synagoga)
	Tak:   10
Nie:   0





	VII. Termin składania ofert, adres, na który oferty muszą zostać wysłane, oraz język lub języki, w jakich muszą one być sporządzone


Oferty należy składać do dnia 10.06.2019 r. do godz. 10:00. w siedzibie Zamawiającego, budynek W-9 , pokój nr: 110 
[bookmark: _GoBack]Oferta powinna być sporządzona w języku polskim.

Ofertę należy przekazać do Zamawiającego :
- listownie na adres: Dział Zamówień Publicznych Politechniki Krakowskiej
bud.W9 pok. 110,ul.Warszawska 24, 31-155 Kraków
Ofertę w formie pisemnej Wykonawca zamieszcza w kopercie z dopiskiem:
	Oferta: Wynajem centrum konferencyjnego oraz zapewnienie usługi gastronomicznej podczas konferencji  „V Międzynarodowa Konferencja Naukowo-Techniczna Współczesne Technologie i Urządzenia Energetyczne", Kraków, 25-27 marca 2020
Znak sprawy KA-2/073/2019



lub
- drogą elektroniczną na adres: zampub@pk.edu.pl 

Zamawiający zastrzega sobie prawo do nierozpatrywania ofert otrzymanych po terminie.

Załączniki: 
1. Formularz ofertowy
1. Projekt umowy
1. Wykaz usług

KRAKÓW , dnia: 30.05.2019 r.
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