Zał. nr 1 do zapytania 

FORMULARZ OFERTY
na wykonanie Usługi o wartości netto poniżej 750 000 euro

I. Nazwa i adres ZAMAWIAJĄCEGO:
POLITECHNIKA RZESZOWSKA
Al. Powstańców Warszawy 12 
35-959 Rzeszów

Sprawę prowadzi:  mgr Magdalena Salamon
II. Nazwa przedmiotu zamówienia:
Usługa cateringowa podczas konferencji „COP potencjałem rozwoju oraz innowacji w konstrukcjach i technologiach specjalnego przeznaczenia”, w dniach 05-07.06.2019 r.
III. Tryb postępowania: Zapytanie ofertowe.
IV. Nazwa i adres WYKONAWCY

...........................................................
............................................................
..........................................................................
...........................................................................
...........................................................................
                                                                                                                                                 (pieczęć Wykonawcy)

Proszę uzupełnić obowiązkowo:
Osoba do kontaktu:
Telefon:
e-mail:                                                                                                                                          

1. Oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia za:
	

	Usługa cateringowa podczas konferencji „COP potencjałem rozwoju oraz innowacji w konstrukcjach i technologiach specjalnego przeznaczenia”, w dniach 05-07.06.2019 r.
cenę netto:....................................zł.
słownie netto: ..............................................................................................................................zł.
cenę brutto:..................................zł.
słownie brutto: ...................................................................................................................................zł.
podatek VAT:...............................zł.
słownie podatek VAT:........................................................................................................................zł.


zgodnie z wypełnionym formularzem cenowym.	
Proszę  uzupełnić obowiązkowo poniższy szczegółowy formularz
	Serwis kawowy ciągły (Katering) 05.06.19 - 8:30-17:30; Wydział Mechaniczno - Technologiczny Politechniki Rzeszowskiej w Stalowej Woli

	Produkt
	Porcja o minimalnej gramaturze
	Ilość porcji
	Cena brutto jednej porcji
	Wartość brutto za ilość porcji

	Wybór kaw - kawa mielona i rozpuszczalna, woda gorąca do zaparzenia, mleczko, cukier
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	Wybór herbat, koperty - minimum 5 do wyboru (w tym zielona), woda gorąca do zaparzenia, cukier, cytryna
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	Ciasteczka drobne
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	Woda mineralna gazowana i niegazowana w dzbanku z cytryną
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	Sok Cappy w dzbankach (pomarańczowy, jabłkowy)
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	
	
	Razem
	 
	 



	Lunch (Katering) 05.06.19 - 14:00-15:00; Wydział Mechaniczno - Technologiczny Politechniki Rzeszowskiej w Stalowej Woli

	Produkt
	Porcja o minimalnej gramaturze
	Ilość porcji
	Cena brutto jednej porcji
	Wartość brutto za ilość porcji

	Sałatka z rukolą i kabanosem
	100 g
	120
	 
	 

	Sałatka z kurczakiem, żurawiną, selerem naciowym
	100 g
	120
	 
	 

	Sałatka jarzynowa
	100 g
	120
	 
	 

	Kanapeczki koktajlowe
	4 szt. / 200 g
	120
	 
	 

	Pieczarki zapiekane
	1 szt. / 50 g
	120
	 
	 

	Stripsy z kurczaka z dipem
	100 g / 50 ml
	120
	 
	 

	Mix pierogów (minimum 2 rodzaje)
	200 g
	120
	 
	 

	
	
	Razem
	 
	 



	Bankiet 05/06.06.19 - 19:00-03:00; Restauracja

	Produkt
	Porcja o minimalnej gramaturze
	Ilość porcji
	Cena brutto jednej porcji
	Wartość brutto za ilość porcji

	Przystawka do obiadu: Kurczak w kompozycji sałat
	100 g / 75 g
	120
	 
	 

	Obiad I danie: Krem dyniowy z prażonymi migdałami
	350 ml
	120
	 
	 

	Obiad II danie: Polędwiczki wieprzowe z kurkami / puree ziemniaczane zapiekane w piecu / zestaw surówek
	150 g / 100 g / 200 g / 150 g
	120
	 
	 

	Deser do obiadu: Panna cotta 
	50 g
	120
	 
	 

	Kolacja na gorąco: Zupa gulaszowa z mięsem i warzywami
	350 ml
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: mięsa pieczone, wędliny
	70 g / 70 g
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: śledzie po japońsku
	150 g
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: śledzie po węgiersku
	150 g
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: galaretka z drobiu
	70 g 
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: galaretka z golonki
	70 g 
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: sałatka typu grecka
	150 g
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: sałatka z brokułami
	150 g
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: deska serów (minimum 6 rodzajów)
	7 000 g
	1
	 
	 

	Bufet z przekąskami: barszcz czerwony
	350 ml
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: kapuśniaczki i paszteciki
	100 g / 70 g
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: pierogi z kapustą i grzybami
	150 g 
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: pierogi z mięsem
	150 g
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: rolada szpinakowa z łososiem
	70 g
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: tatar z łososia
	50 g
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: tatar wołowy
	50 g
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: owoce w boczku
	2 szt / 60 g
	120
	 
	 

	Bufet z przekąskami: pieczywo minimu 3 rodzaje
	100 g
	120
	 
	 

	Bufet słodki z ciastem: minimum 5 rodzajów ciast dekoracyjnych
	200 g
	120
	 
	 

	Bufet słodki z ciastem: szarlotka
	200 g
	120
	 
	 

	Bufet słodki z ciastem: sernik
	200 g
	120
	 
	 

	Wybór kaw - kawa z ekspresu, mleczko, cukier
	 
	nielimitowana
	 
	 

	Wybór herbat, koperty - minimum 5 do wyboru (w tym zielona), woda gorąca do zaparzenia, cukier, cytryna
	 
	nielimitowana
	 
	 

	Woda mineralna gazowana i niegazowana w dzbanku z cytryną
	 
	nielimitowana
	 
	 

	Sok w dzbankach (pomarańczowy, jabłkowy)
	 
	nielimitowana
	 
	 

	Oprawa muzyczna w formie DJ
	 
	 
	 
	 

	
	
	Razem
	 
	 



	Serwis kawowy ciągły (Katering) 06.06.19 - 8:30-14:30; Wydział Mechaniczno - Technologiczny Politechniki Rzeszowskiej w Stalowej Woli

	Produkt
	Porcja o minimalnej gramaturze
	Ilość porcji
	Cena brutto jednej porcji
	Wartość brutto za ilość porcji

	Wybór kaw - kawa mielona i rozpuszczalna, woda gorąca do zaparzenia, mleczko, cukier
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	Wybór herbat, koperty - minimum 5 do wyboru (w tym zielona), woda gorąca do zaparzenia, cukier, cytryna
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	Ciasteczka drobne
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	Woda mineralna gazowana i niegazowana w dzbanku z cytryną
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	Sok w dzbankach (pomarańczowy, jabłkowy)
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	
	
	Razem
	 
	 



	Obiad 06.06.19 - 14:00-15:30; Restauracja

	Produkt
	Porcja o minimalnej gramaturze
	Ilość porcji
	Cena brutto jednej porcji
	Wartość brutto za ilość porcji

	I danie: Krem pomidorowy z parmezanem i grzankami 
	350 ml / 20 g
	120
	 
	 

	II danie: Rolada ze schabu i drobiu z warywami / młode ziemniaki / buraczki
	180 g / 200 g / 150 g
	120
	 
	 

	Deser: Szarlotka z gałką lodów
	200 g / 50 g
	120
	 
	 

	Wybór kaw - kawa z ekspresu, mleczko, cukier
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	[bookmark: _GoBack]Wybór herbat, koperty - minimum 5 do wyboru (w tym zielona), woda gorąca do zaparzenia, cukier, cytryna
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	Ciasteczka drobne
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	Woda mineralna gazowana i niegazowana w dzbanku z cytryną
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	Sok w dzbankach (pomarańczowy, jabłkowy)
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	
	
	Razem
	 
	 



	Kolacja (Katering) 06/07.06.19 - 19:00-02:00; Grill w plenerze

	Produkt
	Porcja o minimalnej gramaturze
	Ilość porcji
	Cena brutto jednej porcji
	Wartość brutto za ilość porcji

	Zupa z wołowiny i indyka
	350 ml
	120
	 
	 

	Karczek w pikantnej zalewie z sosem tzatzyki
	200 g / 100 ml
	120
	 
	 

	Żeberka w marynacie
	80 g
	120
	 
	 

	Pałeczki z kurczaka w miodowej zalewie
	100 g
	120
	 
	 

	Szaszłyk
	150 g
	120
	 
	 

	Kiełbasa na dwa sposoby
	100 g
	120
	 
	 

	Kaszanka zapiekana
	50 g
	120
	 
	 

	Ziemniaki zapiekane w ziołach z cebulą
	150 g
	120
	 
	 

	Sałatka wiosenna do grilla
	100 g
	120
	 
	 

	Sałatka colesław
	100 g
	120
	 
	 

	Dodatki do grilla (ketchup, musztarda)
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	Ziemniak pieczony z sosem czosnkowym 
	100 g / 50 ml
	120
	 
	 

	Smalec wiejski z ogórkiem
	50 g / 100 g
	120
	 
	 

	Chleb wiejski
	nielimitowana
	nielimitowana
	 
	 

	
	
	Razem
	 
	 



DODATKOWO WYKONAWCA W RAMACH ZAOFEROWANEJ CENY MA ZAPEWNIĆ:
W cenie usługi należy uwzględnić przygotowanie dań gorących, zimnych, napojów wg menu przedstawionego przez Zamawiającego, przywóz własnym transportem na miejsce i wydanie tych posiłków, zapewnienie profesjonalnej obsługi tj. kucharza do wydawania posiłków oraz profesjonalnej obsługi kelnerskiej Ponadto uwzględnić należy
· Zastawę porcelanową, sztućce, szkło do napojów, serwetki jednorazowe;
· Zapewnienie stołów tworzących bufet do serwowania potraw przykrytych estetycznym, białym obrusem;
· Zapewnienie stołów dla gości w restauracji nakrytych białym obrusem – ustawienie stołów do uzgodnienia tydzień przed konferencją;
· Dekoracja stołów dla gości z żywych kwiatów;
· Materiałowe serwetki na stołach, w restauracji, dla gości w kolorze białym;
· Nakładki na krzesła w kolorze białym ( ilość ok. 120 szt.);
· Utrzymanie czystości w miejscu serwowania cateringu w trakcie jego trwania oraz po jego zakończeniu,
· Sala restauracyjna klimatyzowana na ok 150 osób,
· Lokal przystosowany dla osób niepełnosprawnych (winda, pomieszczenia bez progów),
· Zapewniony całodobowo strzeżony i monitorowany parking,
· Lokal posiadający bezpośredni dostęp do pokoi hotelowych w standardzie ***
· Lokal oddalony od siedziby Wydziału Mechaniczno-Technologicznego (37-450 Stalowa Wola, ul. Kwiatkowskiego 4) maksymalnie 5 km.

UWAGA!!! WYMÓG 
-  min 3  kelnerów do obsługi cateringu 
- w restauracji 1 kelner na 20 osób 
- 7 kucharzy (w tym min. 5 kucharzy zatrudnionych na umowę o pracę).

2) Oświadczamy, że bankiet wskazany w zapytaniu ofertowym odbędzie się  w …………………………………………………………………………………………………
( należy podać dokładne miejsce i adres, nazwę  restauracji)
3) oświadczamy, że zapoznaliśmy się z zapytaniem ofertowym i uznajemy się za związanych określonymi w nim zasadami postępowania
4) oświadczamy, że spełniamy warunki określone przez Zamawiającego w zapytaniu ofertowym. 
5) oferta liczy ........................ kolejno ponumerowanych kart,
6) oświadczamy że uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez okres 30 dni licząc od daty otwarcia ofert. 
7) oświadczamy, że zapoznaliśmy się z wzorem umowy, który został zawarty w załączniku nr 3 do zapytania ofertowego i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na zawartych tam warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

Proszę uzupełnić obowiązkowo:
Dane kontaktowe Wykonawcy:   
Pełna nazwa wykonawcy zgodnie z wpisem do ewidencji działalności gospodarczej lub KRS :  ……………………………………………………………..
telefon ........................................
Fax. .............................................
 e-mail: .......................................
NIP   : ...........................................

	 dnia 			
podpis osoby uprawnionej do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy

