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P O W I A D O M I E N I E
o zmianach  SIWZ

W związku z treścią udzielonych odpowiedzi na zapytania, Zamawiający, na podstawie art. 38 ust. 4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo Zamówień Publicznych (t.j. Dz. U. z  2018 r. poz. 1986), w postępowaniu prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego ,na:
„Organizacja wizyt zawodoznawczych dla uczniów z Zespołu Szkół Ponadgimnazjalnych w Mszanie Dolnej, w ramach projektu „Utworzenie CKZiU w ZSTiO w Limanowej - poszerzenie oferty szkół prowadzących kształcenie zawodowe i ustawiczne z terenu powiatu limanowskiego"
dokonuje następujących zmian zapisów w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia:

1. w pkt 5 ppkt 5.1 SIWZ Termin wykonania zamówienia:
jest:
Zamówienie musi zostać zrealizowane w terminie: do 31 grudnia 2018r.
winno być:
Zamówienie musi zostać zrealizowane w terminie: do końca marca 2019 r.

2. Zamawiający dokonuje modyfikacji treści załącznika nr 6 do SIWZ tj. Wzoru umowy w § 2:
jest:
Strony ustalają, iż wykonanie przedmiotu umowy nastąpi w okresie od dnia podpisania niniejszej umowy do dnia 31 grudnia 2018 r.
winno być:
Strony ustalają, iż wykonanie przedmiotu umowy nastąpi w okresie od dnia podpisania niniejszej umowy do końca marca 2019 r.

3. Zamawiający dokonuje modyfikacji treści załącznika nr 7 do SIWZ tj. Opisu przedmiotu zamówienia na: „Organizacja wizyt zawodoznawczych dla uczniów z Zespołu Szkół Ponadgimnazjalnych w Mszanie Dolnej”

Jest:
	Wizyty zawodoznawcze jednodniowe: 
1. Miejsce wyjazdu: Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych w Mszanie Dolnej, ul. Marka 2, 34-730 Mszana Dolna
1. Liczba uczniów i opiekunów: 3 grupy po 20 osób (60 osób), 1 grupa po 23 osoby (w sumie 83 os.) oraz po 2 opiekunów/grupę. 
1. Miejsce wizyty (punkt docelowy): Restauracja Koncertowa w Krynicy – Zdrój, ul. Piłsudskiego 76, 33-380 Krynica-Zdrój
1. Data wyjazdu: realizacja do końca 2018r. (dokładny termin zostanie ustalony z zakładami pracy).
1. Wyżywienie: ciepły, dwudaniowy obiad wraz z napojem (posiłki winny być porcjowane i serwowane).
1. Program wizyty:
1. Wyjazd z parkingu ZSP w Mszanie Dolnej w godzinach rannych;
1. Przyjazd do w Restauracji Koncertowej w Krynicy – Zdrój, ul. Piłsudskiego 76, 33-380 Krynica-Zdrój 
1. Rozpoczęcie wizyty, powitanie uczestników, przedstawienie produktów używanych w kuchni molekularnej:
· Część teoretyczna - przedstawienie technik: sferyczne ravioli, kawior, technika vacum, gotowanie w niskich temperaturach metodą sous vide, technika wędzenia, gotowanie w azocie, dzikie rośliny jadalne, zagęszczanie, żelowanie, cukier, syfony
· Część praktyczna - przygotowywanie dań z wykorzystaniem poznanych wcześniej
technik kuchni molekularnej: marchewka z jabłkiem kompresowanym (technika vacum i katsuramuki) 160 minut, łosoś z makaronem owocowym (żelowanie, syfony), pierś kurczaka, ziemniak, czyściec błotny, sosna (gotowanie sous vide, wędzenie, dzikie rośliny jadalne), owoc molekularny (praca z azotem i zagęszczanie), słodkie jajko (cukier i sferfikacja), jadalny balon z helem (cukier i hel), lody (praca z ciekłym azotem)
· Obiad zawierający dania przygotowane podczas warsztatów: 20 minut
Przystawka:Łosoś z makaronem owocowym
Danie główne:Pierś kurczaka gotowana metodą sous vide i ziemniak wędzony
Deser:Lody przygotowane na ciekłym azocie (topinambur, śliwka, kruszonka)
Napoje:Woda lub sok
1. Wyjazd z Krynicy w godzinach popołudniowych;
1. Przyjazd do ZSP w Mszanie Dolnej w godzinach wieczornych;

Wizyty zawodoznawcze dwudniowe: 

1. Miejsce wyjazdu: Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych w Mszanie Dolnej, ul. Marka 2, 34-730 Mszana Dolna
1. Liczba uczniów i opiekunów: 4 grupy po 20 osób (80 osób) oraz po 2 opiekunów/grupę. 
1. Miejsce wizyty (punkt docelowy): 
1. warsztaty kuchni molekularnej w Restauracji Koncertowa w Krynicy – Zdrój, ul. Piłsudskiego 76, 33-380 Krynica-Zdrój + obiad zawierający dania przygotowane podczas warsztatów (przystawka, danie główne, deser, napoje)
1. Hotel Pegaz ul. Czarny Potok 28, 33-380 Krynica-Zdrój – zwiedzanie obiektu, nocleg i wyżywienie: kolacja i śniadanie, możliwość korzystania z basenu, saun, jacuzzi itp.
1. Data wyjazdu: realizacja do końca 2018r. (dokładny termin zostanie ustalony z zakładami pracy).
1. Wyżywienie: pełne wyżywienie: obiad po zakończonych warsztatach z kuchni molekularnej, kolacja i śniadanie w formie stołu szwedzkiego w obiekcie noclegowym, z zastrzeżeniem, że do każdego posiłku zawsze należy zapewnić napoje gorące i/lub zimne (do wyboru przez uczestników).
1. Nocleg: min. 3* obiekt z basenem z możliwością korzystania z basenu. 
1. Program wizyty:
· warsztaty kuchni molekularnej w Restauracji Koncertowa:
· Część teoretyczna - przedstawienie technik: sferyczne ravioli, kawior, technika vacum, gotowanie w niskich temperaturach metodą sous vide, technika wędzenia, gotowanie w azocie, dzikie rośliny jadalne, zagęszczanie, żelowanie, cukier, syfony
· Część praktyczna - przygotowywanie dań z wykorzystaniem poznanych wcześniej technik kuchni molekularnej: marchewka z jabłkiem kompresowanym (technika vacum i katsuramuki) 160 minut, łosoś z makaronem owocowym (żelowanie, syfony), pierś kurczaka, ziemniak, czyściec błotny, sosna (gotowanie sous vide, wędzenie, dzikie rośliny jadalne), owoc molekularny (praca z azotem i zagęszczanie), słodkie jajko (cukier i sferfikacja), jadalny balon z helem (cukier i hel), lody (praca z ciekłym azotem)
Obiad zawierający dania przygotowane podczas warsztatów: 20 minut
· Przystawka:Łosoś z makaronem owocowym
· Danie główne:Pierś kurczaka gotowana metodą sous vide i ziemniak wędzony
· Deser:Lody przygotowane na ciekłym azocie (topinambur, śliwka, kruszonka)
· Napoje:Woda lub sok

W obiekcie noclegowym:
1. warsztaty w obiekcie noclegowym dla technika żywienia i usług gastronomicznych: prezentacja obsługi gościa w restauracji „etykieta stołu”, zasady pracy i obsługi w salach konsumenckich, zapoznanie z wymaganiami na poszczególne stanowiska pracy, zapoznanie z wyposażeniem działu gastronomicznego.
1. Warsztaty w obiekcie noclegowym dla technika hotelarstwa: zapoznanie z infrastrukturą obiektu, działalnością recepcji, wyposażeniem jednostek mieszkalnych, pracą służby pięter, zapoznanie z innymi świadczonymi usługami m.in. konferencyjnymi, spa i wellness, prezentacja obsługi gościa w restauracji „etykieta stołu”, zasady pracy i obsługi w salach konsumenckich, zapoznanie z programami rezerwacyjnymi w hotelu, zapoznanie z wymaganiami na poszczególne stanowiska pracy
1. warsztaty kuchni włoskiej lub francuskiej dla technika żywienia i usług gastronomicznych, warsztaty barmańskie dla technika hotelarstwa.
· Zwiedzanie z przewodnikiem Krynicy Zdrój i jej największych atrakcji.
· Obiad.
· Wyjazd do Mszany Dolnej.
· Przyjazd do ZSP w Mszanie Dolnej.

Wykonawca w cenie usługi (wizyty jednodniowe i dwudniowe) powinien uwzględnić:
1. przejazd autokarem, 
1. nocleg w hotelu, zgodny z zawartym opisem
1. posiłki
1. realizacja programu zwiedzania, przygotowanie warsztatów, materiałów,
1. bilety wstępu, oprowadzenie grupy,
1. usługa pilota-przewodnika na całej trasie wycieczki oraz przewodników lokalnych w obiektach, 
1. ubezpieczenie. 
     
Wykonawca zapewni na swój koszt transport uczniów i opiekunów sprawnym autokarem klasy LUX. Wykonawca rozpocznie wyjazd z parkingu przy ZSP w Mszanie Dolnej, transport powrotny na parking przy ZSP w Mszanie Dolnej.    



Winno być:
	Wizyty zawodoznawcze jednodniowe: 
0. Miejsce wyjazdu: Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych w Mszanie Dolnej, ul. Marka 2, 34-730 Mszana Dolna
0. Liczba uczniów i opiekunów: 3 grupy po 20 osób (60 osób), 1 grupa po 23 osoby (w sumie 83 os.) oraz po 2 opiekunów/grupę. 
0. Miejsce wizyty (punkt docelowy): Restauracja Koncertowa w Krynicy – Zdrój, ul. Piłsudskiego 76, 33-380 Krynica-Zdrój
0. Data wyjazdu: realizacja do końca marca 2019 r. (dokładny termin zostanie ustalony z zakładami pracy).
0. Wyżywienie: ciepły, dwudaniowy obiad wraz z napojem (posiłki winny być porcjowane i serwowane).
0. Program wizyty:
a) Wyjazd z parkingu ZSP w Mszanie Dolnej w godzinach rannych;
b) Przyjazd do w Restauracji Koncertowej w Krynicy – Zdrój, ul. Piłsudskiego 76, 33-380 Krynica-Zdrój 
c) Rozpoczęcie wizyty, powitanie uczestników, przedstawienie produktów używanych w kuchni molekularnej:
· [bookmark: _GoBack]Część teoretyczna - przedstawienie technik: sferyczne ravioli, kawior, technika vacum, gotowanie w niskich temperaturach metodą sous vide, technika wędzenia, gotowanie w azocie, dzikie rośliny jadalne, zagęszczanie, żelowanie, cukier, syfony
· Część praktyczna - przygotowywanie dań z wykorzystaniem poznanych wcześniej
    technik kuchni molekularnej: marchewka z jabłkiem kompresowanym (technika vacum i katsuramuki) 160 minut, łosoś z makaronem owocowym (żelowanie, syfony), pierś kurczaka, ziemniak, czyściec błotny, sosna (gotowanie sous vide, wędzenie, dzikie rośliny jadalne), owoc molekularny (praca z azotem i zagęszczanie), słodkie jajko (cukier i sferfikacja), jadalny balon z helem (cukier i hel), lody (praca z ciekłym azotem)
· Obiad zawierający dania przygotowane podczas warsztatów: 20 minut
Przystawka:Łosoś z makaronem owocowym
Danie główne:Pierś kurczaka gotowana metodą sous vide i ziemniak wędzony
Deser:Lody przygotowane na ciekłym azocie (topinambur, śliwka, kruszonka)
Napoje:Woda lub sok
d) Wyjazd z Krynicy w godzinach popołudniowych;
e) Przyjazd do ZSP w Mszanie Dolnej w godzinach wieczornych;

Wizyty zawodoznawcze dwudniowe: 

0. Miejsce wyjazdu: Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych w Mszanie Dolnej, ul. Marka 2, 34-730 Mszana Dolna
0. Liczba uczniów i opiekunów: 4 grupy po 20 osób (80 osób) oraz po 2 opiekunów/grupę.
0. Miejsce wizyty (punkt docelowy): 
a) warsztaty kuchni molekularnej w Restauracji Koncertowa w Krynicy – Zdrój, ul. Piłsudskiego 76, 33-380 Krynica-Zdrój + obiad zawierający dania przygotowane podczas warsztatów (przystawka, danie główne, deser, napoje)
b) Hotel Pegaz ul. Czarny Potok 28, 33-380 Krynica-Zdrój – zwiedzanie obiektu, nocleg i wyżywienie: kolacja i śniadanie, możliwość korzystania z basenu, saun, jacuzzi itp.
0. Data wyjazdu: realizacja do końca marca 2019r. (dokładny termin zostanie ustalony z zakładami pracy).
0. Wyżywienie: pełne wyżywienie: obiad po zakończonych warsztatach z kuchni molekularnej, kolacja i śniadanie w formie stołu szwedzkiego w obiekcie noclegowym, z zastrzeżeniem, że do każdego posiłku zawsze należy zapewnić napoje gorące i/lub zimne (do wyboru przez uczestników).
0. Nocleg: min. 3* obiekt z basenem z możliwością korzystania z basenu. 
0. Program wizyty:
· warsztaty kuchni molekularnej w Restauracji Koncertowa:
· Część teoretyczna - przedstawienie technik: sferyczne ravioli, kawior, technika vacum, gotowanie w niskich temperaturach metodą sous vide, technika wędzenia, gotowanie w azocie, dzikie rośliny jadalne, zagęszczanie, żelowanie, cukier, syfony
· Część praktyczna - przygotowywanie dań z wykorzystaniem poznanych wcześniej technik kuchni molekularnej: marchewka z jabłkiem kompresowanym (technika vacum i katsuramuki) 160 minut, łosoś z makaronem owocowym (żelowanie, syfony), pierś kurczaka, ziemniak, czyściec błotny, sosna (gotowanie sous vide, wędzenie, dzikie rośliny jadalne), owoc molekularny (praca z azotem i zagęszczanie), słodkie jajko (cukier i sferfikacja), jadalny balon z helem (cukier i hel), lody (praca z ciekłym azotem)
Obiad zawierający dania przygotowane podczas warsztatów: 20 minut
· Przystawka:Łosoś z makaronem owocowym
· Danie główne:Pierś kurczaka gotowana metodą sous vide i ziemniak wędzony
· Deser:Lody przygotowane na ciekłym azocie (topinambur, śliwka, kruszonka)
· Napoje:Woda lub sok

W obiekcie noclegowym:
a) warsztaty w obiekcie noclegowym dla technika żywienia i usług gastronomicznych: prezentacja obsługi gościa w restauracji „etykieta stołu”, zasady pracy i obsługi w salach konsumenckich, zapoznanie z wymaganiami na poszczególne stanowiska pracy, zapoznanie z wyposażeniem działu gastronomicznego.
b) Warsztaty w obiekcie noclegowym dla technika hotelarstwa: zapoznanie z infrastrukturą obiektu, działalnością recepcji, wyposażeniem jednostek mieszkalnych, pracą służby pięter, zapoznanie z innymi świadczonymi usługami m.in. konferencyjnymi, spa i wellness, prezentacja obsługi gościa w restauracji „etykieta stołu”, zasady pracy i obsługi w salach konsumenckich, zapoznanie z programami rezerwacyjnymi w hotelu, zapoznanie z wymaganiami na poszczególne stanowiska pracy
c) warsztaty kuchni włoskiej lub francuskiej dla technika żywienia i usług gastronomicznych, warsztaty barmańskie dla technika hotelarstwa.
· Zwiedzanie z przewodnikiem Krynicy Zdrój i jej największych atrakcji.
· Obiad.
· Wyjazd do Mszany Dolnej.
· Przyjazd do ZSP w Mszanie Dolnej.

Wykonawca w cenie usługi (wizyty jednodniowe i dwudniowe) powinien uwzględnić:
a) przejazd autokarem, autobusikiem/busem
b) nocleg w hotelu, zgodny z zawartym opisem
c) posiłki
d) realizacja programu zwiedzania, przygotowanie warsztatów, materiałów,
e) bilety wstępu, oprowadzenie grupy,
f) usługa pilota-przewodnika na całej trasie wycieczki oraz przewodników lokalnych w obiektach, 
g) ubezpieczenie. 
     
Wykonawca zapewni na swój koszt transport uczniów i opiekunów sprawnym autokarem, autobusikiem/busem o wysokim standardzie. Wykonawca rozpocznie wyjazd z parkingu przy ZSP w Mszanie Dolnej, transport powrotny na parking przy ZSP w Mszanie Dolnej. W dzień wyjazdu kierowca okaże podpisane oświadczenie o dokonaniu kontroli technicznej pojazdu przez policjanta.    



4.	w pkt 15.12 SIWZ 
jest: „Ofertę oraz pozostałe dokumenty i oświadczenia należy złożyć w zamkniętym, nieprzezroczystym opakowaniu, uniemożliwiającym odczytanie jego zawartości, oznaczonym nazwą i adresem Zamawiającego oraz opisanym w następujący sposób: „Oferta na: „Organizacja wizyt zawodoznawczych dla uczniów z Zespołu Szkół Ponadgimnazjalnych w Mszanie Dolnej” w ramach projektu „Utworzenie CKZiU w ZSTiO w Limanowej - poszerzenie oferty szkół prowadzących kształcenie zawodowe i ustawiczne z terenu powiatu limanowskiego" NIE OTWIERAĆ przed: 2018-11-28 godz. 10:10”.
UWAGA: W przypadku składania oferty przez pocztę kurierską kopertę zewnętrzną należy opisać w ten sam sposób. Skutki zaadresowania koperty niezgodnie z powyższym opisem ponosi Wykonawca. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za zdarzenia wynikające z nieprawidłowego oznakowania, opakowania lub braku którejkolwiek z informacji podanych w niniejszym punkcie.”

winno być: jest: „Ofertę oraz pozostałe dokumenty i oświadczenia należy złożyć w zamkniętym, nieprzezroczystym opakowaniu, uniemożliwiającym odczytanie jego zawartości, oznaczonym nazwą i adresem Zamawiającego oraz opisanym w następujący sposób: „Oferta na: „Organizacja wizyt zawodoznawczych dla uczniów z Zespołu Szkół Ponadgimnazjalnych w Mszanie Dolnej” w ramach projektu „Utworzenie CKZiU w ZSTiO w Limanowej - poszerzenie oferty szkół prowadzących kształcenie zawodowe i ustawiczne z terenu powiatu limanowskiego" NIE OTWIERAĆ przed: 2018-12-03 godz. 10:10”.
UWAGA: W przypadku składania oferty przez pocztę kurierską kopertę zewnętrzną należy opisać w ten sam sposób. Skutki zaadresowania koperty niezgodnie z powyższym opisem ponosi Wykonawca. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za zdarzenia wynikające z nieprawidłowego oznakowania, opakowania lub braku którejkolwiek z informacji podanych w niniejszym punkcie.”

5.	w pkt 16.1 SIWZ 
jest: „Oferty należy składać w siedzibie Zamawiającego, pokój nr: Kancelaria Ogólna Starostwa Powiatowego w Limanowej, ul. Józefa Marka 9, 34-600 Limanowa, I piętro, budynek B do dnia 2018-11-28 do godz. 10:00”.
winno być: „Oferty należy składać w siedzibie Zamawiającego, pokój nr: Kancelaria Ogólna Starostwa Powiatowego w Limanowej, ul. Józefa Marka 9, 34-600 Limanowa, I piętro, budynek B do dnia 2018-12-03 do godz. 10:00”.

6.	w pkt 16.3. SIWZ
jest: „Otwarcie ofert nastąpi w dniu: 2018-11-28 o godz. 10:10, w siedzibie Zamawiającego, ul. Józefa Marka 9, 34-600 Limanowa, sala nr 204, II piętro, budynek B”.

winno być: „Otwarcie ofert nastąpi w dniu: 2018-12-03 o godz. 10:10, w siedzibie Zamawiającego, ul. Józefa Marka 9, 34-600 Limanowa, sala nr 204, II piętro, budynek B”.
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