Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego  

WZÓR FORMULARZA OFERTY 


Politechnika Rzeszowska

Dział Logistyki i Zamówień Publicznych

Al. Powstańców Warszawy 12

35-959 Rzeszów
Nawiązując do ogłoszonego przetargu w trybie „uproszczone (pozaustawowe)” na: 
Usługa cateringowa z okazji Inauguracji Roku Akademickiego w dniu 05.10.2018
Proszę uzupełnić obowiązkowo:

Osoba do kontaktu:

Telefon:

e-mail:  
1) oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia: 

	    Temat: Usługa cateringowa z okazji Inauguracji Roku Akademickiego w dniu 05.10.2018
.
cenę netto:....................................zł.

słownie netto: ..............................................................................................................................zł.

cenę brutto:..................................zł.

słownie brutto: ...................................................................................................................................zł.

podatek VAT:...............................zł.

słownie podatek VAT:........................................................................................................................zł.


Szczegółowa wycena 
	
	Porcja o minimalnej gramaturze netto na osobę
	Ilość porcji
	Cena jednej porcji brutto
	Wartość brutto za ilość porcji 

	LUNCH W FORMIE BUFETU

	ZUPA:

	Kremowa zupa paprykowo-pomidorowa z bazylią
	200ml
	125 porcji
	
	

	Krem z pieczonej cukinii i pora 
z grzankami ziołowymi
	200ml
	125 porcji 
	
	

	DANIA GŁÓWNE:

	Aromatyczne roladki schabowe w sosie z kurek leśnych
	50g
	200 porcji 
	
	

	Fileciki z kurczaka zapiekane w boczku w sosie z suszonymi pomidorami
	50g
	200 porcji
	
	

	Miruna nowozelandzka w sosie kaparowym
	50g
	200 porcji
	
	

	Lazagna wegetariańska
	100g
	100 porcji 
	
	

	Garniec pierogów opiekanych (ruskie, z kapustą, z kaszą gryczaną)
	200g
	100 porcji 
	
	

	DODATKI:

	Ziemniaczki z wody z koperkiem i masłem
	100g
	200 porcji
	
	

	Ryż kolorowy z warzywami
	100g
	100 porcji 
	
	

	Bukiet warzyw gotowanych
	50g
	150 porcji
	
	

	Zestaw surówek
	50g
	250 porcji
	
	

	BUFET ZIMNYCH ZAKĄSEK

	Indyk z karmelizowaną gruszką na pumperniklu 
	50g
	60 porcji 
	
	

	Sałata śródziemnomorska z rukolą, pomidorkami, serem feta i oliwkami
	50g
	50 porcji
	
	

	Sałatka z kurczaka z winogronami 
	50g
	50 porcji
	
	

	Sałatka arabska z kurczaka z ryżem, suszonymi owocami
	50g
	50 porcji
	
	

	Roladki z grillowanej cukinii z pomidorami i serem 
	50g
	60 porcji
	
	

	Pasztet z królika w krucho-drożdżowym cieście 
	50g
	60 porcji
	
	

	Śliwki z migdałem zapiekane w boczku 
	40g
	60 porcji
	
	

	Roladka naleśnikowa z farszem z tuńczyka i grillowanymi pieczarkami 
	40g
	60 porcji
	
	

	Świeże warzywa z dipami 
	50g
	60 porcji
	
	

	Pieczywo mieszane
	100g – 250 porcji
	
	

	BUFET SŁODKOŚCI

	Mufinki czekoladowe 
	50g
	75 porcji
	
	

	Mini serniczki 
	50g
	75 porcji
	
	

	Mus owocowy w pucharku 
	50 g
	75 porcji
	
	

	Kruche babeczki z owocami 
	50 g
	75 porcji
	
	

	Owoce filetowane
	50g
	100 porcji
	
	

	BUFET Z NAPOJAMI

	Kawa biała, czarna, espresso, cappucino 
	200 ml
	150 porcji
	
	

	Herbata czarna, zielona, owocowa, mięta
	200 ml
	150 porcji
	
	

	Dodatki – mleko, świeża cytryna, cukier, sok malinowy
	-----
	b.o.
	
	

	Woda mineralna niegazowana z cytryną 
	200 ml
	200 porcji
	
	

	Soki owocowe ( schłodzone ) min. 2 smaki
	200 ml
	200 porcji
	
	


II KRYTWRIUM 

Dysponowanie kelnerami zatrudnionymi na podstawie umowy o pracę
□ 8 kelnerów  

□ 10 kelnerów 
□ 12 kelnerów  
Proszę zaznaczyć znakiem X właściwe pole

UWAGA:

Przed podpisaniem umowy Wykonawca zobowiązuje się przekazać Zamawiającemu listę osób zawierającą imię i nazwisko zatrudnionego, rodzaj wykonywanych czynności, wymiar czasu pracy, okres zatrudnienia, pracodawcę oraz oświadczenie Wykonawcy, że osoby te są zatrudnione na podstawie umowy o pracę. 
Dodatkowo Wykonawca przedstawi Zamawiającemu kopie umów o pracę ww. osób, potwierdzających: imię i nazwisko zatrudnionego, rodzaj wykonywanych czynności, wymiar czasu pracy, okres zatrudnienia, pracodawcę (pozostałe dane osobowe dotyczące pracownika należy zasłonić).
DODATKOWO WYKONAWCA W RAMACH ZAOFEROWANEJ CENY MA ZAPEWNIĆ

- Profesjonalną obsługę kelnerską  min. 8 osób zatrudnionych na umowę o pracę 
- Profesjonalną obsługę kucharską min. 4 osoby  zatrudnionych na umowę o pracę
- Zastawę porcelanową, szklaną, sztućce, serwetki 

- Zapewnienie stołów koktajlowych wraz z nakryciami w kolorze białym 

- Zapewnienie stołów pod bufety wraz z nakryciami w kolorze białym 

- Transport cateringu 

- Zapewnienie porządku w miejscu serwowania cateringu w trakcie jego trwania i po jego zakończeniu 
WYMAGANIA DODATKOWE 
- Zamawiający nie dopuszcza możliwości przygotowania potraw,  w siedzibie Zamawiającego tj. smażenia, pieczenia, gotowania, odgrzewania itp. oraz mycia naczyń w siedzibie Zamawiającego.

- Zamawiający wymaga aby osoby z obsługi były ubrane w sposób jednakowy

2) oświadczamy, że zapoznaliśmy się z zapytaniem ofertowym i uznajemy się za związanych określonymi w nim zasadami postępowania
3) oświadczamy, że spełniamy warunki określone przez Zamawiającego w zapytaniu ofertowym. 

4) Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.* /Jeśli nie dotyczy wykreślić/
* W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia przez jego wykreślenie)
5) oferta liczy ........................ kolejno ponumerowanych kart,
6) oświadczamy że uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez okres 30 dni licząc od daty otwarcia ofert. 
7) oświadczamy, że zapoznaliśmy się z wzorem umowy, który został zawarty w załączniku nr 3 do zapytania ofertowego i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na zawartych tam warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
Proszę uzupełnić obowiązkowo:

Dane kontaktowe Wykonawcy:   

Pełna nazwa wykonawcy zgodnie z wpisem do ewidencji działalności gospodarczej lub KRS :  ……………………………………………………………..

telefon ........................................

Fax. .............................................

 e-mail: .......................................

NIP   : ...........................................


 dnia 



podpis osoby uprawnionej do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy















pieczęć wykonawcy











