Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 1: Artykuły spożywcze
	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto


	% Stawka Vat
	Wartość brutto

	1. 
	Cukier a 1 kg
	szt.
	10 500
	
	
	
	

	2. 
	Cukier waniliowy a 32g
	szt.
	350
	
	
	
	

	3. 
	Miód a 1l
	szt.
	48
	
	
	
	

	4. 
	Dżem porcyjny a 25g

smaki: truskawkowy, wiśnia, malina, cz. porzeczka

Przy jednej dostawie mają być różne smaki
	szt.
	51 800
	
	
	
	

	5. 
	Dżem a 1l

smaki: truskawka, cz.porzeczka, wiśnia, brzoskwinia
	szt.
	10
	
	
	
	

	6. 
	Syrop owocowy a  5l

smaki: truskawka, wiśnia, czarna porzeczka, bez sztucznych barwników i konserwantów
	szt.
	880
	
	
	
	

	7. 
	Syrop owocowy a 420 ml
syrop owocowy bez sztucznych barwników, konserwantów, min. 62% ekstraktu, bez dodatku sub. słodzących, typu Herbapol
	szt.
	180
	
	
	
	

	8. 
	Kisiel bez cukru a 40g

smaki: truskawka, wiśnia, cytryna, bez sztucznych barwników i konserwantów
	szt.
	805
	
	
	
	

	9. 
	Kisiel a 1 kg

smaki: truskawka, wiśnia, cytryna, bez sztucznych barwników i konserwantów
	szt.
	20
	
	
	
	

	10. 
	Kisiel z cukrem a 40g

smaki: truskawka, wiśnia, cytryna, bez sztucznych barwników i konserwantów

Kisiel typu Winiary
	szt.
	1090
	
	
	
	

	11. 
	Budyń bez cukru a 40g

smaki; śmietankowy, wanilia, czekolada, malina,bez konserwantów i sztucznych barwników, typu Winiary
	szt.
	246
	
	
	
	

	12. 
	Budyń bez cukru a 1 kg

smaki; śmietankowy, wanilia, czekolada, malina,bez konserwantów i sztucznych barwników, typu winiary
	szt.
	20
	
	
	
	

	13. 
	Budyń z cukrem a 40g

smaki; śmietankowy, wanilia, czekolada, malina,bez konserwantów i sztucznych barwników, typu Winiary
	szt.
	900
	
	
	
	

	14. 
	Galaretka a 40g

smaki: truskawka, wiśnia, brzoskwinia bez sztucznych barwników i konserwantów
	szt.
	2100
	
	
	
	

	15. 
	Galaretka a 1 kg

smaki: truskawka, wiśnia, brzoskwinia bez sztucznych barwników i konserwantów
	szt.
	20
	
	
	
	

	16. 
	Miód porcyjny a 25g
	szt.
	7080
	
	
	
	

	17. 
	Kakao a 100g

bez cukru, bez sztucznych dodatków
	szt.
	1830
	
	
	
	

	18. 
	Herbata ekspresowa a 1,5 g w op. 100szt.
	op.
	298
	
	
	
	

	19. 
	Herbata granulowana a 100g
	op.
	2900
	
	
	
	

	20. 
	Herbata malinowa a 20 szt. w opakowaniu
	op.
	760
	
	
	
	

	21. 
	Melisa a 20 szt w op.
	op.
	150
	
	
	
	

	22. 
	Herbata granulowana

herbata typu Ekoland a 300g

smaki: truskawka, malina, cytryna, wiśnia
	op.
	3800
	
	
	
	

	23. 
	Kawa zbożowa a 1kg

kawa grubo mielona typu : Kujawianka
	op.
	1813
	
	
	
	

	24. 
	Kawa  zbożowa a 200g

typu:Inka, Anatol
	op.
	300
	
	
	
	

	25. 
	Herbata miętowa a 20szt.
	op.
	850
	
	
	
	

	26. 
	Chipsy owocowe / warzywne a 18g

jabłko, banan, marchew, burak
	op.
	100
	
	
	
	

	27. 
	Kawa naturalna rozpuszczalna a 100 g
typu Jacobs
	op.
	29
	
	
	
	

	28. 
	Ocet a 1 l
	szt.
	117
	
	
	
	

	29. 
	Musztarda Stołowa a 1 kg

bez stycznych barwników, konserwantów

(woda, gorczyca, ocet, przyprawy, barwnik naturalny)
	szt.
	110
	
	
	
	

	30. 
	Musztarda Sarebska – ostra

a 1 kg

bez stycznych barwników, konserwantów

(woda, gorczyca, ocet, przyprawy, barwnik naturalny)
	szt.
	50
	
	
	
	

	31. 
	Majonez a 0,9 kg

typu Winiary

( żółtka jaj min. 6 %, bez sztucznych barwników i konserwantów)
	szt.
	160
	
	
	
	

	32. 
	Śmietanka do kawy a 10szt.
	op.
	20
	
	
	
	

	33. 
	Woda mineralna gaz. / niegaz. a 0,5l
	op.
	50
	
	
	
	

	34. 
	Barszcz czerwony koncentrat a 300 ml
	szt.
	54
	
	
	
	

	35. 
	Żurek staropolski a 500 ml / butelka
	szt.
	15
	
	
	
	

	36. 
	Ketchup łagodny a 1 kg

typu Kotlin
	szt.
	28
	
	
	
	

	37. 
	Powidła a 1kg
	szt.
	20
	
	
	
	

	38. 
	Marmolada a 1 kg
	szt.
	10
	
	
	
	

	RAZEM :
	
	
	


· Na każdym opakowaniu musi znajdować się data ważności do spożycia min. 3 miesiące.

· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (oświadczenie – załącznik nr 6 do SIWZ)
· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczone produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione  przez organy uprawnione do urzędowej kontroli żywności (dołączyć do oferty)
· Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o zatwierdzeniu zakładu i o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej (dołączyć do oferty)
· Dostawa do godziny 8.00 2x w tygodniu

· Produkty w opakowaniach jak wyżej
………………….. dnia ……………………….




          ………………..…………………………………………..









czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej       









osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 2: Przyprawy

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto


	% Stawka Vat
	Wartość brutto

	1. 
	przyprawa warzywna a 200g

typu kucharek, Warzywko, Vegeta

Bez papryki i kurkumy
	szt.
	830
	
	
	
	

	2. 
	olejek migdałowy mały
	szt.
	2
	
	
	
	

	3. 
	gałka muszkatołowa a 20g
	szt.
	60
	
	
	
	

	4. 
	majeranek a 1 kg
	szt.
	44
	
	
	
	

	5. 
	ziele angielskie a 1 kg
	szt.
	19
	
	
	
	

	6. 
	Pieprz naturalny a 1kg

kl I, bez dodatków
	szt.
	61
	
	
	
	

	7. 
	goździki a 20g
	szt.
	2
	
	
	
	

	8. 
	pieprz cytrynowy a 1 kg
	szt.
	2
	
	
	
	

	9. 
	pieprz ziołowy a 20g

bez papryki i kurkumy, ostrych przypraw
	szt.
	1830
	
	
	
	

	10. 
	liść laurowy a 300g

cały, suszony, niezanieczyszczony
	szt.
	27
	
	
	
	

	11. 
	bazylia a 20g
	szt.
	120
	
	
	
	

	12. 
	zioła prowansalskie a 20g
	szt.
	55
	
	
	
	

	13. 
	cynamon a 20g
	szt.
	75
	
	
	
	

	14. 
	kwasek cytrynowy a 1 kg
	szt.
	80
	
	
	
	

	15. 
	kwasek cytrynowy a 40g
	szt.
	125
	
	
	
	

	16. 
	czosnek granulowany a

1 kg

bez uszkodzeń,gródek, skórek, jeden jasny kolor, bez dodatków
	szt.
	49
	
	
	
	

	17. 
	biała sól jodowana a 1 kg
	szt.
	3060
	
	
	
	

	18. 
	papryka mielona słodka a 1 kg
	szt.
	24
	
	
	
	

	19. 
	papryka mielona ostra a 20g
	szt.
	400
	
	
	
	

	20. 
	kminek cały a 20g
	szt.
	308
	
	
	
	

	21. 
	przyprawa magii a 1 l
	szt.
	460
	
	
	
	

	22. 
	 soda spożywcza  a 1 kg
	szt.
	8
	
	
	
	

	23. 
	oregano a 20g
	szt.
	20
	
	
	
	

	24. 
	przyprawa do karkówki a 1 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	25. 
	przyprawa do kurczaka a 1 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	26. 
	 przyprawa po staropolsku a 1 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	27. 
	przyprawa do ryb a 1 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	28. 
	curry a 1 kg
	szt.
	3
	
	
	
	

	29. 
	kostka rosołowa typu Winiary a 60g
	szt.
	321
	
	
	
	

	30. 
	przyprawa do mięsa mielonego a 1 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	31. 
	przyprawa do bigosu a 1 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	32. 
	przyprawa do żeberek a 1 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	33. 
	Żelatyna spożywcza a 1 kg
	szt.
	3
	
	
	
	

	RAZEM :
	
	
	


· Przyprawy nie mogą być zawilgocone, mieszane z innymi przyprawami, w opakowaniach przezroczystych. Na każdym opakowaniu musi znajdować się data ważności do spożycia min. 3 miesiące.

· Przyprawy kl. I bez dodatków.

· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (oświadczenie – załącznik nr 6 do Specyfikacji)
· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczone produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione  przez organy uprawnione do urzędowej kontroli żywności (dołączyć do oferty)
· Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o zatwierdzeniu zakładu i o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej (dołączyć do oferty)
· Dostawa do godziny 8.00 2x w tygodniu

· Szpital ma prawo zbadać przyprawy pod względem jakości na koszt firmy
· Przyprawy w opakowaniach jak wyżej

………………….. dnia ……………………….




          ………………..…………………………………………..












czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej       












osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

