
Zał. nr 1 do zapytania 

FORMULARZ OFERTY
na wykonanie Usługi o wartości netto poniżej 750 000 €.

I. Nazwa i adres ZAMAWIAJĄCEGO:
POLITECHNIKA RZESZOWSKA
Al. Powstańców Warszawy 12 
35-959 Rzeszów
Sprawę prowadzi:  mgr Magdalena Salamon
II. Nazwa przedmiotu zamówienia:

Usługi cateringowo-hotelowe podczas konferencji naukowych organizowanych przez Politechnikę Rzeszowską
III. Tryb postępowania: Zapytanie ofertowe – Usługa społeczna 

IV. Nazwa i adres WYKONAWCY
...........................................................
............................................................
..........................................................................
...........................................................................
...........................................................................                                                     (pieczęć Wykonawcy)
Proszę uzupełnić obowiązkowo:
Osoba do kontaktu:
Telefon:
e-mail:                                                                                                                                          
1. Oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia za:
	

	Zad 1
Usługa hotelarska oraz podawania posiłków podczas trwania III Krajowej Konferencji Naukowej Szybkie Prototypowanie Modelowanie – Wytwarzanie – Pomiary w strukturze Przemysłu 4.0
cenę netto:....................................zł.
słownie netto: ..............................................................................................................................zł.
cenę brutto:..................................zł.
słownie brutto: ...................................................................................................................................zł.
podatek VAT:...............................zł.
słownie podatek VAT:........................................................................................................................zł.

	Zad 2 
Usługa hotelarska oraz catering podczas konferencji 13th International School on Theoretical Physics Symmetry and Structural Properties of Condensed Matter – SSPCM2018 
cenę netto:....................................zł.
słownie netto: ..............................................................................................................................zł.
cenę brutto:..................................zł.
słownie brutto: ...................................................................................................................................zł.
podatek VAT:...............................zł.
słownie podatek VAT:........................................................................................................................zł.


zgodnie z wypełnionym formularzem cenowym
Proszę  uzupełnić obowiązkowo poniższy szczegółowy formularz 

Zad 1
Usługa hotelarska oraz podawania posiłków podczas trwania III Krajowej Konferencji Naukowej Szybkie Prototypowanie Modelowanie – Wytwarzanie – Pomiary w strukturze Przemysłu 4.0
	
	Porcja o minimalnej gramaturze netto na osobę
	Ilość porcji
	Cena jednej porcji brutto
	Wartość brutto za ilość porcji 

	12.09.2018 SERWIS KAWOWY  W SIEDZIBIE WYKONAWCY (W SYSTEMIE CIĄGŁYM) ZAWIERAJĄCY:

	Kawa (czarna, biała, cappuccino) – bez limitu
	nielimitowana 
	60

	
	

	Herbata (czarna, zielona, owocowa) – bez limitu
	nielimitowana
	60
	
	

	Woda mineralna niegazowana 
	nielimitowana
	60
	
	

	Woda mineralna gazowana 
	nielimitowana
	60
	
	

	Mix ciastek kruchych
	nielimitowana
	60
	
	

	Dodatki: cytryna pokrojona w plasterki podawana na talerzykach, cukier, mleko 3,2 % UHT –podawane w dzbankach
	nielimitowana
	
60
	
	

	12.09.2018  LUNCH SERWOWANY  W SIEDZIBIE WYKONAWCY 1400 ÷ 1500

	PRZYSTAWKA:

	
	Lekka sałatka: mix sałat, pomidor, mozzarella, sos vinegret
	100 g
	60
	
	

	DANIE CIEPŁE:

	Zupa węgierska z wieprzowiną 
	250 ml
	60
	
	

	Woda mineralna do obiadu
	nielimitowana
	60
	
	

	12.09.2018 UROCZYSTA KOLACJA SERWOWANA W SIEDZIBIE WYKONAWCY 1830

	PRZYSTAWKA:

	Serowe Rafaello z sosem żurawinowym i pudrem z wędzonego boczku
	100 g
	80
	
	

	DANIE GŁÓWNE:

	Polędwiczka wieprzowa po parysku, ziemniaki po liońsku, fasolka szparagowa, sos calvados
	350 g
	80
	
	

	Lampka wina do kolacji
	150 ml
	80
	
	

	DESER:

	Panna cotta waniliowa z sosem jagodowym
	150 g 
	80
	
	

	BUFET ZIMNYCH ZAKĄSEK:

	Deska serów 
	80 g
	80
	
	

	Deska wędlin
	80 g
	80
	
	

	Sałatka z soczewicą, gruszką, serem feta, dresingiem ziołowym
	60 g
	80
	
	

	Sałatka sycylijska – makaron, kukurydza, ogórek konserwowy, cebula, papryka konserwowa, oliwki
	100 g
	80
	
	

	Mus chrzanowy w szynce
	60 g
	80
	
	

	Tymbaliki drobiowe
	90 g
	80
	
	

	Marynaty, masełka smakowe
	40 g
	80
	
	

	Świeże pieczywo
	100 g
	80
	
	

	Pakiet napojów do kolacji (kawa, herbata, soki owocowe – dwa rodzaje)
	
	
	
	

	13.09.2018  ŚNIADANIE POLITECHNIKA (W SIEDZIBIE ZAMWIAJACEGO  )800 ÷ 900

	BUFET ZIMNY:

	
	Deska regionalnych wędlin, deska serów, mix sałat z warzywami, sałatka owocowa, sałatka caprese, jajka w majonezie, musli z jogurtami, pieczywo (najlepiej z własnej piekarni), masełka smakowe, pikle
	200 g
	80
	
	

	BUFET CIEPŁY:

	Parówki lub kiełbaski frankfurterki, jajecznica lub jajka sadzone, naleśniki lub racuchy 
	200 g
	80
	
	

	BUFET SŁODKI:

	Ciasto domowe, ciastka francuskie
	100 g
	80
	
	

	13.09.2018 SERWIS KAWOWY  (W SYSTEMIE CIĄGŁYM) ZAWIERAJĄCY:

	Kawa (czarna, biała, cappuccino) – bez limitu
	nielimitowana 
	100
	
	

	Herbata (czarna, zielona, owocowa) – bez limitu
	nielimitowana
	100
	
	

	Woda mineralna niegazowana 
	nielimitowana
	100
	
	

	Woda mineralna gazowana 
	nielimitowana
	100
	
	

	Soki owocowe (2 rodzaje)
	nielimitowana
	100
	
	

	Mix ciastek kruchych
	nielimitowana
	100
	
	

	Dodatki: cytryna pokrojona w plasterki podawana na talerzykach, cukier, mleko 3,2 % UHT –podawane w dzbankach
	nielimitowana
	100
	
	

	13.09.2018  LUNCH W FORMIE BUFETU (W SIEDZIBIE ZAMWIAJACEGO ) 1400 ÷ 1500

	ZUPA:

	
	Zupa jarzynowa 
	200 ml
	150
	
	

	
	Zupa krem z dyni
	200 ml
	150
	
	

	DANIE GŁÓWNE:

	Karkówka w sosie własnym
	120 g
	150
	
	

	Makaron z oliwą, czosnkiem i ziołami
	120 g
	150
	
	

	DODATKI SKROBIOWE:

	Np. ziemniaki opiekane
	100 g
	150
	
	

	Np. kasza
	100 g
	150
	
	

	DODATKI WARZYWNE:

	Np. warzywa na parze
	100 g
	150
	
	

	Np. sałatka colesław 
	100 g
	150
	
	



	14.09.2018  ŚNIADANIE (W SIEDZIBIE ZAMWIAJACEGO )

	BUFET ZIMNY:

	
	Deska regionalnych wędlin, deska serów, mix sałat z warzywami, sałatka owocowa, sałatka caprese, jajka w majonezie, musli z jogurtami, pieczywo (najlepiej z własnej piekarni), masełka smakowe, pikle
	200 g
	60
	
	

	BUFET CIEPŁY:

	Parówki lub kiełbaski frankfurterki, jajecznica lub jajka sadzone, naleśniki lub racuchy 
	200 g
	60
	
	

	BUFET SŁODKI:

	Ciasto domowe, ciastka francuskie
	100 g
	60
	
	

	14.09.2018 SERWIS KAWOWY  (W SYSTEMIE CIĄGŁYM) ZAWIERAJĄCY:

	Kawa (czarna, biała, cappuccino) – bez limitu
	nielimitowana 
	50
	
	

	Herbata (czarna, zielona, owocowa) – bez limitu
	nielimitowana
	50
	
	

	Woda mineralna niegazowana 
	nielimitowana
	50
	
	

	Woda mineralna gazowana 
	nielimitowana
	50
	
	

	Soki owocowe (2 rodzaje)
	nielimitowana
	50
	
	

	Mix ciastek kruchych
	nielimitowana
	50
	
	

	Dodatki: cytryna pokrojona w plasterki podawana na talerzykach, cukier, mleko 3,2 % UHT –podawane w dzbankach
	nielimitowana
	50
	
	

	14.09.2018  LUNCH W FORMIE BUFETU (W SIEDZIBIE ZAMWIAJACEGO )

	

	JEDNO DANIE CIEPŁE:

	Gulasz myśliwski z dziczyzną, grzanka czosnkowa
	250 ml
	80
	
	

	Woda mineralna do obiadu
	nielimitowana
	80
	
	



II Kryterium 
□hotel posiada zaplecze wellness z basenem krytym.      
Basen do dyspozycji uczestników konferencji zakwaterowanych w Hotelu.
□ hotel nie posiada zaplecze wellness z basenem krytym.

Proszę zaznaczyć znakiem X właściwe pole

DODATKOWO WYKONAWCA W RAMACH ZAOFEROWANEJ CENY MA ZAPEWNIĆ:

Dotyczy usługi cateringowej w siedzibie Zmawiającego:
W cenie usługi należy uwzględnić przygotowanie dań gorących, zimnych, napojów wg menu przedstawionego przez Zamawiającego, przywóz własnym transportem na miejsce i wydanie tych posiłków, zapewnienie minimum 2 kucharzy w tym  1 profesjonalnego do wydawania posiłków oraz minimum 4 kelnerów w tym 2 profesonalnych. 
Ponadto uwzględnić należy
· Zastawę porcelanową, szklaną, sztućce, szkło do napojów, serwetki jednorazowe;
· Zapewnienie stołów tworzących bufet do serwowania potraw przykrytych estetycznym, białym  obrusem;
· Zapewnienie stołów dla gości nakrytych białym obrusem;
· Utrzymanie czystości w miejscu serwowania cateringu w trakcie jego trwania oraz po jego zakończeniu,
UWAGA!!! WYMÓG 
- 2 kucharzy (w tym min 1  kelnerów zatrudnionych na umowę o pracę)- w okresie wykonywania usługi.
- 4 kelnerów (w tym min. 2 kucharz zatrudniony na umowę o pracę) - w okresie wykonywania usługi.

WYMAGANIA DODATKOWE 
- Zamawiający nie dopuszcza możliwości przygotowania potraw,  w siedzibie Zamawiającego tj. smażenia, pieczenia, gotowania, odgrzewania itp. oraz mycia naczyń w siedzibie Zamawiającego.
- Zamawiający wymaga aby osoby z obsługi były ubrane w sposób jednakowy

WYMAGANIA DOTYCZĄCE HOTELU I SALI KONFERENCYJNEJ

a) Sala konferencyjna powinna być wyposażona w klimatyzację.
b) [bookmark: _GoBack]Hotel kategoryzowany na min. 4 gwiazdkowy
c) W dniach od 12.09.2018 do 14.09.2018 -Wykonawca zapewni 20 pokoi jednoosobowych ze śniadaniem , dodatkowe 10 jednoosobowych pokoi z 13 na 14.09.2018 ze śniadaniem 
d) Hotel powinien znajdować się w odległości nie większej niż 400 m od Rynku Głównego w Rzeszowie.
e) Parking dla samochodów powinien znajdować się bezpośrednio przy budynku hotelowym.
f) Hotel musi posiadać zaplecze gastronomiczne pozwalające wykonywać usługi gastronomiczne na zewnątrz.



Zad 2 Catering oraz zapewnienie usługi hotelarskiej  dla konferencji 13th International School on Theoretical Physics Symmetry and Structural Properties of Condensed Matter – SSPCM2018
	
	Porcja o minimalnej gramaturze netto na osobę
	Ilość porcji
	Cena jednej porcji brutto
	Wartość brutto za ilość porcji 

	 10.09-15.09.2018 SERWIS KAWOWY  (W SYSTEMIE CIĄGŁYM) ZAWIERAJĄCY:

	Kawa (czarna, biała, cappuccino)
	nielimitowane
	nielimitowane
	
	

	Herbata  (czarna, owocowa)
	nielimitowane
	nielimitowane
	
	

	Mleko do kawy
	nielimitowane
	nielimitowane
	
	

	Ciasteczka (kruche, croissanty, mini mufinki, mini pączki)
	100 g
	nielimitowane
	
	

	Woda mineralna gazowana i niegazowana ( butelki 0,5)
	nielimitowane 
	nielimitowane 
	
	

	10.09.2018  LUNCH BUFETOWY ( W SIEDZIBIE ZAMAWIAJACEGO)

	Włoska zupa fasolowa z pikantnym salami i warzywami
	250ml
	70
	
	

	Kotleciki wieprzowe w sosie grzybowym
	100gr
	70
	
	

	Lazania wegetariańska ze szpinakiem i suszonymi pomidorami 
	60gr
	70
	
	

	Kasza pęczak z cebulą perłową i ziołami 
	100gr
	70
	
	

	Surówka z selera z rodzynkami i sosem śmietanowym 
	50gr
	70
	
	

	Surówka z jabłka , ogórków kiszonych z ziołami 
	50gr
	70
	
	

	Deser : Ciasto ze śliwką i kruszonka 
	100g
	70
	
	

	Woda mineralna niegazowana /podane w karafkach 
	200 ml
	70
	
	

	11.09.2018  LUNCH BUFETOWY ( W SIEDZIBIE ZAMAWIAJACEGO)

	Krem z zielonych warzyw z serkiem ziołowym 
	250ml
	70
	
	

	Wołowina po Burgundzku z warzywami i czerwonym winem
	100gr
	70
	
	

	Okoń nilowy w sosie porowym 
	60gr
	70
	
	

	Zapiekany ryż z warzywami korzennymi 
	100gr
	70
	
	

	Ziemniaki z koperkiem i masłem 
	100gr
	70
	
	

	Surówka  z pora , marchewki i jabłka
	50gr
	70
	
	

	Surówka z mieszanych sałat z winegretem i pomidorkami koktajlowymi 
	50gr
	70
	
	

	Deser : Panna cotta z sosem Jabłkowo- miętowym 
	100g
	70
	
	

	Woda mineralna niegazowana /podane w karafkach
	200 ml
	70
	
	

	12.09.2018 r LUNCH BUFETOWY ( W SIEDZIBIE ZAMAWIAJACEGO)

	Krem pomidorowo – paprykowy  z kwaśną śmietaną 
	250ml
	70
	
	

	Roladki wieprzowe faszerowane warzywami w sosie pieczeniowym 
	100gr
	70
	
	

	Dorsz atlantycki z salsą pietruszkowo pomidorową 
	60gr
	70
	
	

	Gnioki włoskie kopytka z masłem i pietruszką 
	60gr
	70
	
	

	Ryż po meksykańsku z pomidorami i chili 
	60gr
	70
	
	

	Surówka z kiszonej kapusty z oliwą ziołową 
	50gr
	70
	
	

	Buraczki z miodem i octem i balsamico 
	50gr
	70
	
	

	Deser : Ciasto z morelą i bitą śmietaną 
	100g
	70
	
	

	Woda mineralna niegazowana /podane w karafkach
	200 ml
	70
	
	

	13.09.2018 r. LUNCH BUFETOWY ( W SIEDZIBIE ZAMAWIAJACEGO)

	Żurek staropolski na wędzące  z jajkiem 
	250ml
	70
	
	

	Kotleciki z kurczaka w sosie teryaki z dodatkiem trawy cytrynowej 
	100gr
	70
	
	

	Ravioli z ricottą w sosie pomidorowym z serem pecorino 
	60gr
	70
	
	

	Zielona soczewica z pomidorami suszonymi i szalotką 
	100gr
	70
	
	

	Pieczone ziemniaki z serkiem twarogowym 
	100gr
	70
	
	

	Tajska surówka z białej kapusty z chili i marchwi 
	50gr
	70
	
	

	Surówka z orzechami jabłkiem , selerem marynowanym 
	50gr
	70
	
	

	Deser : Mus czekoladowy z owocami 
	100g
	70
	
	

	Woda mineralna niegazowana /podane w karafkach
	200 ml
	70
	
	

	14.09.2018 r.  LUNCH BUFETOWY ( W SIEDZIBIE ZAMAWIAJACEGO)

	Tajska zupa z kurczakiem i krewetkami 
	250ml
	70
	
	

	Wieprzowina z grzybami mun i warzywami 
	100gr
	70
	
	

	Spring rollsy z warzywami i sosem tajskim 
	60gr
	70
	
	

	Warzywa z patelni z sezamowym olejem i mlekiem kokosowym 
	100gr
	70
	
	

	Makaron soba z grzybami 
	100gr
	70
	
	

	Sałaty mieszane z marynowanymi warzywami i pieczonym czosnkiem 
	50gr
	70
	
	

	Sałatka z gruszką , kapustą pekińską i jarmużem 
	50gr
	70
	
	

	Deser : cream brulee 
	100g
	70
	
	

	Woda mineralna niegazowana /podane w karafkach
	200 ml
	70
	
	

	15.09.2018 r. LUNCH BUFETOWY ( W SIEDZIBIE ZAMAWIAJACEGO)

	Krem dyniowy z chili i imbirem  
	250ml
	70
	
	

	Pieczeń wieprzowa w sosie tymiankowym  
	100gr
	70
	
	

	Tiftele z cieciorki w sosie warzywnym 
	60gr
	70
	
	

	Talarki ziemniaczane 
	100gr
	70
	
	

	Kasza jaglana z bryndzą i szczypiorkiem 
	100gr
	70
	
	

	Surówka z marchewki i pomarańcza 
	50gr
	70
	
	

	Surówka jesienna z jabłkiem ,ogórkiem kwaszonym i papryką 
	50gr
	70
	
	

	Deser : ciasto marchewkowo dyniowe 
	100g
	70
	
	

	Woda mineralna niegazowana /podane w karafkach
	200 ml
	70
	
	

	10.09.2018 r. wieczorek zapoznawczy – INSTYTUT MUZYKI

	DANIE GŁÓWNE

	Kurczak Coq au vin – kurczak w winie z warzywami i grzybami leśnymi -
	250gr
	70
	
	

	PRZEKĄSKI FINGER FOOD

	Gruszki baksamiczne w szynce parmeńskiej z rucolą 
	80gr
	70
	
	

	Kuleczki z sera twarogowego otulone w orzechowej kruszące 
	80gr
	70
	
	

	Sałatka cezar z kurczakiem i sosem parmezanowym 
	80gr
	70
	
	

	Plastry marynowane ryby w buraczkach z caisem w musie chrzanowym 
	50gr/os
	70
	
	

	Mini caprese z grillowanymi plastrami bakłażana 
	80gr/os
	70
	
	

	Ciasteczka kruche mix 
	100 g
	70
	
	

	Napoje (kawa lub herbata – 1 szt. os. , woda gazowana/ woda niegazowana/ soki owocowe 0,5 l / os. )
	
	70
	
	

	12.09.2018 r. Kolacja uroczysta serwowana (  W SIEDZIBIE WYKONAWCY)

	Przystawka – serwowana 

	Carpaccio wołowe z podkarpackimi proziakami z mieszanymi sałatami i winegretem truflowym 
	100 g
	70
	
	

	Zupa– serwowana

	Francuska zupa grzybowa zapieczona ciastem francuskim 
	250ml
	70
	
	

	Danie główne serwowane

	Wieprzowe kotleciki z szałwią i szynką parmeńską z gratin ziemniaczanym i julien warzywnym w sosie rozmarynowym
	350g
	70
	
	

	Deser – serwowany

	Tarta cytrynowa z bezą włoską paloną i sosem czekoladowym 
	100g
	70
	
	

	Bufet przekąsek zimnych

	Tatar ze śledzia z marynowanymi warzywami 
Napoje (kawa, herbata, woda gazowana, woda niegazowana, soki owocowe) – bez ograniczeń 
	60gr
	70
	
	

	Staropolski pasztet z marynowanymi grzybami
	80gr
	70
	
	

	Roladki serowe z warzywami i sosami do wyboru 
	80gr
	70
	
	

	Mięsa pieczyste marynowane w ziołach i cydrze 
	80gr
	70
	
	

	Carpaccio z nóżek wieprzowych na musie chrzanowym z rukolą i żurawiną 
	70gr
	70
	
	

	Roladki z grillowanej cukinia z serem feta i suszonym pomidorem 
	60gr
	70
	
	

	Caprese z grillowanym bakłażanem i cukinią z sosem pesto 
	60gr
	70
	
	

	Musy drobiowe z pistacjami i sosem jagodowym 
	80gr
	70
	
	

	Sałatka z grillowaną gruszką , jabłkiem marynowanym i pieczonym kurczakiem 
	80gr
	70
	
	

	Mieszane sałaty z winegretem estragonowym , serem pekorino ,warzywami i pieczonym brokułem   
	80gr
	70
	
	

	Bufet słodki (mix 3 rodzaje ciast)
	200 g
	
	
	

	Kawa 
	nielimitowane 
	nielimitowane
	
	

	Herbata ( czarna, owocowa)
	nielimitowane
	nielimitowane
	
	

	woda gazowana
	nielimitowane
	nielimitowane
	
	

	woda niegazowana,
	nielimitowane
	nielimitowane
	
	

	soki owocowe
	nielimitowane
	nielimitowane
	
	



DODATKOWO WYKONAWCA W RAMACH ZAOFEROWANEJ CENY MA ZAPEWNIĆ:

Dotyczy usługi cateringowej w siedzibie Zmawiającego:

W cenie usługi należy uwzględnić przygotowanie dań gorących, zimnych, napojów wg menu przedstawionego przez Zamawiającego, przywóz własnym transportem na miejsce i wydanie tych posiłków, zapewnienie minimum 2 kucharzy w tym  1 profesjonalnego do wydawania posiłków oraz minimum 3 kelnerów w tym 2 profesjonalnych.

Ponadto uwzględnić należy
· Zastawę porcelanową, szklaną, sztućce, szkło do napojów, serwetki jednorazowe;
· Zapewnienie białych obrusów i nakryć na stołach u zamawiającego;
· Zapewnienie stołów koktajlowych przez 6 dni w siedzibie Zmawiającego do serwowania potraw przykrytych estetycznym, białym  obrusem;
· Utrzymanie czystości w miejscu serwowania cateringu w trakcie jego trwania oraz po jego zakończeniu,
UWAGA!!! WYMÓG 
- 2 kucharzy (w tym min 1 kucharz zatrudnionych na umowę o pracę) - w okresie wykonywania usługi.
- 3 kelnerów (w tym min. 2 kelnerów zatrudnionych na umowę o pracę) - w okresie wykonywania usługi.

WYMAGANIA DODATKOWE 
- Zamawiający nie dopuszcza możliwości przygotowania potraw,  w siedzibie Zamawiającego tj. smażenia, pieczenia, gotowania, odgrzewania itp. oraz mycia naczyń w siedzibie Zamawiającego.
- Zamawiający wymaga aby osoby z obsługi były ubrane w sposób jednakowy.

WYMAGANIA DOTYCZĄCE UROCZYSTEJ KOLACJI 12.09:
Zorganizowanie uroczystej kolacji wraz z obsługą kelnerską, nagłośnieniem i muzyką, w tym:
· wynajem sali w dniu 12.09.2018 z ustawieniem bankietowym przy okrągłych stolikach
w godzinach od 19.00-24.00
· zapewnienie nagłośnienia (dwóch mikrofonów) oraz odpowiedniego podkładu
muzycznego (do uzgodnienia z organizatorami),

WYMAGANIA DOTYCZĄCE USŁUGI HOTELOWEJ 
Zapewnienie noclegów (dla wybranych uczestników) w czasie trwania konferencji w pokojach - z możliwością odwołania rezerwacji. 
-  pokój SGL - 2 szt.
· hotel kategoryzowany na min. 4 gwiazdkowy,
· nocleg ze śniadaniem,
· odległość od Politechniki Rzeszowskiej: w promieniu do 3,5 km,
· zakwaterowanie w miejscu uroczystej kolacji
· zapewnienie transportu pomiędzy miejscem noclegowym oraz salami wyładowanymi
· zapewnienie dostępu 24h do pralni

Ponad to (dotyczy obu zadań):

2) oświadczamy, że zapoznaliśmy się z zapytaniem ofertowym i uznajemy się za związanych określonymi w nim zasadami postępowania
3) oświadczamy, że spełniamy warunki określone przez Zamawiającego w zapytaniu ofertowym.
4) Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.* /Jeśli nie dotyczy wykreślić/
* W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia przez jego wykreślenie)
5) oferta liczy ........................ kolejno ponumerowanych kart,
6) oświadczamy że uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez okres 30 dni licząc od daty otwarcia ofert. 
7) oświadczamy, że zapoznaliśmy się z wzorem umowy, który został zawarty w załączniku nr 3 do zapytania ofertowego i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na zawartych tam warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

Proszę uzupełnić obowiązkowo:
Dane kontaktowe Wykonawcy:   
Pełna nazwa wykonawcy zgodnie z wpisem do ewidencji działalności gospodarczej lub KRS :  ……………………………………………………………..
telefon ........................................
Fax. .............................................
 e-mail: .......................................
NIP   : ...........................................

	 dnia 			
podpis osoby uprawnionej do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy
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