Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy

Pakiet nr 1: Ryby

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	Stawka podatku VAT

%
	Wartość podatku VAT
	Wartość brutto

	1.
	Karp patroszony – świeży – tusza bez głowy
	kg
	90
	
	
	
	
	

	2.
	Głowa karpia
	kg
	30
	
	
	
	
	

	3.
	Makrela wędzona
	kg
	260
	
	
	
	
	

	4.
	Filet śledziowy – Matjas
	kg
	170
	
	
	
	
	

	5.
	Filet mrożony z dorsza – bez skóry do 5% glazury
	kg
	1780
	
	
	
	
	

	6.
	Filet mrożony z miruny – bez skóry do 5 % glazury
	kg
	2050
	
	
	
	
	

	7.
	Paprykarz ( min 40% ryby, koncentrat pomidorowy, cebula, ryż, olej roślinny, przyprawy naturalne, ewentualnie ocet, woda) op. 200-400 g .Produkt bez sztucznych barwników i dodatków, bez wypełniaczy, bez ości 
	kg
	180
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	
	


· Karp świeży

· Ryba wędzona z datą przydatności do spożycia na każdym opakowaniu

· Filety rybne mrożone bez oznak rozmrożenia lub ponownego zamrożenia w kartonach dokładnie opisanych

· Dostawa w terminie do 2 dni od daty przesłania zamówienia faksem, dostawa do godz. 9.00 do Szpitala Wojewódzkiego w Poznaniu, ul. Juraszów 7/19 – Magazyn Żywności lub do Ośrodka Rehabilitacyjnego dla Dzieci w Poznaniu – Kiekrzu, ul. Sanatoryjna 2

· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (oświadczenie – załącznik nr 6 do Specyfikacji)
· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności. (dołączyć oświadczenie – załącznik nr 6 do Specyfikacji)
· Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej

· Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej

………………….. dnia ……………………….




          ………………..…………………………………………..










czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej       










osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 2: Mięso

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	j.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	Stawka podatku VAT

(%)
	Wartość podatku VAT
	Wartość brutto



	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	8.
	9.

	1
	Karkówka wieprzowa b/kości

Wskazówki oceny:

Mięsień biegnący wzdłuż kręgosłupa poprzerastany tłuszczem, grubowłóknisty; 

Konsystencja jędrna, elastyczna. Zapach swoisty dla wieprzowiny bez oznak zepsucia
	kg
	1230
	
	
	
	
	

	2
	Łopatka wieprzowa z/kością, b/skóry

Wskazówki oceny:

Warstwa mięśni średniej grubości przerośnięta błonami, otoczona tłuszczem podskórnym;

Konsystencja jędrna, elastyczna. Zapach swoisty dla wieprzowiny bez oznak zepsucia
	kg
	170
	
	
	
	
	

	3
	Żeberka wieprzowe (paski) 

Wskazówki oceny:

Cienkie warstwy mięśni przerośnięte cienkimi i grubymi błonami, tłuszczem oraz żebrami;

Konsystencja jędrna, elastyczna. Zapach swoisty dla wieprzowiny bez oznak zepsucia
	kg
	510
	
	
	
	
	

	4
	Schab wieprzowy z/kością

Wskazówki oceny:

Przedłużenie mięśnia karkówki o tkance jednolitej, soczystej (barwa mięśni jasnoróżowa), otoczonej błoną i warstwą tłuszczu (barwa tłuszczu biała do biało kremowej);

Konsystencja jędrna, elastyczna. Zapach swoisty dla wieprzowiny bez oznak zepsucia
	kg
	5090
	
	
	
	
	

	5
	Wieprzowina II klasa – kawałki bez słoniny;

Konsystencja jędrna, elastyczna. Zapach swoisty dla wieprzowiny bez oznak zepsucia
	kg
	2210
	
	
	
	
	

	6.
	Schab bez kości
	kg
	730
	
	
	
	
	

	7.
	Boczek świeży
	kg
	50
	
	
	
	
	

	8.
	Wątroba wieprzowa
	kg
	210
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	x
	
	


1. Mięso wyłącznie świeże, chłodzone temp. 0-7°C bez oznak rozmrożenia

2. W przypadku niezgodności wagowej, bądź oznak złej jakości dostawca zobowiązany wymienić lub uzupełnić towar w dniu dostawy, w przypadku nie dostarczenia towaru Szpital może zakupić towar w innym miejscu i obciążyć dostawcę kosztami

3. Dostawa w terminie do 2 dni od daty przesłania zamówienia faksem, dostawa do godz. 8.00 do Szpitala Wojewódzkiego w Poznaniu, ul. Juraszów 7/19 – Magazyn Żywności lub do Ośrodka Rehabilitacyjnego dla Dzieci w Poznaniu – Kiekrzu, ul. Sanatoryjna 2

4. Świadectwo HDI dostarczone z każdą dostawą
5. Z uwagi na zróżnicowane diety pacjentów, jak również stan liczbowy pacjentów (± 50 osób) Zamawiający zastrzega sobie prawo do korekty zamówienia, które prześle do Wykonawcy najpóźniej do godziny 12:00 dnia poprzedzającego realizację zamówienia.
6. Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (oświadczenie – załącznik nr 6 do Specyfikacji)

7. Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności. (dołączyć oświadczenie – załącznik nr 6 do Specyfikacji)

8. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej

9. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej

………………….. dnia ……………………                                                                                                                  ………………..…………………………………………..










czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej       









osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

