Specyfikacja istotnych warunków zamówienia

Dostawa rękawic dla Szpitala Wojewódzkiego w Poznaniu


Szpital Wojewódzki w Poznaniu
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ul. Juraszów 7/19 

60-479 Poznań
Znak sprawy: SZW/SZP/105/2017
Poznań, 2017-12-20
Ogłoszenie o zamówieniu
na
usługę przygotowania i dostarczania posiłków
Postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzone jest na podstawie art. 138o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2015 r. poz. 1579), zwanej dalej „ustawą Pzp”.
Zatwierdzono w dniu:

2017-12-20
1. Nazwa (firma) oraz adres Zamawiającego
 SZPITAL WOJEWÓDZKI W POZNANIU
 ul. Juraszów 7/19 

 60-479 Poznań
 Tel.: 061 8212359
 Faks: 061 8233451
 e-mail: slusarski@lutycka.pl
 adres strony internetowej: www.lutycka.pl
2. Opis przedmiotu zamówienia
Przedmiotem zamówienia jest usługa przygotowania i dostarczenia posiłków dla około
74 pacjentów oddziału stacjonarnego oraz dla 16 pacjentów oddziału dziennego - II
śniadanie Zakładu Opiekuńczo-Leczniczego, ul. Grobla 26, 61-858 Poznań, od 01.01.2018r. do 30.06.2018r.
Całodzienne wyżywienie powinno uwzględniać wymagania zdrowotne oraz żywieniowe
człowieka i odpowiadać następującym wymogom:
1)   kaloryczność nie mniej niż 2600 kalorii,
2)   posiłki dietetyczne zgodnie z zaleceniem lekarskim,
3)   gramatura zgodnie z załącznikiem do opisu przedmiotu zamówienia,
4)  obiady dwudaniowe z uwzględnieniem surówek i warzyw (gotowane lub surowe) oraz kompot,
5)   podwieczorek - składający się z pieczywa cukierniczego, deseru lub owoców,
6)  śniadania, kolacje - dodatki do pieczywa w co najmniej dwóch asortymentach oraz warzywa sezonowe,
7)  pieczywo żytnie, pszenne i razowe zgodnie z potrzebami oddziałów, a do śniadania oprócz chleba w ilości 120g bułka pszenna.
8)   posiłki powinny być uzupełnione dodatkami np. sól, cukier, musztarda, chrzan, ketchup itp.,
9)  w czasie świąt potrawy świąteczne wywodzące się z tradycyjnej kuchni polskiej. 
Wykonawca zobowiązany jest dołączyć do oferty przykładowy jadłospis dekadowy zawierający, gramaturę i kaloryczność dziennych racji pokarmowych oraz uwzględniający wartości odżywcze zalecane dla żywienia podstawowego.
Wykonawca bezwzględnie musi zapewnić dostawę wyżywienia przez wszystkie dni w roku
bez względu na okoliczności zależne bądź niezależne od niego, transportem dostosowanym
do wymogów sanitarno-epidemiologicznych.
Żywność powinna być dostarczana poporcjowana i podzielona na odcinki: męski, żeński
I piętro i żeński parter, w termosach, które spełniają warunki techniczne i użytkowe termosów
Cambro (lub inne równoważne). Termosy dostarcza Wykonawca.
Godziny dostaw posiłków:
śniadanie          7.00
obiad              12.00
podwieczorek  15.00
kolacja            17.30
Istnieje możliwość dostarczania obiadu, podwieczorku i kolacji jednym transportem.
Wykonawca zobowiązany jest do:
1)   sporządzania i przekazywania Zamawiającemu 10-dniowego jadłospisu wraz z gramaturą, najpóźniej na 4 dni przed terminem jego obowiązywania,
2) pobierania i przechowywania próbek wszystkich potraw wchodzących w skład każdego posiłku oraz do wskazania osoby odpowiedzialnej za ich pobieranie,
3)  odbioru termosów, pojemników itp. służących do przewożenia posiłków, mycia
i wyparzania ich u siebie.
4) codziennego odbioru pozostałości po posiłkach we własnych pojemnikach. Zamawiający zgłasza zapotrzebowanie na posiłki z jednodniowym wyprzedzeniem w dni robocze, na święta w dniu je poprzedzającym, z wyszczególnieniem diet i liczby posiłków na odcinku męskim, żeńskim I piętro i żeńskim parter.
Zamawiający zastrzega sobie możliwość telefonicznego korygowania liczby posiłków. Zastawę stołową zapewnia Zamawiający.
3. Wykaz oświadczeń lub dokumentów, jakie mają dostarczyć Wykonawcy 
Do oferty należy dołączyć: 
- decyzję państwowego powiatowego inspektora sanitarnego zatwierdzającą zakład produkujący/wprowadzający do obrotu żywność oraz posiadane środki transportu do przewozu  żywności i zaświadczenie państwowego inspektora sanitarnego o wpisie do rejestru zakładów produkujących/wprowadzających do obrotu żywność wydane na podstawie ustawy z dnia 25.08.2008 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2015 r. poz. 594,1893 z 2016 r. poz. 65)

4. Miejsce oraz termin składania i otwarcia ofert
Oferty należy składać w siedzibie Zamawiającego, pokój nr: 87a Kancelaria do dnia 2016-12-28 do godz. 09:00.

Zamawiający niezwłocznie zwróci ofertę Wykonawcy, która została złożona po terminie składania ofert.
Otwarcie ofert nastąpi w dniu: 2016-12-28 o godz. 10:00, w siedzibie Zamawiającego, pokój nr 220 Biblioteka.

5. Kryteria oceny ofert
Cena – 100%
Załącznikami do niniejszego dokumentu są:

	Nr
	Nazwa załącznika

	1
	Wzór formularza ofertowego

	2
	Wzór umowy

	3
	Wymagane normy gramowe wyżywienia
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