Załącznik nr 8c do SIWZ

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia dla Nadleśnictwa Barlinek OHZ:
1. Wielkość zadań z zakresu prowadzenia OHZ
	Opis prac
	Jednostka
	Ilość zadań
rzeczowych

	Wykaszanie łąk
	ha
	13,53

	Uprawa poletka łowieckiego
	ha
	24,23

	Preparacja trofeów myśliwskich
	szt.
	65

	Organizacja polowań zbiorowych (transport myśliwych rozliczany osobno)
	dni
	20

	Budowa nowych urządzeń łowieckich (materiały w postaci słupów i żerdzi zapewnia Zamawiający natomiast pozostałe potrzebne materiały zapewnia Wykonawca)
	szt.
	15

	Dokarmianie zwierzyny (karmę zapewnia Zamawiający)
	tona
	140

	Transport myśliwych na polowaniu indywidualnym rano lub wieczorem
	szt.
	220

	Transport myśliwych na polowaniu zbiorowym
	bus/dzień
	40


Zbiorcze zestawienie ilości posiłków do przygotowania i podania na terenie OHZ 

	1
	Przygotowanie posiłków obejmujące całodzienne wyżywienie myśliwych lub gości Nadleśnictwa.
	Przygotowanie posiłków obejmujących całodzienne wyżywienie + posiłku w teren dla myśliwych z własnych produktów, wraz z podaniem posiłków oraz sprzątaniem po posiłku pomieszczeń jadalni, oraz myciem naczyń i sprzętu przy użyciu własnych materiałów. Posiłki obejmują: śniadanie – pieczywo, masło, trzy rodzaje wędlin, trzy rodzaje sera, dżem, kawa, herbata, kakao, soki, woda mineralna, owoce, tosty, posiłek ciepły: np. parówki, jajecznica, warzywa, przetwory; 

obiad: zupa, drugie danie: minimum dwa rodzaje mięsa (w tym raz w trakcie pobytu dziczyzna lub ryby), ziemniaki, kluski śląskie, kasza, makaron, sos, dwa rodzaje surówek, kompot ze świeżych owoców, deser  (ciasta własnego wypieku, kawa, herbata); 

kolacja - pieczywo, masło, trzy rodzaje wędlin, trzy rodzaje sera, świeże warzywa, kawa, herbata, posiłek na gorąco: bigos, leczo, udka, golonka. Wydawanie posiłków odbywa się w godz. Od 6.00-22.00 z możliwością przesunięcia do kilku godzin, w zależności od pory powrotu myśliwych z polowania.      

	2
	Przygotowanie posiłków do lasu dla nagonki i obsługi polowania – posiłek regeneracyjny
	Usługa obejmuje przygotowanie prowiantu wydawanego w terenie (przykładowo: bigos, zupa fasolowa lub grochowa z wkładką, zupa gulaszowa)  + pieczywo + kawa i herbata. Dodatkowo pieczywo bez ograniczeń + smalec domowy i ogórek kiszony.

	3
	Utrzymanie czystości w pomieszczeniach kwatery łowieckiej
	Usługa utrzymania czystości we wszystkich pomieszczeniach kwatery,  polegająca na sprzątaniu przy użyciu własnych narzędzi, materiałów i środków czystości, obejmująca sprzątanie pokoi, przedpokoi, łazienek, klatki schodowej, jadalni oraz pozostałych pomieszczeń, utrzymaniu w czystości mebli, stolarki okiennej i drzwiowej, wymianie pościeli, zakupie i uzupełnianiu sanitariatów w papier toaletowy, opróżnianie kubłów na śmieci wraz z wymianą worków na śmieci, myciu okien każdorazowo po stwierdzeniu zabrudzeń, jednak nie rzadziej niż raz w kwartale, praniu firan, ręczników, praniu i  maglowaniu pościeli każdorazowo po wymianie.

	4
	Utrzymanie czystości posesji kwatery łowieckiej
	Usługa utrzymania czystości na posesji kwatery łowieckiej przy użyciu własnych narzędzi, materiałów i sprzętu polegająca na wykaszaniu trawników na posesji  wg potrzeb jednak nie rzadziej niż 2 razy w miesiącu, zamiataniu i odchwaszczaniu dojazdów i parkingu wg potrzeb nie rzadziej niż 1 raz w tygodniu, wykaszaniu przed posesją oraz min. 0.5 m wzdłuż ogrodzenia po zewnętrznej stronie nie rzadziej niż 1 raz w miesiącu, zakupie i utrzymaniu kwiatów na oknach, odśnieżaniu dojazdów i parkingu, likwidacji oblodzenia dróg komunikacyjnych i parkingu, utrzymaniu żywopłotów, utrzymaniu zieleni – przycinanie, pielęgnacja, sadzenie kwiatów, odchwaszczanie ogródka, grabienie liści, likwidacja kretowisk. 


 Przy przygotowaniu i dostawie  posiłków Wykonawca ma obowiązek przestrzegania normatywnych wartości energetycznych, wartości odżywczych i smakowych potraw, obowiązujących w tym zakresie przepisów prawa dot. warunków sanitarnych i zasad higieny, w szczególności dotyczących bezpieczeństwa żywności  i żywienia oraz bezpieczeństwa i higieny pracy osób zatrudnionych przy przygotowywaniu posiłków i w przypadku stwierdzenia ich naruszenia przez Wykonawcę ponosi on wyłączną odpowiedzialność z tego tytułu i ma obowiązek naprawienia wynikłej z tego tytułu szkody po stronie Zamawiającego lub osób trzecich. Za wszelkie uchybienia ujawnione w trakcie kontroli, np. SANEPIDU wynikające ze świadczonej usługi, której następstwem będą m.in. kary lub mandaty odpowiada Wykonawca, bez prawa żądania zwrotu a w przypadku ukarania Zamawiającego wyraża zgodę na zwrot kary pieniężnej w drodze wzajemnego potracenia wierzytelności.
Zalecane normy kalorii i składników pokarmowych obliczone na osobodzień:

a/ kalorie – ok. 2200 – 2400;

b/ węglowodany – ok. 300 g

c/ białko – ogółem ok. 70 g;

d/ tłuszcz – ok. 70 g.

Wykonawca zobowiązuje się do modyfikacji opracowywanych jadłospisów przy uwzględnieniu kryteriów urozmaicenia i sezonowości potraw.

Na żądanie Zamawiającego Usługodawca jest zobowiązany do dostarczenia i podania posiłków w terenie ( np. w ramach szkoleń terenowych, narad itp.). W skład posiłku wchodzą: zupa z wkładką, pieczywo, kiełbasa, chłodne napoje, kawa, herbata, dodatki.

	Rok 2018

	Przygotowanie i podanie śniadania
	340
	sztuk

	Przygotowanie i podanie obiadu
	340
	sztuk

	Przygotowanie i podanie kolacji
	340
	sztuk

	Przygotowanie i podanie posiłku regeneracyjnego
	420
	sztuk


Wielkość przedmiotu zamówienia może ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiększeniu) w stosunku do przedstawionej powyżej tabeli. Zmiana uzależniona będzie od ilości organizowanych polowań.
3 .
Opis czynności składających się na zamówienie oraz miejsce, w którym będą wykonywane usługi dotyczące zamówienia:

Miejscem wykonywania zamówienia będzie teren OHZ n-ctwa Barlinek i budynek hotelowy w miejscowości Lipy.

W zakres kosztów stanowiących przygotowanie i podawanie poszczególnych posiłków należy wliczyć zakup produktów do przygotowania posiłków, utrzymanie w czystości naczyń po zakończonym posiłku przy użyciu własnych środków czyszczących, oraz inne czynności konieczne do wykonania przy przygotowywaniu i podawaniu posiłków. 

4 .
Opis czynności składających się na prowadzenie oraz utrzymanie kwatery myśliwskiej w Lipach
Zakres prac:

1)
Utrzymywanie w czystości pomieszczeń kwatery dla myśliwych (4 pokoje 2-osobowe, korytarz, przedsionek, salon, pomieszczenie kuchenne, toalety)

a) sprzątanie pomieszczeń w szczególności:

mycie podłóg

mycie boazerii

mycie kafelków

mycie urządzeń kuchennych i sanitarnych

b) mycie okien

c) pranie chodników i dywanów

d) zmiana pościeli w trakcie i po pobycie myśliwych i  turystów 

e) pranie bielizny pościelowej, obrusów, firan, zasłon 

f) prasowanie

2)   Utrzymywanie w czystości otoczenia kwatery:

  koszenie i grabienie trawników, zamiatanie otoczenia kwatery, grabienie liści po sezonie wegetacyjnym, odśnieżanie chodników oraz placu w okresie zimowym

3)    Dbanie o ogrzewanie kwatery:

a)    przygotowywanie drewna do opalania w kominku
b)   palenie w kominku – przygotowanie drewna do palenia (przeżynka, łupanie) należy do Wykonawcy.
Sprzęt oraz środki czystości leżą w gestii Wykonawcy. Drewno opałowe zabezpiecza Zamawiający.

Obsługa polowań zbiorowych obejmuje:

1. Transport myśliwych (polowania zbiorowe) w trakcie polowania. Przed każdym polowaniem ilość pojazdów potrzebnych w trakcie polowania musi być uzgodniona z prowadzącym polowanie tj. Kierownikiem OHZ (będzie to wskazane w Zleceniu)

2. Zapewnienie odpowiedniej liczby ułożonych psów myśliwskich do wypłaszania zwierzyny oraz do poszukiwania postrzałków, dla jednego dnia polowania 6 psów. Ilość psów w danym dniu polowania będzie wskazana w zleceniu. Przy kilkudniowym polowaniu zbiorowym, psy muszą być wymieniane.
3. Obsługa polowań zbiorowych:

- Transport i zabezpieczenie pozyskanej zwierzyny, przewóz do miejsca pokotu i wskazanego w zleceniu punktu skupu zwierzyny.

- Załadunek pozyskanej zwierzyny na środek transportu i rozładunek w punkcie skupu.

- Patroszenie pozyskanej zwierzyny.

- Poszukiwanie postrzałków

- Zapewnienie odpowiedniej liczby naganiaczy do wypłaszania zwierzyny w trakcie polowania (w tym osobę do patroszenia zwierzyny) - przed każdym polowaniem ilość naganiaczy biorących udział w polowaniu musi być uzgodniona z prowadzącym polowanie tj. z Kierownikiem OHZ (będzie to wskazane w Zleceniu)

- Przygotowanie i obsługa miejsca pokotu (ułożenie stroiszu pod tusze ubitej zwierzyny, przygotowanie ogniska).

- Przewóz tusz zwierzyny przyczepą dostosowaną do przewozu jednorazowo w stanie zawieszonym upolowanej zwierzyny grubej w ilości ca 20 szt.
- Dowóz posiłków do miejsca ich spożywania (wiata na terenie leśnictwa Moczydło)

- Zabezpieczenie i preparacja trofeów.

- Dostawa odstrzelonej zwierzyny do punktu skupu dziczyzny.
4. Przed każdym polowaniem zapoznanie się w obecności Kierownika OHZ z lokalizacją planowanych miotów i kierunkiem ich pędzeń. Naganiacze podczas polowania muszą być ubrani w odblaskowe kamizelki.

5. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania zadania (obsługi polowania zbiorowego i indywidualnego) zgodnie z zasadami etyki i zwyczajów łowieckich.

Obsługa polowań indywidualnych obejmuje:

1. Zapewnienie podprowadzających z uprawnieniami selekcjonerskimi (wyjście ranne i wieczorne w łowisko). Podprowadzający mają czuwać nad prawidłowością wykonania odstrzału oraz przestrzeganiem przepisów o warunkach wykonywania polowania.
2. Dojazd do i z siedziby OHZ Barlinek (kwatera w miejscowości Lipy) myśliwego podprowadzającego lub dojazd do i z miasta Barlinek na teren OHZ Nadleśnictwa Barlinek.

3.Podprowadzanie myśliwego na miejsce wykonywania polowania. Towarzyszenie myśliwemu w trakcie wykonywania polowania.

4. Transport podczas polowania, który obejmuje przewóz myśliwych w łowisku oraz przewóz upolowanej zwierzyny.

5. Zabezpieczenie trofeum i tuszy przed ich utratą.

6. Patroszenie pozyskanej zwierzyny.

7. Załadunek i rozładunek pozyskanej zwierzyny oraz dostawa odstrzelonej zwierzyny do punktu skupu.
8. Preparacja trofeów

9. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania zadania (obsługi polowania zbiorowego i indywidualnego) zgodnie z zasadami etyki i zwyczajów łowieckich.

CZYNNOŚCI WCHODZĄCE W ZAKRES PRAC W ZAGOSPDAROWANIU ŁOWIECKIM NIE UJĘTE W KATALOGU PRACOCHŁONNOŚCI LASÓW PAŃSTWOWYCH

I.   PREPARACJA TROFEÓW ODSTRZELONEJ ZWIERZYNY

•     obcięcie pozyskanych trofeów

•     wygotowanie oraz wybielenie w perhydrolu

•     preparacja zgodnie z zasadami wyceny trofeów przyjęta przez PZŁ.

II.WYKONANIE AMBON WOLNOSTOJĄCYCH

•     ambona wg wzoru obowiązującego w OHZ nr 267 Nadleśnictwo Barlinek (załącznik do opisu prac) 

•     materiały w postaci słupów do konstrukcji ambony, ustoi, żerdzi do drabiny oraz żerdzi do zastrzałów zapewnia Zamawiający. Pozostałe materiały (deski bez oflisów na ściany i dach, deski na podłogę bez oflisów, dźwigary pod podłogę i dach o wymiarach, stopnie do drabiny, gwoździe) łącznie z transportem obciążają Wykonawcę. Dodatkowo w ramach budowy ambon do Wykonawcy należy korowanie „na biało” wszystkich elementów okrągłych. Do budowy ambon musi być użyte drewno iglaste.
Opis elementów konstrukcyjnych ambony:

1. Słupy nośne – belka o średnicy min. 12 cm na całym przekroju. Ustoje (słupy fundamentowe dębowe) o średnicy min. 25 cm na całej długości. Głębokość wkopania to min. 70 cm. Do zespolenia elementów nośnych podstawy używa się gwoździ budowlanych stalowych o średnicy min. 10mm lub śrub stalowych gwintowanych min. M12 z podkładką i nakrętką (min. 2 szt. Śrub / jeden słup fundamentowy).

2. Konstrukcja wsporcza – belka (zastrzał) o średnicy min. 10 cm na całej długości. Do zespolenia konstrukcji wsporczej używa się gwoździ budowlanych stalowych.
3. Drabina i poręcz – słup do konstrukcji drabiny to belka o średnicy min. 12 cm na całej długości. Szczeble to belki o przekroju prostokątnym min 6x6 cm na całej długości, odległość między szczeblami 40 cm. Poręcze to belki o średnicy min 6 cm na całej długości. Do zespolenia drabiny i poręczy używa się gwoździ budowlanych stalowych.

4. Konstrukcja podłogi – szkielet stanowią min. 3 belki o przekroju prostokątnym min. 10x5 cm na całej długości. Belki podłogi (deski) mają grubość min. 32 mm. Do zespolenia konstrukcji podłogi używa się gwoździ budowlanych stalowych.

5. Konstrukcja ścian kabiny – Deski ścian grubości min. 2 cm. Do zespolenia konstrukcji ścian używa się gwoździ budowlanych stalowych.

6. Konstrukcja  dachu – szkielet dachu zbudowany jest z belek o przekroju prostokątnym min. 6x4 cm na całej długości. Belki dachu (deski) mają grubość min. 2 cm. Do zespolenia konstrukcji dachu używa się gwoździ budowlanych stalowych.

7. Ławka – deska grubości min. 3,5 cm, szeroka na min. 25 cm. Belka pod ławkę o przekroju prostokątnym min. 7,5 x 5 cm na całej długości. Do zespolenia konstrukcji belek używa się gwoździ budowlanych stalowych. 

8. Półka – zamocowana musi być po przeciwnej stronie wejścia na wysokości około 80 cm od podłogi. Szerokość pułki min. 15 cm, grubość 2 cm, długość – cała długość ściany między słupami. 

III.REMONT LUB ROZBIÓRKA ISTNIEJĄCYCH URZĄDZEŃ ŁOWIECKICH

Remontom lub rozbiórkom podlegać będą istniejące na terenie OHZ ambony, lizawki, zwyżki oraz pozostałe urządzenia łowieckie o konstrukcji drewnianej,
Materiały w postaci drewna okrągłego oraz gwoździe użyte do remontów zapewnia Zamawiający. 
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