Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy
Pakiet nr 1: Mrożonki

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%

Stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Włoszczyzna 3 składnikowa (marchew, pietruszka, seler) kostka
	kg
	1500
	
	
	
	

	2.
	Włoszczyzna 3 składnikowa (marchew, pietruszka, seler) paski
	kg
	1000
	
	
	
	

	3.
	Fasola szparagowa zielona mrożona
	kg
	2000
	
	
	
	

	4.
	Marchew kostka
	kg
	4600
	
	
	
	

	5.
	Koper mrożony a 250 g
	kg
	200
	
	
	
	

	6.
	Szpinak mrożony liściasty
	kg
	3400
	
	
	
	

	7.
	Fasolka szparagowa żółta a 450 g
	kg
	510
	
	
	
	

	8.
	Kalafior różyczki opakowanie a 450 g
	kg
	360
	
	
	
	

	9.
	Mieszanka warzywna (kalafior, brokuły, marchew) a 450 g
	kg
	250
	
	
	
	

	10.
	Brokuły różyczki a 450 g
	kg
	10
	
	
	
	

	11.
	Mieszanka owocowa 
	kg
	300
	
	
	
	

	12.
	Truskawka mrożona 
	kg
	450
	
	
	
	

	13.
	Czarna porzeczka mrożona
	kg
	250
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· Mrożonki bez oznak rozmrożenia.

· Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu.

· Dostawa raz w tygodniu do godziny 9.00.

· Wpis do Rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej ( dołączyć oświadczenie – załącznik do Specyfikacji )
………………….. dnia ……………………….




          ………………..…………………………………………..













czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej 

           osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy

Pakiet nr 2: Wędliny  ( wędliny nie powinny zawierać mięsa mechanicznie odkostnionego  )

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	j.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	Stawka podatku VAT

(%)
	wartość brutto



	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	9.

	1
	Boczek wędzony b/kości i b/skóry

Barwa mięsa jasnoróżowa, barwa tłuszczu szaro kremowa, mięso wieprzowe, wędzonka, bez żeber i bez skóry
	kg
	420
	
	
	
	

	2
	Kaszanka

Kiszka krwista z kaszą jęczmienną – parzona z mięsem z głów wieprzowych, podrobów i tłuszczu wieprzowego, krwi, drobnorozdrobniona, o barwie brązowej. Powierzchnia sucha. Niedopuszczalny smak zjełczały, kwaśny, gorzki 
	kg
	430
	
	
	
	

	3
	Salceson 

Parzony o osłonce naturalnej lub sztucznej, z mięsa z głów wieprzowych, wołowych oraz podrobów, w przekroju widoczne kawałki mięsa, (niedopuszczalne skupiska nie wymieszanych składników) oraz zestalona galaretka, plaster grubości 3 mm nie powinien rozpadać się. Barwa na przekroju właściwa dla użytych składników. Powierzchnia czysta, sucha, niedopuszczalne zabrudzenia  
	kg
	130
	
	
	
	

	4
	Wątrobianka podwędzana

Kiszka – wątrobiana parzona podwędzana z wątrobą 50%, podrobami i tłuszczem wieprzowym o barwie w przekroju mięs gotowanych. Powierzchnia czysta, lekko wilgotna, niedopuszczalne zabrudzenia
	kg
	400
	
	
	
	

	5
	Mortadela

Kiełbasa homogenizowana z mięsa wieprzowego i wołowego, barwa na przekroju jasnoróżowa, bez dodatków
	kg
	220
	
	
	
	

	6
	Kiełbasa krakowska parzona

Kiełbasa z mięsa wieprzowego, grubo rozdrobniona, barwa na przekroju różowa do ciemnoróżowej 
	kg
	550
	
	
	
	

	7
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa

Kiełbasa z mięsa wieprzowego, grubo rozdrobniona, o barwie na przekroju różowa
	kg
	470
	
	
	
	

	8
	Kiełbasa żywiecka

Kiełbasa z mięsa wieprzowego 40% i wołowego 45% średnio rozdrobniona, batony w osłonkach naturalnych, na przekroju barwa mięsa ciemnoróżowa do czerwonej, kiełbasa wędzona, parzona podsuszana  
	kg
	240
	
	
	
	

	9
	Kiełbasa śląska cienka (porcyjna 60-80g)

Kiełbasa średnio rozdrobniona z mięsa wieprzowego wędzona i parzona w osłonkach naturalnych, barwa w przekroju różowa, w tłuszczu biała
	kg
	730
	
	
	
	

	10
	Kiełbasa zielonogórska

Kiełbasa grubo rozdrobniona z mięsa wieprzowego, w przekroju o barwie różowej do ciemnoróżowej
	kg
	600
	
	
	
	

	11
	Kiełbasa biała cienka parzona (porcja 60-80g) 

Z mięsa wieprzowego, średniorozdrobniona
	kg
	35
	
	
	
	

	12
	Parówka cienka (porcyjna 60-80g)

Kiełbasa homogenizowana z mięsa wieprzowego i wołowego, barwa na przekroju jasnoróżowa
	kg
	1050
	
	
	
	

	13
	Szynka mielona 

Z mięsa wieprzowego z szynki, średnio rozdrobniona w bloku o barwie w przekroju jasno- do ciemnoróżowej 
	kg
	470
	
	
	
	

	14
	Szynka gotowana

Wędzonka w kształcie walca, sznurowana, z mięsa wieprzowego, o barwie różowej do ciemnoróżowej
	kg
	140
	
	
	
	

	15
	Szynka sołacka

Kiełbasa z mięsa wieprzowego z szynki, grubo rozdrobniona, o barwie w przekroju ciemnoróżowej
	kg
	480
	
	
	
	

	16
	Serdelka wieprzowa (porcyjna 60-80g)

Wędliny drobno rozdrobnione z mięsa cielęcego i wieprzowego, barwa na przekroju jasnoróżowa
	kg
	700
	
	
	
	

	17
	Kiełbasa zwyczajna (porcyjna 100-120g)

Kiełbasa średnio rozdrobniona z mięsa wieprzowego 50% i wołowego 35, parzona i wędzona w osłonkach naturalnych, barwa na przekroju różowa, konsystencja ścisła
	kg
	440
	
	
	
	

	18.
	Szynka konserwowa w kształcie prostopadłościanu, produkt blokowy grubo rozdrobniony, parzony, wyprodukowany z mięśni szynki wieprzowej ,peklowany, parzony, w folii wielowarstwowej barierowej, konsystencja ścisła. plastry dobrze związane o zawartości mięsa min 77%, przydatność do spożycia od daty dostawy minimum 25 dni
	kg
	400
	
	
	
	

	19.
	Szynka biała lub szynka biała z kotła – nie wędzona, parzona szynka wieprzowa z wyselekcjonowanych mięśni szynki waga około 1,5 kg – 2 kg
	kg
	160
	
	
	
	

	20.
	Kiełbasa śląska (80-100g)
	kg
	250
	
	
	
	

	21.
	Polędwica sopocka – mięso wieprzowe stanowi 81%, woda, sól
	kg
	40
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	x
	


1. Wędliny i wyrobu wędliniarskie homogenizowane, drobno, średnio i grubo rozdrobnione – w osłonkach naturalnych lub sztucznych. Powierzchnia czysta, lekko wilgotna, niedopuszczalne zabrudzenia, osłonka przylegająca do farszu, gładka lub dla kiełbas podsuszanych lekko pomarszczona. Barwa charakterystyczna dla danego asortymentu od bladoróżowej do ciemnoczerwonej. Niedopuszczalna barwa szarozielona. Niedopuszczalna obecność chrząstek i kości. 

2. Wędliny świeże, oznakowane nazewnictwem z datą przydatności do spożycia na każdym opakowaniu zbiorczym.

3. Nazewnictwo na fakturze zgodne z załącznikiem do umowy.

4. Data przydatności na każdym opakowaniu z datą ważności do następnej dostawy.

5. Waga netto (wyłącznie wędliny bez plomb i etykietek)

6. Waga wędlin porcyjnych wg załącznika.

7. Dostawa po uprzednim zamówieniu faksem dwa razy w tygodniu do godz. 9.00 do Magazynów Żywności ( ul. Juraszów 7/19 i ul. Sanatoryjna 2). 

8. Świadectwo HDI przy każdej dostawie.

9. W związku ze zróżnicowanymi stanami pacjentów zamówienia będą korygowane telefonicznie w przed dzień dostawy.
10. Wpis do Rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej ( dołączyć oświadczenie – załącznik do Specyfikacji )

11. Wykonawca zobowiązany jest uwzględnić ubytek towaru na opakowanie, sznurki, folie, siatki, plomby.

12. Wykonawca gwarantuje, że mięso jest kaźdorazowo badane, a na żądanie  zamawiającego przedstawi stosowne zaświadczenie od właściwego lekarza weterynarii.

………………….. dnia ……………………….




          ………………..…………………………………………..

czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej 

           osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy

Pakiet nr 3: Kapusta i ogórki kiszone

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto 
	Wartość netto
	%

stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Kapusta kiszona
	kg
	3700
	
	
	
	

	2.
	Ogórek kiszony
	kg
	3200
	
	
	
	

	3.
	Ogórek małosolny
	kg
	480
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· Kapusta naturalnie ukwaszona

· Ogórki kiszone z małą zawartością soli, nie przerośnięte
· Dostawa do godziny 8.00

· Opakowanie max 20 kg

· Data przydatności do spożycia min 3 tygodnie od dnia dostawy.

· Wpis do Rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej ( dołączyć oświadczenie – załącznik do Specyfikacji )
………………….. dnia ………






…………..…………………………………………..

Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy

Pakiet nr 4: Przetwory

	L.p
	Nazwa towaru - asortyment
	J.m
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	% stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Szczaw konserwowy a 0,9 kg
	szt
	80
	
	
	
	

	2.
	Chrzan konserwowy tarty a 0,9 kg
	szt
	270
	
	
	
	

	3.
	Mus jabłkowy a 0,9 kg
	szt
	70
	
	
	
	

	4.
	Groszek konserwowy a 0,4kg
	szt
	3150
	
	
	
	

	5.
	Kukurydza konserwowa a 0,4 kg
	szt
	160
	
	
	
	

	6.
	Koncentrat pomidorowy 30%       a 1kg typu pudliszki
	szt
	1300
	
	
	
	

	7.
	Koncentrat pomidorowy 30%       a 0,2kg typu pudliszki
	szt
	380
	
	
	
	

	8.
	Rodzynki
	kg
	11,5
	
	
	
	

	9.
	Owoce suszone – mieszanka
	kg
	4
	
	
	
	

	10.
	Kompot truskawkowy a 0,9l
	szt
	10
	
	
	
	

	11.
	Papryka konserwowa a 650 g
	szt.
	80
	
	
	
	

	12.
	Fasola biała konserwowa a 2600 g
	szt.
	10
	
	
	
	

	13.
	Ogórek konserwowy a 860 g
	szt.
	290
	
	
	
	

	14.
	Sałatka szwedzka a 870 g
	szt.
	380
	
	
	
	

	15.
	Ananas konserwowy a 560 g
	szt.
	100
	
	
	
	

	16.
	Brzoskwinia konserwowa a 825 g
	szt.
	100
	
	
	
	

	17.
	Jabłko prażone a 900 g
	szt.
	100
	
	
	
	

	18.
	Sok marchwiowo – owocowy typu Kubuś a 0,3 l
	szt.
	500
	
	
	
	

	19.
	Sok marchwiowo – owocowy typu Kubuś a 0,9 l
	szt.
	200
	
	
	
	

	20.
	Napój owocowy typu Caprio a 2 l (jabłko, pomarańcza, czarna porzeczka)
	szt.
	500
	
	
	
	

	21.
	Sok owocowy 100 % a 200 ml (jabłko, pomarańcza)
	szt.
	500
	
	
	
	

	22.
	Sok pomidorowy 100% a 300 ml
	szt.
	2000
	
	
	
	

	23.
	Sok wielowarzywny 100% a 300 ml
	szt.
	1000
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· Przetwory bez oznak bombażu, zepsucia.

· Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu z 3 miesięcznym wyprzedzeniem.

· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (dołączyć oświadczenie – załącznik do SIWZ).

· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności ( dołączyć oświadczenie – załącznik do SIWZ ).

· Jeżeli w jakimkolwiek miejscu SIWZ, zostały wskazane nazwy producenta, nazwy własne, znaki towarowe, patenty lub pochodzenie asortymentu dot. niniejszego zamówienia - wszędzie tam Zamawiający dodaje wyrazy "lub równoważne".

· Zamiast asortymentu wskazanego w SIWZ oraz załączników do niej, dla których są wskazane nazwy producenta, nazwy własne, znaki towarowe, patenty lub pochodzenie można stosować asortyment równoważny pod względem jakościowym. Przewidziany asortyment powinien spełniać normy tam określone i nie powinien być gorszy od przyjętych założeń.

· Dostawa do Magazynu Żywności do godz. 8.00.

………………….. dnia ………






…………..…………………………………………..

Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy

Pakiet nr 5: Kefir, maślanka, jogurt
	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto 
	Wartość netto
	%

stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Kefir bezsmakowy op. a 200 ml
	szt.
	22 000
	
	
	
	

	2.
	Kefir bezsmakowy op. a 400 ml
	szt.
	500
	
	
	
	

	3.
	Maślanka truskawkowa op. a 400 ml
	szt.
	2000
	
	
	
	

	4.
	Maślanka naturalna op. a 330 ml
	szt.
	350
	
	
	
	

	5.
	Maślanka naturalna op. a 1000 ml
	szt.
	500
	
	
	
	

	6.
	Jogurt naturalny op. a 200 ml
	szt.
	7000
	
	
	
	

	7.
	Jogurt naturalny op. a 400 ml
	szt.
	1000
	
	
	
	

	8.
	Zsiadłe mleko op. a 330 ml
	szt.
	2000
	
	
	
	

	9.
	Śmietana ukwaszona op. a 400 ml
	szt.
	1200
	
	
	
	

	10.
	Śmietanka kremówka 30% op. a 400 ml
	szt.
	250
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· Kefir świeży z datą przydatności do spożycia na każdym opakowaniu z minimum 14-to dniowym okresem od daty dostawy. 

· Dostawa do Magazynu Żywności do godziny 9.00.

· Wpis do Rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej ( dołączyć oświadczenie – załącznik do Specyfikacji )
………………….. dnia ………






…………..…………………………………………..

Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy

Pakiet nr 6: Drób

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	j.m.
	Ilość
	cena jedn. netto
	Wartość netto
	Stawka podatku VAT

(%)
	Wartość podatku VAT
	wartość brutto

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	8.
	9.

	1
	Podudzie z kurczaka – świeże porcje 120 – 150 g
	kg
	3200
	
	
	
	
	

	2
	Filet z indyka – świeży
	kg
	720
	
	
	
	
	

	3
	Filet z kurczaka
	kg
	530
	
	
	
	
	

	4
	Udko z kurczaka b/skóry i b/ kości
	kg
	1220
	
	
	
	
	

	5
	Porcje rosołowe z kurczaka – świeże bez oznak zepsucia  
	kg
	980
	
	
	
	
	

	6
	Kiełbasa szynkowa drobiowa
	kg
	60
	
	
	
	
	

	7
	Szynka drobiowa
	kg
	400
	
	
	
	
	

	8
	Polędwica z indyka
	kg
	150
	
	
	
	
	

	RAZEM :
	
	
	
	


· Drób świeży, schłodzony

· Waga netto – podczas przyjęcia towaru po odsączeniu płynu

· Kiełbasa z etykietą daty przydatnością do spożycia

· Mięso mielone drobiowe lub kawałki kurczaka do zmielenia (bez przypraw i konserwantów).

· Dostawa w uzgodnione dni tygodnia do Magazynu Żywności do godz. 09.00 (min 2x w tygodniu)

· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (dołączyć oświadczenie – załącznik do SIWZ)

· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności  (dołączyć oświadczenie – załącznik do SIWZ)

· W przypadku złej jakości, braków wagowych wynikłych z zawartości płynu w opakowaniu, dostawca uzupełni braki w dniu dostawy

· Data przydatności do spożycia min. 3 dni od daty dostawy.

………………….. dnia ………






…………..…………………………………………..

Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy

Pakiet nr 7: Pieczywo 

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	 j.m.
	ilość
	cena jednostkowa netto
	wartość netto
	% Stawka Vat


	Wartość brutto

	1.
	Chleb baltonowski (650g)
	szt.
	24 100
	
	
	
	

	2.
	Bułka zwykła 60 g
	szt. 
	25 200
	
	
	
	

	3.
	Kawiorek (350g)
	szt.
	34 300
	
	
	
	

	4.
	Kawiorek krojony 350 g
	szt.
	700
	
	
	
	

	5.
	Chleb razowy (500g)
	szt.
	24 700
	
	
	
	

	6.
	Chleb bezglutenowy (400 g)
	szt.
	180
	
	
	
	

	7.
	Sucharki (luz)
	kg
	93
	
	
	
	

	8.
	Bułka tarta (luz)
	kg
	450
	
	
	
	

	9.
	Placek drożdżowy z kruszonką
	kg
	80
	
	
	
	

	10.
	Babka drożdżowa bez lukru
	kg
	100
	
	
	
	

	11.
	Pierniki krajanka (luz)
	kg
	60
	
	
	
	

	12.
	Herbatniki –typu Pettit Beure (1szt. a 25g.)
	szt.
	4100
	
	
	
	

	13.
	Kruche ciasteczka – różne rodzaje (luz)
	kg
	320
	
	
	
	

	14.
	Wafle ryżowe 0,13 kg
	szt.
	50
	
	
	
	

	15.
	Pieczywo lekkie 7 zbóż typu Wasa 0,14 kg
	szt.
	10
	
	
	
	

	16.
	Pieczywo lekkie żytnie typu Wasa 0,14 kg
	szt.
	10
	
	
	
	

	RAZEM :
	
	
	


· Pieczywo świeże, czyste, o wadze jak wyżej. / dostarczana żywność musi być świeża, z odpowiednim terminem przydatności do spożycia – według obowiązujących norm i oznakowania produktu zgodnie z wymaganiami rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 13 marca 2013r. w sprawie znakowania środków spożywczych (Dz. U. 2015 r.,  poz. 29)

· Kawiorek z uwagi na podaż pacjentom po zabiegach operacyjnych w składzie zgodny z PN

· Opakowania czyste

· Dostawa codziennie, również w soboty i niedziele do godz. 5.30 do Kuchni Szpitalnej (ul. Lutycka 7/19), Magazynu żywności ( ul. Sanatoryjna 2) 

· Chleb baltonowski, kawiorek oraz chleb razowy: niekrojone, nie paczkowane. Wyjątek stanowią dni świąteczne, wówczas chleb baltonowski, kawiorek oraz chleb razowy mają być krojone i paczkowane.

· W przypadku złej jakości, braków ilościowych w danej dostawie Wykonawca zobowiązuje się do dowiezienia brakującego asortymentu tego samego dnia do godziny 08:00.
· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności ( dołączyć oświadczenie – załącznik do SIWZ )

· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( dołączyć oświadczenie – załącznik do Specyfikacji )

………………….. dnia ………






…………..…………………………………………..

Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy

Pakiet nr 8: Jaja

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	 j.m.
	ilość
	cena jednostkowa netto
	wartość netto
	% Stawka Vat


	Wartość brutto



	1.
	Jaja świeże
	szt.
	63 250
	
	
	
	

	RAZEM :
	
	
	


· Jaja świeże, rozmiar M, klasa A, z datą spożycia przy każdej dostawie

· Jaja ozonowane lub naświetlane – potwierdzone certyfikatem (przy każdej dostawie)
· Termin przydatności do spożycia min. 3 miesiące od daty dostawy
· Dostawa do Magazynu Żywności do godz. 09.00. Zamówienia będą składane raz w tygodniu, w przypadku sytuacji gdy potrzeby Szpitala będą większe Zamawiający zastrzega sobie prawo do składania zamówień częściej, wówczas termin realizacji od przesłanego zamówienia będzie wynosić 2 dni.

· Dostarczane produkty powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (dołączyć oświadczenie – załącznik do SIWZ
· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności 
( dołączyć oświadczenie – załącznik do SIWZ )

………………….. dnia ………






…………..…………………………………………..

Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy

Pakiet nr 9: Artykuły sypkie

	L.p.
	Nazwa towaru - asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	% stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Mąka pszenna TYP 500 luz
	kg
	3610
	
	
	
	

	2.
	Mąka krupczatka luz
	kg
	30
	
	
	
	

	3.
	Ryż biały luz
	kg
	2260
	
	
	
	

	4.
	Ryż brązowy a 0,4 kg
	szt.
	40
	
	
	
	

	5.
	Kasza manna luz
	kg
	810
	
	
	
	

	6.
	Kasza kukurydziana luz
	kg
	210
	
	
	
	

	7.
	Kasza jęczmienna luz
	kg
	400
	
	
	
	

	8.
	Kasza gryczana luz
	kg
	150
	
	
	
	

	9.
	Płatki owsiane luz
	kg
	460
	
	
	
	

	10.
	Mąka ziemniaczana a 1kg
	szt.
	170
	
	
	
	

	11.
	Makaron świderki a 1kg
	szt.
	800
	
	
	
	

	12.
	Makaron muszelki a 1 kg
	szt.
	400
	
	
	
	

	13.
	Makaron nitki a 0,5 kg
	szt.
	240
	
	
	
	

	14.
	Makaron spaghetti a 0,5 kg
	szt.
	320
	
	
	
	

	15.
	Makaron wstążki a 1kg
	szt.
	140
	
	
	
	

	16.
	Makaron kolanka a 1kg
	szt.
	230
	
	
	
	

	17.
	Makaron krajanka a 1kg
	szt.
	220
	
	
	
	

	18.
	Makaron łazanki a 1kg
	szt.
	180
	
	
	
	

	19.
	Makaron rury (typu penne) a 1 kg
	szt
	170
	
	
	
	

	20.
	Makaron falbanki a 1 kg
	kg
	300
	
	
	
	

	21.
	Ziemniaki puree luz (płatki)
	kg
	680
	
	
	
	

	22.
	Płatki kukurydziane a 1 kg
	szt.
	60
	
	
	
	

	23
	Płatki – kulki czekoladowe a 1 kg
	szt.
	20
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· W/w artykuły świeże, bez zanieczyszczeń, obcych zapachów, z datą przydatności do spożycia na każdej partii towaru.

· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( dołączyć oświadczenie – załącznik do SIWZ )

· Zaświadczenie podmiotu uprawnionego do kontroli jakości potwierdzające, że dostarczane produkty odpowiadają określonym normom lub specyfikacjom technicznym: Certyfikat systemu HACCP lub potwierdzenie wdrożenia systemu HACCP wystawione przez organy uprawione do urzędowej kontroli żywności ( dołączyć oświadczenie – załącznik do SIWZ ).

· Dostawa do Magazynu Żywności do godz. 8.00.

………………….. dnia ………






…………..…………………………………………..

Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy

Pakiet nr 10: Ziemniaki, groch, fasola

	L.p.
	Nazwa towaru- asortyment
	j.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto 
	Stawka podatku VAT (%)
	Wartrość podatku VAT
	Wartość brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Ziemniaki jadalne ,segregowane , średniej wielkości bez uszkodzeń i zepsucia
	kg
	67 500
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Fasola czerwona sucha op. a 5 kg
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Fasola biała drobna sucha op. a 5 kg
	kg
	120
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Groch cały łuskany suchy op. a 5 kg
	kg
	180
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Ziemniaki młode (dostawa lipiec, sierpień)
	kg
	11 700
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	RAZEM:
	 
	X
	 
	 


Artykuły świeże bez oznak zepsucia, obcych zapachów 

………………….. dnia ………






…………..…………………………………………..

Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

