



UMOWA nr  KA-2/086/2017

Zawarta w Krakowie w dniu ………… 2017 r. pomiędzy :

Politechniką Krakowską im. Tadeusza Kościuszki
z siedzibą w:
[bookmark: _GoBack]31-155 KRAKÓW, ul. Warszawska 24,
zwaną w dalszej części niniejszej umowy Zamawiającym, reprezentowaną przez:
Kanclerza					            - Leszka Bednarza
z kontrasygnatą finansową Kwestora		  - Małgorzaty Kurowskiej
a:
………………………………………………………………………………………..
(nazwa podmiotu będącego wykonawcą)
z siedzibą w: ……………………………………………………………. prowadzącego działalność na podstawie wpisu do (KRS)………………..…………………………. .
NIP: ........................................
REGON: .................................
zwaną w dalszej części niniejszej umowy Wykonawcą, reprezentowaną przez:
1. ………………………………………………………..
2. ………………………………………………………..
(imiona, nazwiska i stanowiska umocowanych przedstawicieli)


§ 1
Wykonawca został wyłoniony w postępowaniu na usługi społeczne o wartości od 30 000 euro netto (bez VAT) i nieprzekraczającej kwoty  750 000 euro netto (bez VAT) na podstawie art. 138 lit. o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017r.  r. poz. 1579.), zwanej dalej „ustawą Pzp”. 

§ 2
1. Przedmiotem niniejszej umowy jest usługa polegająca na obsłudze konferencji fib Sympozjum 2019, organizowanej przez Politechnikę Krakowską, Wydział Inżynierii Lądowej oraz Polską Grupę fib, która odbędzie się w Krakowie w dniach 24 – 29 maja 2019, obejmująca rezerwację i udostępnienie sali konferencyjnej, rezerwację i udostępnienie noclegów hotelowych oraz zapewnienie usługi restauracyjnej/cateringowej w dniach 24-29 maja 2019 r. dla nie mniej niż 350 uczestników i nie więcej niż 600 uczestników, w obiekcie zlokalizowanym w centrum Krakowa. (Dokładna ilość uczestników znana będzie po przyjęciu zgłoszeń).Miejsce świadczenia usługi musi być zlokalizowane w Krakowie w odległości nie większej niż 5 km od Rynku Głównego, 30-062 Kraków i nie większej niż 20 km od Portu Lotniczego Kraków-Balice, ul. kpt. Mieczysława Medweckiego 1, 32-083 Balice

1. W ramach usług związanych z przygotowaniem konferencji będących przedmiotem  zamówienia Wykonawca zobowiązuje się do:
1. wynajmu powierzchni konferencyjnej,
1. wynajmu powierzchni ekspozycyjnej
1. organizacji przerw kawowych,
1. zapewnienia lunchów dla uczestników konferencji,
1. zapewnienia posiłków oraz napojów (bufet szwedzki) podczas kolacji
w dniach 24 - 27.05.2019
1. zapewnienia posiłków oraz napojów (posiłki podawane, z konsumpcją na siedząco) podczas uroczystego bankietu, w dniu 28.05.2019 dla 350 – 600 osób
1. zapewnienia bezprzewodowego dostępu do Internetu o przepustowości pozwalającej na jednoczesne korzystanie bez spadku transferu przez min 350 uczestników konferencji,

1. Wymagania szczegółowe:
a) Wymagania szczegółowe dotyczące zaplecza konferencyjnego:
a1)  W dniach 24 – 26.05.2019
0. możliwość prowadzenia obrad równocześnie w 4 salach w grupach od 20 do 70 osób, znajdujących się w jednym budynku
0. stół/stoły wraz z krzesłami na każdej sali dla osób prowadzących konferencje (maksymalnie 5 osób na salę). 
0. przestrzeń przeznaczoną na instalację bufetów obsługujących przerwy kawowe (min. 4 stanowiska)
0. Brak kolizji obrad w dniach 24.05.2019 – 26.05.2019 z innymi wydarzeniami organizowanymi przez wykonawcę w sąsiadujących salach w odległości do 50 m.
0. wyposażenie każdej z sal w podstawowe media audiowizualne (m.in.: nagłośnienie, projektor multimedialny, mikrofon bezprzewodowy – min. 2 szt., na salę), ekran, stały dostęp do internetu (np. poprzez WiFi) oraz obsługę techniczną. Oferta powinna zawierać szczegółowe informacje na temat przepustowości łącza internetowego.

a2) W dniach 27 – 29.05.2019
0. możliwość prowadzenia obrad w jednej sali plenarnej, dla co najmniej 400 osób - ustawienie krzeseł: w układzie teatralnym
0. możliwość prowadzenia obrad równocześnie w 7 salach w grupach od 60 do 80 osób, znajdujących się w jednym, lub co najwyżej dwóch sąsiadujących bezpośrednio budynkach
0. co najmniej 7 (siedem) niezależnych sal konferencyjnych przystosowanych do prowadzenia obrad - w przypadku prowadzenia obrad w 4 lub 7 mniejszych salach równocześnie, dopuszczalna jest konwersja dużej sali plenarnej na sale mniejsze, pod warunkiem dokonania konwersji przez Wykonawcę w trakcie przerwy obiadowej (do 1,5 h)
0. stół/stoły wraz z krzesłami na każdej sali dla osób prowadzących konferencje (maksymalnie 5 osób na sale mniejsze, 8 osób na salę plenarną). 
0. przestrzeń ekspozycyjną o powierzchni min. 300 m2, usytuowaną w bezpośrednim sąsiedztwie sal konferencyjnych (w tym samym budynku), przeznaczoną na instalację stoisk reklamowych sponsorów oraz bufetów obsługujących przerwy kawowe (min. 4 stanowiska)
0. Brak kolizji obrad w dniach 27.05.2019 – 29.05.2019 z innymi wydarzeniami organizowanymi przez Wykonawcę
0. wyposażenie każdej z sal w podstawowe media audiowizualne (m.in.: nagłośnienie, projektor multimedialny, mikrofon bezprzewodowy – min. 2 szt., na sale mniejsze, min. 5 sztuk na salę dużą), ekran, stały dostęp do internetu (np. poprzez WiFi) oraz obsługę techniczną. Oferta powinna zawierać szczegółowe informacje na temat przepustowości łącza internetowego.

b) Wymagania dodatkowe dotyczące wyposażenia centrum konferencyjnego:
0. klimatyzacja każdej z sal. 
0. dostarczenie mediów (prąd, internet) oraz mebli (stoły, krzesła) do wyżej wymienionej przestrzeni ekspozycyjnej w ilości zdefiniowanej przez Zamawiającego.
0. miejsce dla Zamawiającego z przeznaczeniem na recepcję, dostępne podczas całego okresu trwania konferencji, w tym stoliki, krzesła, wg wskazań Zamawiającego. Miejsce na recepcję przeznaczoną dla Zamawiającego musi znajdować się w w tym samym budynku w odległości do 50 m od sal konferencyjnych. 
0. osobne pomieszczenie o powierzchni min. 20m2, w bezpośrednim sąsiedztwie sal konferencyjnych wyposażone w meble biurowe z możliwością podłączenia laptopów, drukarki i z zapewnionym dostępem do internetu, na potrzeby uczestników konferencji przygotowujących się do swoich wystąpień
0. osobne pomieszczenie o powierzchni min. 15m2, w sąsiedztwie sal konferencyjnych (do 100 m), wyposażone w meble biurowe z możliwością podłączenia laptopów, drukarki i z zapewnionym dostępem do internetu, na potrzeby Sekretariatu Federacji 
0. miejsce gdzie będzie można zorganizować szatnię. Wykonawca zapewni udostępnienie wieszaków na odzież wierzchnią oraz obsługę szatni w godzinach trwania obrad, zgodnie z harmonogramem konferencji.. 
0. pełna obsługa techniczna zapewniona podczas trwania konferencji.
c) Wymagania dotyczące usługi gastronomicznej:
0. musi być wykonana w jednym obiekcie hotelowym Wykonawcy, mającym standard hotelu minimum trzygwiazdkowego,
0. dzień 24.05.2019: przerwy kawowe, lunch, kolacja dla 40 osób
0. dzień 25.05.2019: przerwy kawowe, lunch, kolacja dla 70 osób
0. dzień 26.05.2019: przerwy kawowe, lunch, kolacja dla 70 osób
0. dzień 27.05.2019: przerwy kawowe, lunch, kolacja dla 350 - 600 osób
0. dzień 28.05.2019: przerwy kawowe, lunch, bankiet dla 350 - 600 osób
0. dzień 29.05.2019: przerwy kawowe, lunch, dla 350 - 600 osób
0. przygotowanie i podawanie posiłków nastąpi zgodnie z harmonogramem konferencji,
0.  posiłki będą urozmaicone i przygotowane z pełnowartościowych, świeżych produktów.
c1) Lunch w dniach 24 – 26.05.2019 (24.05.2019 dla 40 osób, 25-26.05.2019 dla 70 osób)
0. Lunch w postaci szwedzkiego stołu, z możliwością jednoczesnej konsumpcji przy stołach, na siedząco lub stojąco, składający się z co najmniej dwóch rodzajów zup oraz możliwości wyboru z co najmniej dwóch dań głównych (różne rodzaje mięs, ryb), dodatków oraz sałat i surówek) w tym jedno wegetariańskie/wegańskie, dodatku w ilości co najmniej 250 g na osobę w postaci ziemniaków, frytek, ryżu, klusek śląskich itp. oraz zestawu surówek i jarzyn w ilości co najmniej 150 g na osobę + deser + napoje (bez ograniczeń, kawa, herbata, woda mineralna, soki)
0. Lunch powinien być zorganizowany w miejscu odrębnym od tego, w którym będą odbywały się sesje, jednak w odległości mniejszej niż 300 m od miejsca obrad. Podczas lunchu wymagana jest obsługa kelnerska.
c2) Lunch w dniach 27 – 29.05.2019 (dla 350  600 osób)
0. Lunch w postaci szwedzkiego stołu, z możliwością jednoczesnej konsumpcji przy stołach, na siedząco lub stojąco, składający się z co najmniej dwóch rodzajów zup oraz możliwości wyboru z co najmniej trzech dań głównych (różne rodzaje mięs, ryb), dodatków oraz sałat i surówek) w tym jedno wegetariańskie/wegańskie, dodatku w ilości co najmniej 250 g na osobę w postaci ziemniaków, frytek, ryżu, klusek śląskich itp. oraz zestawu surówek i jarzyn w ilości co najmniej 150 g na osobę + deser + napoje (bez ograniczeń, kawa, herbata, woda mineralna, soki).
0. Cenę należy podać w przeliczeniu na jednego uczestnika. Wśród propozycji należy uwzględnić dania wegetariańskie/wegańskie.
0. Lunch powinien być zorganizowany w miejscu odrębnym od tego, w którym będą odbywały się sesje, jednak w odległości mniejszej niż 300 m od miejsca obrad. Podczas lunchu wymagana jest obsługa kelnerska.
c3) Przerwa kawowa w dniach 24 – 26.05.2019 (24.05.2019 dla 40 osób, 25-26.05.2019 dla 70 osób)
0. Serwowana w sposób ciągły w godzinach od 9.00 do 17.00.
0. Usługa musi zawierać: gorącą kawę (z ekspresu i termosu), herbatę w torebkach (co najmniej 4 rodzaje herbat w tym jeden rodzaj herbaty owocowej i jeden rodzaj herbaty zielonej), śmietanka/mleko do kawy, cukier (2 rodzaje), wodę mineralną, soki owocowe 100% (co najmniej 3 rodzaje), wybór ciastek deserowych (co najmniej 3 rodzaje), tartinki (co najmniej 4 sztuki / 1 osobę podane raz dziennie przez trzy dni podczas jednej z przerw kawowych przewidzianych przez ramowy program konferencji). Zorganizowane w postaci bufetu (wg potrzeb, adekwatnie do liczby uczestników konferencji).
c4) Przerwa kawowa w dniach 27 – 29.05.2019 (dla 350  600 osób) 
0. Serwowana w sposób ciągły od porannej rejestracji uczestników 
w pierwszym dniu konferencji do zakończenia konferencji, w godzinach od 8.00 do 17.00.
0. Usługa musi zawierać: gorącą kawę (z ekspresu i termosu), herbatę w torebkach (co najmniej 4 rodzaje herbat w tym jeden rodzaj herbaty owocowej i jeden rodzaj herbaty zielonej), śmietanka/mleko do kawy, cukier (2 rodzaje), wodę mineralną, soki owocowe 100% (co najmniej 3 rodzaje), wybór ciastek deserowych (co najmniej 3 rodzaje),tartinki (co najmniej 4 sztuki / 1 osobę podane raz dziennie przez trzy dni podczas jednej z przerw kawowych przewidzianych przez ramowy program konferencji). Zorganizowane w postaci bufetu (wg potrzeb, adekwatnie do liczby uczestników konferencji).
c5) Kolacje w dniach24 – 26.05.2019 (24.05.2019 dla 40 osób, 25-26.05.2019 dla 70 osób)
0. kolacja w postaci szwedzkiego stołu, z konsumpcją częściowo na siedząco, składająca się z zupy oraz możliwości wyboru z co najmniej dwóch dań głównych (różne rodzaje mięs, ryb), dodatków oraz sałat i surówek) w tym jedno wegetariańskie/wegańskie, dodatku w ilości co najmniej 250 g na osobę w postaci ziemniaków, frytek, ryżu, klusek śląskich itp. oraz zestawu surówek i jarzyn w ilości co najmniej 150 g na osobę + deser + napoje (bez ograniczeń, kawa, herbata, woda mineralna, soki). Dodatkowo, w formie szwedzkiego stołu, z możliwością jednoczesnej konsumpcji przy stołach, na siedząco lub stojąco wybór ciast i alkoholi (do wyboru wino białe, czerwone, łącznie 250ml/os.)
0. Cenę należy podać w przeliczeniu na jednego uczestnika. Wśród propozycji należy uwzględnić dania wegetariańskie.
0. Kolacja powinna być zorganizowana w miejscu odrębnym od tego, w którym będą odbywały się sesje. Podczas kolacji wymagana jest obsługa kelnerska
c6) Kolacja w dniu 27.05.2019 dla 350-600 osób 
0. kolacja w postaci szwedzkiego stołu, z konsumpcją częściowo na siedząco, przy stołach prostokątnych lub okrągłych 10-cio lub 12-sto osobowych, składająca się co najmniej dwóch rodzajów zup oraz możliwości wyboru z co najmniej trzech dań głównych (różne rodzaje mięs, ryb), dodatków oraz sałat i surówek) w tym jedno wegetariańskie/wegańskie, dodatku w ilości co najmniej 250 g na osobę w postaci ziemniaków, frytek, ryżu, klusek śląskich itp. oraz zestawu surówek i jarzyn w ilości co najmniej 150 g na osobę + deser + napoje (bez ograniczeń, kawa, herbata, woda mineralna, soki). Dodatkowo, w formie szwedzkiego stołu, z możliwością jednoczesnej konsumpcji przy stołach, na siedząco lub stojąco wybór ciast i alkoholi (do wyboru wino białe, czerwone, łącznie 250ml/os.)
0. Cenę należy podać w przeliczeniu na jednego uczestnika. Wśród propozycji należy uwzględnić dania wegetariańskie.
0. Kolacja powinna być zorganizowana w miejscu odrębnym od tego, w którym będą odbywały się sesje. Podczas kolacji wymagana jest obsługa kelnerska.
c7) Bankiet w dniu 28.05.2019 dla 350-600 osób
0. bankiet w postaci kolacji podawanej, z konsumpcją na siedząco, przy stołach okrągłych 10-cio lub 12-sto osobowych, składający się z przystawki, co najmniej dwóch rodzajów zup oraz możliwości wyboru z co najmniej trzech dań głównych (różne rodzaje mięs, ryb), dodatków oraz sałat i surówek) w tym jedno wegetariańskie/wegańskie, dodatku w ilości co najmniej 250 g na osobę w postaci ziemniaków, frytek, ryżu, klusek śląskich itp. oraz zestawu surówek i jarzyn w ilości co najmniej 150 g na osobę + deser + napoje (bez ograniczeń, kawa, herbata, woda mineralna, soki).Dodatkowo, serwowany wybór ciast i alkoholi (do wyboru wino białe, czerwone, łącznie 250ml/os.)
0. Cenę należy podać w przeliczeniu na jednego uczestnika. Wśród propozycji należy uwzględnić dania wegetariańskie.
0. Bankiet powinien być zorganizowany w miejscu odrębnym od tego, w którym będą odbywały się sesje. Podczas bankietu wymagana jest obsługa kelnerska.
d) Wymagania  inne:
d1) Świadczenie usługi hotelowej dla uczestników konferencji o przewidywanej ilości nie mniej niż 250 nie więcej niż 400 osób w odległości nie większej niż 500m od miejsca obrad (usługa nie będzie  wliczona w cenę oferty, płatność będzie dokonana przez uczestników).
W skład usługi wchodzi:
0. możliwość rezerwacji przez uczestników płacących samodzielnie łącznie 250 pokoi (jedno i dwuosobowych) w dwóch standardach (standard *** i standard****) w proporcjach ustalonych przez Zamawiającego, w terminie do 30.03.2019
0. zapewnienie dostępu do internetu w każdym z pokoi bez dodatkowych opłat
0. zapewnienie bezpłatnych miejsc parkingowych na terenie obiektu/hotelu lub w bezpośrednim jego sąsiedztwie – minimum 180 stanowisk.

d2) Zamawiający zastrzega sobie prawo uzupełnienia we własnym zakresie usługi gastronomicznej (np. słodycze firmowe, wino).
d3) Ostateczna liczba uczestników konferencji zostanie zdeklarowana przez Zamawiającego na tydzień przed rozpoczęciem Sympozjum. 
d4) Dokładny harmonogram konferencji (godziny powitania gości, przerw kawowych i lunchów, kolacji i bankietu ) zostanie podany przez Zamawiającego w terminie do 30 kwietnia 2019r. 
d5) Ostateczne rozliczenie z Wykonawcą za świadczone usługi odbędzie się na podstawie zdeklarowanej liczby uczestników. 
d6) Zamawiający zastrzega sobie prawo wyboru części oferty z których chciałby skorzystać, zmniejszenia lub zwiększenia liczby uczestników (nie mniej niż 350 osób i nie więcej niż 600 osób) oraz rezygnacji z  części oferty zawierającej kolacje i/lub bankiet, bez prawa Wykonawcy do dochodzenia jakichkolwiek odszkodowań czy roszczeń z tym związanych.
1. Wykonawca zobowiązuje się  zrealizować  przedmiot zamówienia określony w § 2 ust.1  w  terminie  24-29 maja 2019 r.
1. W sprawach realizacji niniejszej umowy Zamawiający do kontaktów z Wykonawcą upoważnia:………………………………………..
1. W sprawach realizacji niniejszej umowy Wykonawca do kontaktów z Zamawiającym  upoważnia ………………………………tel. ……………………
1. Osobami odpowiedzialnymi za realizację przedmiotu umowy ze strony Zamawiającego są: Pan/Pani…………………………………tel…………mail:…
1. Osobą odpowiedzialna za realizację przedmiotu umowy ze strony Wykonawcy jest: Pan/Pani……………, tel……………………………, e-mail: …………………………………………..

§ 3
1. Wynagrodzenie Wykonawcy  z tytułu realizacji przedmiotu umowy (w zakresie określonym w §2 ust 2 i 3)  nie przekroczy kwoty  …………………zł brutto (słownie……………….) w tym należny podatek od towarów i usług VAT dla szacowanej ilości uczestników 450 osób.
1. Zamawiający zapłaci wynagrodzenie należne Wykonawcy za zdeklarowaną ilość uczestników konferencji oraz za faktycznie wynajętą przestrzeń konferencyjną. 
1. Wykonawca będzie realizował zamówienie zgodnie z cenami jednostkowymi określonymi w ofercie Wykonawcy z dnia ……………………

a) Cena jednostkowa za wynajem powierzchni konferencyjnej w dniach 24-29.05. 2019 r.  nie przekroczy kwoty:

…………………….brutto(słownie:……………………………………………………………………………………………………………………………………) za każdy dzień wynajmu w tym należny podatek od towarów i usług VAT, przy założeniu 450 uczestników

b) Cena jednostkowa za przerwę kawową ciągłą w dniach 24-26.05. 2019 r. dla 40-70 osób nie przekroczy kwoty ………………zł brutto(słownie:…………………………………………………………………………………………………………………………………………………….……………..)
za uczestnika konferencji w tym należny podatek od towarów i usług VAT

c) Cena jednostkowa za przerwę kawową ciągłą w dniach 27-29.05. 2019 r. dla 450 osób nie przekroczy kwoty ………………zł brutto(słownie:…………………………………………………………………………………………………………………………………………………….……………..)
za uczestnika konferencji w tym należny podatek od towarów i usług VAT

d) Cena jednostkowa za lunch w dniach 24-26.05. 2019 r. dla 40-70 osób nie przekroczy kwoty……………..zł brutto(słownie:…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..)
za uczestnika konferencji w tym należny podatek od towarów i usług VAT

e) Cena jednostkowa za lunch w dniach 27-29.05. 2019 r. dla 450 osób nie przekroczy kwoty……………..zł brutto(słownie:…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..)
za uczestnika konferencji w tym należny podatek od towarów i usług VAT

f) Cena jednostkowa za kolacje w dniach 24-26.05. 2019 r. dla 40-70 osób nie przekroczy kwoty……………..zł brutto(słownie:…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..)
za uczestnika konferencji w tym należny podatek od towarów i usług VAT

g) Cena jednostkowa za uroczysta kolację w dniu 27.05.2019r. nie przekroczy dla 450 kwoty  ……………zł brutto(słownie: ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….…………) za uczestnika konferencji w tym należny podatek od towarów i usług VAT

h) Cena jednostkowa za uroczysty bankiet w dniu 28.05.2019r. nie przekroczy dla 450 kwoty  ……………zł brutto(słownie: ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….…………) za uczestnika konferencji w tym należny podatek od towarów i usług VAT

1. Wynagrodzenie, o którym mowa w ust. 1 obejmuje wszelkie koszty związane 
z realizacją zamówienia zgodnie z wymaganiami Zamawiającego.
1. W terminie do dnia 31.03.2018 Zamawiający dokona przedpłaty w formie zaliczki w wysokości 10.000;.zł (słownie: dziesięć tysięcy.zł) na konto Wykonawcy nr ……………………………….. . Pozostałą część należności Zamawiający zapłaci w terminie 21 dni od daty doręczenia Zamawiającemu faktury VAT. Podstawą do wystawienia przez Wykonawcę faktury VAT będzie podpisanie przez upoważnionych przedstawicieli stron umowy protokołu wykonania przedmiotu umowy .
1. Rozliczenie nastąpi na podstawie zadeklarowanej ostatecznie przez Zamawiającego liczby osób biorących udział w konferencji nie później niż do dnia 30.06.2019  Podstawą do wyliczenia należnego Wykonawcy wynagrodzenia z tytułu realizacji przedmiotu umowy będą ceny jednostkowe określone w ofercie z dnia …………………….
1. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmniejszenia liczby uczestników sympozjum  (nie mniej niż 350 osób), bez prawa Wykonawcy do dochodzenia jakichkolwiek roszczeń, w tym odszkodowań z tym związanych
1. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zwiększenia liczby uczestników Sympozjum (nie więcej niż 600 osób)
1. Zamawiający zastrzega sobie prawo do rezygnacji z części zamówienia, obejmującej kolacje (w dniu 24-27.05.2019) i/lub bankiet (w dniu 29.05.2019), bez prawa Wykonawcy do dochodzenia jakichkolwiek roszczeń, w tym odszkodowań z tym związanych.
1. Zamawiający zastrzega, że w trakcie realizacji zamówienia nie będzie ponosił kosztów za jakiekolwiek usługi dodatkowe na rzecz uczestników konferencji  (ponad zakres zamówienia określonego w niniejszej umowie oraz nie ponosi odpowiedzialności za szkody wyrządzone Wykonawcy lub jego podwykonawcom przez uczestników. Ewentualne koszty dodatkowe oraz odpowiedzialność za szkody ponoszą uczestnicy.
1. Błędnie wystawiona faktura spowoduje naliczenie ponownego 21 – dniowego terminu płatności od momentu dostarczenia poprawionej faktury
1. Zamawiający jest płatnikiem podatku VAT i posiada NIP: 675-000-62-57.
1. Za zwłokę w zapłacie za przedmiot umowy Zamawiający zapłaci odsetki ustawowe.
1. Wykonawca nie może przenieść na osobę trzecią wierzytelności wynikającej 
z niniejszej umowy, bez pisemnej zgody Zamawiającego.

§ 4
Wykonawca zobowiązuje się wykonać przedmiot umowy dysponując odpowiednią wiedzą, bazą i środkami.


§ 5
Strony zastrzegają sobie prawo do dochodzenia kar umownych: 
1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną:
1.1 W przypadku odwołania rezerwacji, rozwiązania lub odstąpienia od umowy przez Wykonawcę z przyczyn leżących po jego stronie, lub Zamawiającego z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, Wykonawca zwróci Zamawiającemu kwotę zaliczki wpłaconą przez Zamawiającego, o której mowa w §3 ust. 5 umowy w terminie wyznaczonym przez Zamawiającego oraz zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości:
1. 25% wartości zarezerwowanych usług, dla szacowanej liczby 450 uczestników, gdy rezerwacja została odwołana na 180 dni przed datą realizacji usług
1. 50% wartości zarezerwowanych usług dla szacowanej liczby 450 uczestników, gdy rezerwacja została odwołana na 90 dni  przed datą realizacji usług
1. 100%  wartości zarezerwowanych usług dla szacowanej liczby 450 uczestników, gdy rezerwacja została odwołana na 50 lub mniej dni przed datą realizacji usług 
1.2 W przypadku braku realizacji któregokolwiek ze świadczeń wskazanych 
w umowie, w szczególności braku: kompletu sal konferencyjnych, odpowiedniej przestrzeni ekspozycyjnej, właściwego wyposażenia sal konferencyjnych, niezgodności usługi żywieniowej z § 2 ust. 3, niedostatecznej przepustowości łącza internetowego Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 10% wynagrodzenia brutto, określonego w 3 ust.1 umowy za każdorazowy brak któregokolwiek ze świadczeń.
1. Jeżeli kara umowna nie pokrywa poniesionej szkody, Zamawiający może dochodzić odszkodowania uzupełniającego, przenoszącego wysokość kar umownych do wysokości rzeczywiście poniesionej szkody.
1. Kary umowne naliczone Wykonawcy zostaną potrącone z wynagrodzenia należnego Wykonawcy, na co Wykonawca wyraża niniejszym zgodę.
1. Zamawiający  może odstąpić od umowy w razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy zawiadamiając o tym Wykonawcę na piśmie w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach. W takim przypadku Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu wykonania części umowy. W tym wypadku postanowienia o karze umownej nie mają zastosowania.
1. W przypadku realizowania usług niezgodnie z umową lub SIWZ, w szczególności w przypadku podania posiłków nieświeżych itd……… Wykonawca zobowiązany jest do ponownego wykonania zakwestionowanej przez Zamawiającego usługi w terminie 30 minut. W przypadku nie wykonania ponownego usługi w terminie określonym w §5 ust. 5 Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 500 zł (słownie: pięćset zł) za każdy przypadek
1. W przypadku nie wykonania którejkolwiek części zamówienia bądź nie wykonania przez Wykonawcę usługi ponownie w terminach wskazanym w ust. 5, Zamawiający zastrzega sobie prawo zlecenia osobie trzeciej wykonania tej usługi, bez konieczności uzyskiwania jakichkolwiek upoważnień sądowych, na koszt i niebezpieczeństwo Wykonawcy. 
1. Zamawiający może rozwiązać umowę, jeżeli zachodzi co najmniej jedna z następujących okoliczności:
a) zmiana umowy została dokonana z naruszeniem art. 144 ust. 1-1b, 1d i 1e ustawy Prawo zamówień publicznych;
b) Wykonawca, w chwili zawarcia umowy, podlegał wykluczeniu z postępowania 
na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych;
c) Trybunał Sprawiedliwości Unii Europejskiej stwierdził, w ramach procedury przewidzianej w art. 258 Traktatu o Funkcjonowaniu Unii Europejskiej, że państwo polskie uchybiło zobowiązaniom, które ciążą na nim na mocy Traktatów, dyrektywy 2014/24/UE i dyrektywy 2014/25/UE, z uwagi na to, że Zamawiający udzielił zamówienia z naruszeniem przepisów prawa Unii Europejskiej.
W takim przypadku, Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia, należnego  z tytułu wykonania części umowy.

1. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają zgody stron w formie pisemnej pod rygorem nieważności.
§ 7
W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych oraz Kodeksu cywilnego. 

§ 8
Wszelkie spory wynikające z niniejszej umowy będą rozpatrywane polubownie, a w razie ich nieskuteczności, sprawa zostanie skierowana do rozpatrzenia przez sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.
§ 9
Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla każdej ze Stron. 
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