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Zał. nr 8 do Formularza oferty
Zadanie nr 8: Zestawienie oferowanego sprzętu
	L.p.
	Opis / Wymagania
	Charakterystyka / Parametry techniczne
	TAK/NIE

	1
	2
	3
	4

	1.
	podkłady silikonowe - 
5 szt.
	· podkład silikonowy do prac karmelarskich,

· rozmiar 40x60 cm.,

· maksymalne temperatury: max: 230oC, min: - 60oC.

	

	2.
	miseczki silikonowe - 
10 szt.
	· odporna na wysoką temperaturę, 
· elastyczna miseczka do rozpuszczania karmelu w kuchence mikrofalowej oraz do rozpuszczania czekolady.

	

	3.
	pompki do karmelu - 
5 szt.
	· gumowa pompka do dmuchania karmelu,

· silikonowy wężyk.


	

	4.
	palniczki gazowe - 5 szt.
	· mini palniczek gazowy do prac karmelarskich wyposażony w piezoelektryczny zapalnik i regulację płomienia.

	

	5.
	foremki silikonowe do odciskania dekoracji z karmelu - 10 szt.
	· dwuczęściowa forma silikonowa,

· wzór - listek standard - 3szt.,

· wzór - listek krople - 2 szt.,

· 2- częściowa forma silikonowa do odciskania, o naturalnym rysunku żyłek, wzór - listek natura - 5 szt.

	

	6.
	mata silikonowa do odciskania wzorów na masach cukrowych - 
5 szt.
	· maty przeznaczone do wykonywania koronek z mas wymagających podsuszenia,

· na macie 3 rzędy wzoru, wielkość maty 30x40cm., wielkość dekoru 8 cm. 
- 3 szt. różne wzory.

· na macie 12 dekorów,  wielkość maty 30x40cm, wielkość dekoru 9 cm,

· na macie 4 dekorów, wielkość maty 8x40cm, wielkość dekoru 9x6cm,


	

	7.
	szablony do stylu angielskiego - 10 szt.
	· szablony do masy Super Ice, jak i do dekorowania aerografem,

· zestaw dwóch szablonów 230x230mm i 130x130, wzór: kropki,

· zestaw dwóch szablonów 230x230mm i 230x230, wzór: pikowanie,
· szerokość wzoru 85mm. - 2 szt.,

· szerokość wzoru 50mm., wzór: gołębie,

· szerokość wzoru 98mm. - 1 szt.,

· szerokość wzoru 87mm. - 1 szt.,

· szerokość wzoru 85mm. - 1 szt.,

· szerokość wzoru 68mm. - 1 szt.,

· szerokość wzoru 57mm. - 1 szt.


	

	8.
	foremki do stylu angielskiego - 10 szt.
	· jednoczęściowa forma silikonowa,

· formy do odciskania figurek z mas cukrowych,

· foremka silikonowa ''Winogrono'' - rozmiar 70 mm. - 1 szt.,
· foremka silikonowa ''Hostia'' - rozmiar 80 mm. - 1 szt.

· foremka silikonowa ''Płaskorzeźba komunijna'' - rozmiar 150x100 mm. - 1 szt.

· foremka silikonowa ''Śpiący Bobas” - rozmiar 60 mm. - 1 szt.

· foremki silikonowe ''Paputek'' - rozmiar 80 mm. - 1 szt.,

· foremka silikonowa ''Baranek Wielkanocny'' - rozmiar 80 mm. - 1 szt.,

· foremka silikonowa ''Dzwoneczki'' - rozmiar 70 mm. - 1 szt.,

· foremka silikonowa ''Pisanki Wielkanocne'', na foremce 2 sztuki , rozmiar 50 mm. - 1 szt.,

· foremka silikonowa ''Twarz Mikołaja'', rozmiar 80 mm. - 1 szt.,

· foremka silikonowa do odciskania twarzy, rozmiar 45 mm. - 1 szt.

	

	9.
	nożyki dekoratorskie - 
5 szt.
	· zestaw profesjonalnych nożyków do wycinania z masy cukrowej,

· w komplecie 8 sztuk różnych akcesorii.


	

	10.
	wykrawaczki - 10 szt.
	· wykrawaczki wyposażone są w specjalne tłoczki ze sprężynką nadające ozdobny wzór tłoczenia na wycinanej dekoracji i wypychające wyciętą dekorację z wykrawaczki,
· wzór ''Listki'', w komplecie 3 sztuki, rozmiar wykrawaczek: 25, 39 i 40 mm,
· wzór ''Listki klonu'', w komplecie 3 sztuki, rozmiar wykrawaczek 15, 22 i 28 mm,

· wzór „kwiatki 6 płatków, w komplecie 4 sztuki, w rozmiarze 13, 18, 24 i 32 mm.,

· wzór ''Gerbery'', w komplecie 6 sztuk o rozmiarze 30 -70 mm,

· wzór „Mini kwiatki'', w komplecie 10 sztuk o rozmiarze: 8- 25mm.,

· specjalnie wyprofilowane podstawy plastikowe do suszenia kwiatków cukrowych, średnica zagłębień 25mm, rozmiar podstawy 20x30cm,

· komplet kółek i akcesorii do wykrawania i modelowania wstążek, taśm i pasów z mas cukrowych. Możliwość zmiany szerokości wycinanych wstążek, wzoru krawędzi wstążek oraz stebnowania,

· wykrawaczki plastikowe ''Mini literki - małe znaki'', komplet 2 sztuk, rozmiar: 20mm,

· wykrawaczki plastikowe  z wypychaczem - ''Duże cyfry'', 2 sztuki wykrawaczek plus 2 sztuki wypychaczy, rozmiar cyfr 36 mm,

· wykrawaczki plastikowe z tłoczkiem ''Śnieżynki'', w komplecie 3 sztuki, rozmiar wykrawaczek: 25, 40 i 55 mm.


	

	11.
	wałeczki do odciskania faktury na masach cukrowych - 10 szt.
	· wałek do mas cukrowych, efekt tłoczonego wzoru na masie cukrowej.

· 2 mini wałeczki do odciskania faktury na masach cukrowych, wzór ''Draperia'' i "Tkanina"-  długość 160mm,

· wzór ''Wisienki'' -  długość 395mm,

· wzór ''Ziarenka ryżu'' - długość 395mm,

· wzór 'Kropelki'' -  długość 395mm,

· wzór ''Listki'' -  długość 395mm,

· wzór 'Stokrotki'' -  długość 395mm,

· wzór ''Gałązki'' -  długość 395mm,

· wałek z tworzywa do odciskania wzoru, wzór ''Cegła'', długość wałka 400 mm,

· wałek z tworzywa do odciskania wzoru, wzór ''Serca'', długość wałka 400 mm.


	

	12.
	wałki z rączkami do mas cukrowych (długość wałka 500mm) - 5 szt.
	· specjalny wałek do mas cukrowych,

· wałek z uchwytami,
· wielkości 50 cm,

· dzięki specjalnemu tworzywu nie przywiera do masy cukrowej podczas rozwałkowywania i pozwala na wygodne rozwałkowanie dużych 
· powierzchni.

	

	13.
	zestaw tylek - 10 szt.
	· podręczny zestaw tylek dekoratorskich ze stali nierdzewnej,

· w opakowaniu 26 szt.

	

	14.
	tylki do nadziewania - 
10 szt.
	· tylka stalowa, nierdzewna,

· do nadziewania rurek, ptysi itp.
· średnica podstawy 3,2 cm,

· wysokość tylki 9,7 cm,

· długość igły 4,2 cm,

· średnica wewnętrzna igły 4mm / zewnętrzna 5mm.

	

	15.
	worki płócienne różnej wielkości - 20 szt.
	· cukierniczy worek płócienny,

· staranna impregnacja,

· rozmiar - 34 cm - 5 szt.

· rozmiar - 40 cm - 3 szt.
· rozmiar - 60 cm - 2 szt.


	

	16.
	worek foliowy 40 cm.
	· worki cukiernicze foliowe w rolce,

· rozmiar - 40 cm,

· w rolce 100 sztuk.

	

	17.
	stojak metalowy ''DOUBLE'' - 3 szt.
	· stojak metalowy, 
· chromowany, srebrny.
· wysokość 19 cm, II- piętrowy,

· wyjmowane talerze:  26 i 32 cm.


	

	18.
	podstawy do tortów - 
5 szt.
	· podstawa metalowa,

· chromowana, srebrna,

· podstawa obrotowa,

· średnica: 300 mm,

· wysokość: 65 mm.


	

	19.
	formy do dekoracji koronkowych z czekolady - 5 szt.
	· formy wykonane z trwałego i mocnego polikarbonatu, 
· formy do odlewania czekoladowych dekoracji koronkowych,

· wielkość dekoracji 63x21mm, waga 2-3 g, 18 szt. na formie,

· wielkość dekoracji 70x19mm, waga 2-3 g, 18 szt. na formie,

· wielkość dekoracji 72x24mm, waga 2-3 g, 18 szt. na formie,

· wielkość dekoracji 64x36mm, waga 2-3 g, 16 szt. na formie,

· wielkość dekoracji 65x22mm,  waga 2-3 g, 18 szt. na formie.


	

	20.
	foremki  wylewania dekoracji z czekolady - 10 szt.
	· elastyczne foremki plastikowe,

·  nadają się do wylewania dekoracji z czekolady oraz mas czekoladopodobnych,

· 4 sztuki na foremce, rozmiar 90x70 mm, wzór: amorek - 1 szt.

· 3 sztuki na foremce, rozmiar 100 mm, wzór: winogrono - 1 szt.

· 4 sztuki na foremce, rozmiar 80 mm, wzór: hostia - 1 szt.

· 4 sztuki na foremce, rozmiar 100 mm, wzór: zajączek - 1 szt.

· 4 sztuki na foremce, rozmiar 80 mm, wzór: Mikołaj - 1 szt.

· 16 szt. dekoracji wielkości ok. 3x4 cm, wzór: zajączek - 1 szt.

· 16 szt. dekoracji wielkości ok. 3x4 cm, wzór: baranek - 1 szt.

· 16 szt. dekoracji wielkości ok. 3x4 cm, wzór: Mikołaj - 1 szt.

· 16 szt. dekoracji wielkości ok. 3x4 cm, wzór: pisanki - 1 szt.

· 16 szt. dekoracji wielkości ok. 3x4 cm, wzór: bałwan - 1 szt.

	

	21.
	formy do pralin - 10 szt.
	· wykonane z poliwęglanu,

· formy w eleganckich i modnych wzorach kubistycznych.,

· 10 różnych wzorów.

	

	22.
	poradnik dla każdego uczestnika z zakresu szeroko rozumianego nowoczesnego zdobnictwa cukierniczego - 10 szt.
	· instruktaże i podpowiedzi z zakresu szeroko rozumianego nowoczesnego zdobnictwa cukierniczego. Począwszy od figurek marcepanowych i z mas cukrowych, poprzez wykonanie oraz dekorowanie cupcaków i cake pops, aż do projektowania i ozdabiania tortów, deserów i stołów z wyrobami cukierniczymi,

· format 225x275 mm,

· oprawa twarda,
· ilość stron 160.


	

	23.
	lampa do karmelu - 3 szt.
	· promiennikowa lampa do karmelu,

· rozmiar blatu 40x60 cm,

· wysokość lampy 60 cm,

· moc promiennika 800 W.


	

	24.
	komplet aerograf 
i kompresorek  
	· zestaw aerograf i mini kompresorek,

· profesjonalny, metalowy aerograf do napylania barwników na dekoracje i torty,

· 4 barwniki syntetyczne w płynie,

· oddzielna regulacja ciśnienia powietrza i spustu barwnika,

· nowoczesny, mały i stosunkowo cichy kompresor powietrza do aerografów,

· wężyk łączący w komplecie,

· ciśnienie 1,5Bar, zawór zwrotny powietrza.

	

	25.
	podgrzewacz do czekolady 2-komorowy
	· dwukomorowy podgrzewacz do czekolady,

· oddzielnie regulowana temperatura każdego z pojemników pozwala na wykorzystanie podgrzewacza do dwóch różnych gatunków czekolady,

· wyjmowane aluminiowe pojemniki na czekoladę,

· pojemność 2 x 1,5l.


	



Realizator: 
Gmina Niepołomice


32-005 Niepołomice, Plac Zwycięstwa 13;  tel. (12) 250 94 34; fax. (12) 250 94 00


e-mail: magistrat@niepolomice.com.pl

