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ZESTAWIENIE POWIERZCHNI - I PIĘTRO

1/13
PARKING WÓZKÓW

LP. NAZWA POMIESZCZENIA POW. (m2)
1/1 PRZYGOTOWALNIA MIĘSA I DROBIU 20,19 m2

1/2 PRZYGOTOWALNIA PR. MĄCZNYCH 20,34 m2

1/3 PRZYGOTOWALNIA CZYSTA WARZYW 20,39 m2

1/4 POMIESZCZENIE PORZĄDKOWE 4,54 m2

1/5 PRZYGOTOWALNIA JAJ 8,64 m2

1/6 POMIESZCZENIE SOCJALNE 16,25 m2

1/11

KUCHNIA GŁÓWNA 190,54 m21/12

PARKING WÓZKÓW 12,21 m21/13

KOMUNIKACJA 61,57 m2

CAŁOŚĆ 386,82 m2
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ZESTAWIENIE POWIERZCHNI - I PIĘTRO

LP. NAZWA POMIESZCZENIA POW. (m2)
1/1 PRZYGOTOWALNIA MIĘSA I DROBIU 20,19 m2

1/2 PRZYGOTOWALNIA PR. MĄCZNYCH 20,34 m2

1/3 PRZYGOTOWALNIA CZYSTA WARZYW 20,39 m2

1/4 POMIESZCZENIE PORZĄDKOWE 4,54 m2

1/5 PRZYGOTOWALNIA JAJ 8,64 m2

1/6 POMIESZCZENIE SOCJALNE 16,25 m2

1/11

KUCHNIA GŁÓWNA 190,54 m21/12

PARKING WÓZKÓW 12,21 m21/13

KOMUNIKACJA 61,57 m2

CAŁOŚĆ 386,82 m2

1/7 GABINET KIEROWNIKA DZIAŁU 11,70 m2

1/8 GABINET DIETETYCZEK 11,45 m2

1/9 KOMUNIKACJA 6,26 m2

1/10 WC 2,74 m2
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