Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego  

WZÓR FORMULARZA OFERTY 
 (
pieczęć wykonawcy
)


Politechnika Rzeszowska
Dział Logistyki i Zamówień Publicznych
Al. Powstańców Warszawy 12
35-959 Rzeszów

Nawiązując do ogłoszonego przetargu w trybie „uproszczone (pozaustawowe)” na: „Usługa cateringowa na dzień 08.06.2017”

1) oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia: 
	
Temat: Usługa cateringowa na dzień 08.06.2017…………………………….
cena  (C) za wykonanie zadania wynosi kwotę brutto ....................... zł (słownie:................................................................................................................... zł).



Szczegółowa wycena:
	
	Porcja o minimalnej gramaturze netto na osobę
	Ilość porcji
	Cena jednej porcji brutto
	Wartość brutto za ilość porcji 

	Zupy

	Krem borowikowy z groszkiem ptysiowym
	300 ml/os.
	300
	
	

	Dania główne

	Dworski duet z polędwiczki i drobiu w szynce parmeńskiej
	100 g/os.
	150
	
	

	Dorsz opiekany na warzywnym ratatouile
	100 g/os.
	150
	
	

	Lasagne warzywna pod beszamelem
	100 g/os.
	120
	
	

	Dodatki

	Ziemniaczki z masłem i koperkiem
	100g/os
	150
	
	

	Makaron penne z bazylią
	100g/os
	150
	
	

	Surówki: (2 rodzaje)
	150g/os
	300
	
	

	ZIMNA PŁYTA:

	Mini tortille różnorodne
	100 g/os
	50
	
	

	Mix sałat z wędzonym kurczakiem pod parmezanem (szkiełka)
	100 g/os
	50
	
	

	Sałata z żurawiną, koprem włoskim i serem lazur (szkiełka)
	100 g/os
	50
	
	

	Sałatka śródziemnomorska z serem feta i oliwkami (szkiełka)
	100 g/os
	50
	
	

	Koreczki capresse z pomidorków i kulek mozzarella
	100 g/os
	50
	
	

	Ruloniki z szynki z musem chrzanowym w auszpiku
	100 g/os
	50
	
	

	BUFET SŁODKOŚCI:

	Sernik w papilotku
	100 g/os
	150
	
	

	Szarlotka w papilotku
	100 g/os
	150
	
	

	NAPOJE

	Kawa, Herbata 
	(nielimitowana)
	(nielimitowana)
	
	

	Sok owocowy 100% - 
 jabłkowy
	
 200 ml/os.
	100
	
	

	Sok owocowy 100%- pomarańczowy 
	
 200 ml/os.
	100
	
	

	Woda mineralna niegazowana z cytryną
	
 200 ml/os.
	100
	
	

	Razem:
	



DODATKOWO WYKONAWCA W RAMACH ZAOFEROWANEJ CENY MA ZAPEWNIĆ

- Profesjonalną obsługę kelnerską – 20 osób 
- Profesjonalną obsługę kucharską – 3 osoby 
- Zastawę porcelanową, szklaną, sztućce metalowe 
- Serwetki jednorazowe 
- Utrzymanie czystości w miejscu serwowania cateringu w trakcie jego trwania oraz po jego zakończeniu 
- Transport cateringu

2) oświadczamy, że zapoznaliśmy się z zapytaniem ofertowym i uznajemy się za związanych określonymi w nim zasadami postępowania
3) oświadczamy, że spełniamy warunki określone przez Zamawiającego w zapytaniu ofertowym. 

4) oferta liczy ........................ kolejno ponumerowanych kart,

5) oświadczamy, że zapoznaliśmy się z wzorem umowy, który został zawarty w załączniku nr 3 do zapytania ofertowego i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na zawartych tam warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

Proszę uzupełnić obowiązkowo:
Dane kontaktowe Wykonawcy:   
Pełna nazwa wykonawcy zgodnie z wpisem do ewidencji działalności gospodarczej lub KRS :  ……………………………………………………………..
telefon ........................................
Fax. .............................................
 e-mail: .......................................
NIP   : ...........................................




	 dnia 			
podpis osoby uprawnionej do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy

