Załącznik do Specyfikacji – formularz cenowy
Pakiet nr 1: Mrożonki

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%

Stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Włoszczyzna 3 składnikowa (marchew, pietruszka, seler) kostka
	kg
	1200
	
	
	
	

	2.
	Włoszczyzna 3 składnikowa (marchew, pietruszka, seler) paski
	kg
	300
	
	
	
	

	3.
	Fasola szparagowa zielona mrożona
	kg
	2 200
	
	
	
	

	4.
	Marchew kostka
	kg
	4 200
	
	
	
	

	5.
	Koper mrożony a 250 g
	kg
	200
	
	
	
	

	6.
	Szpinak mrożony liściasty
	kg
	3 200
	
	
	
	

	7.
	Fasolka szparagowa żółta a 450 g
	kg
	10
	
	
	
	

	8.
	Kalafior różyczki opakowanie a 450 g
	kg
	10
	
	
	
	

	9.
	Mieszanka warzywna (kalafior, brokuły, marchew) a 450 g
	kg
	10
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· Mrożonki bez oznak rozmrożenia.

· Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu.

· Dostawa raz w tygodniu do godziny 9.00.
………………….. dnia ……………………….




          ………………..…………………………………………..

czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej 

           osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Pakiet nr 2 – Twaróg i ser

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	%

stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Twaróg krajanka półtłusty op. a 1 kg
	kg
	5 000
	
	
	
	

	2.
	Twaróg półtłusty mielony op. a 5 kg
	kg
	3 600
	
	
	
	

	3.
	Ser topiony – bezsmakowy 40 % tł. a 1 szt. 17 g
	kg
	33 600
	
	
	
	

	4.
	Ser żółty - typu salami półtłusty
	kg
	250
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· Ser biały krajanka świeży, dobrze odciśnięty, nadający się do krojenia na plastry, bez oznak zepsucia o dopuszczalnej kwasowości.

· Ser mielony świeży o dopuszczalnej kwasowości.

· Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu.

· Dostawa  codziennie do godziny 6.00 do Kuchni Szpitalnej ul. Juraszów 7/19 i ul. Sanatoryjna 2)
………………….. dnia ……………………….




          ………………..…………………………………………..

czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej 

           osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Pakiet nr 3 – Mleko i śmietanka
	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto 
	Wartość netto
	%

stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Mleko 2% - op. folia poj. 5 l 
	Litr
	70 000
	
	
	
	

	2.
	Śmietanka 12 % do zup i sosów – op. karton 1 litr
	Litr
	  5 500
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· Mleko bez zanieczyszczeń, obcych zapachów, z datą przydatności na każdej partii towaru.

· Dostawa do Magazynów Żywności ( ul. Juraszów 7/19 i ul. Sanatoryjna 2) do godziny 9:00.

………………….. dnia ……………………….




          ………………..…………………………………………..

czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej 

           osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Pakiet nr 4 - Masło
	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto 
	Wartość netto
	%

stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Masło ekstra zawartość tłuszczu 82% - kostka a 200g
	Szt.
	30 000
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· Mleko bez zanieczyszczeń, obcych zapachów, z data przydatności na każdej partii towaru

· Dostawa do magazynów Żywności ( ul Juraszów 7/19 i ul. Sanatoryjna 2 ) do godz. 9:00
………………….. dnia ……………………….




          ………………..…………………………………………..

czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej 

           osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Pakiet nr 5 – Mleko w proszku

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto 
	Wartość netto
	%

stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Mleko w proszku zwykłe a 1 kg
	kg
	150
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· Mleko bez zanieczyszczeń, obcych zapachów, z datą przydatności na każdej partii towaru.

· Dostawa do Magazynów Żywności ( ul. Juraszów 7/19 i ul. Sanatoryjna 2) do godziny 9:00.

………………….. dnia ……………………….




          ………………..…………………………………………..

czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej 

           osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Pakiet nr 6 – Tłuszcze
	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto 
	Wartość netto
	%

stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Margaryna zwykła a 250 g. bez aromatów
	kg
	2 500
	
	
	
	

	2.
	Olej roślinny op. a 1 litr
	litr
	2 000
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· Data przydatności do spożycia na każdym opakowaniu

· Zawartość tłuszczu min. 70 %

· Dostawa do godziny 9:00 do Magazynów Żywności,  raz w tygodniu
· Dostawa raz w tygodniu.

………………….. dnia ……………………….




          ………………..…………………………………………..

czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej 

           osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Pakiet nr 7: Wędliny  ( wędliny nie powinny zawierać mięsa mechanicznie odkostnionego  )
	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	j.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	Stawka podatku VAT

(%)
	wartość brutto



	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	9.

	1
	Boczek wędzony b/kości i b/skóry

Barwa mięsa jasnoróżowa, barwa tłuszczu szaro kremowa, mięso wieprzowe, wędzonka, bez żeber i bez skóry
	kg
	330
	
	
	
	

	2
	Kaszanka

Kiszka krwista z kaszą jęczmienną – parzona z mięsem z głów wieprzowych, podrobów i tłuszczu wieprzowego, krwi, drobnorozdrobniona, o barwie brązowej. Powierzchnia sucha. Niedopuszczalny smak zjełczały, kwaśny, gorzki 
	kg
	180
	
	
	
	

	3
	Salceson 

Parzony o osłonce naturalnej lub sztucznej, z mięsa z głów wieprzowych, wołowych oraz podrobów, w przekroju widoczne kawałki mięsa, (niedopuszczalne skupiska nie wymieszanych składników) oraz zestalona galaretka, plaster grubości 3 mm nie powinien rozpadać się. Barwa na przekroju właściwa dla użytych składników. Powierzchnia czysta, sucha, niedopuszczalne zabrudzenia  
	kg
	30
	
	
	
	

	4
	Wątrobianka podwędzana

Kiszka – wątrobiana parzona podwędzana z wątrobą 50%, podrobami i tłuszczem wieprzowym o barwie w przekroju mięs gotowanych. Powierzchnia czysta, lekko wilgotna, niedopuszczalne zabrudzenia
	kg
	400
	
	
	
	

	5
	Mortadela

Kiełbasa homogenizowana z mięsa wieprzowego i wołowego, barwa na przekroju jasnoróżowa
	kg
	220
	
	
	
	

	6
	Kiełbasa krakowska parzona

Kiełbasa z mięsa wieprzowego, grubo rozdrobniona, barwa na przekroju różowa do ciemnoróżowej 
	kg
	500
	
	
	
	

	7
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa

Kiełbasa z mięsa wieprzowego, grubo rozdrobniona, o barwie na przekroju różowa
	kg
	500
	
	
	
	

	8
	Kiełbasa żywiecka

Kiełbasa z mięsa wieprzowego 40% i wołowego 45% średnio rozdrobniona, batony w osłonkach naturalnych, na przekroju barwa mięsa ciemnoróżowa do czerwonej, kiełbasa wędzona, parzona podsuszana  
	kg
	100
	
	
	
	

	9
	Kiełbasa śląska cienka (porcyjna 60-80g)

Kiełbasa średnio rozdrobniona z mięsa wieprzowego wędzona i parzona w osłonkach naturalnych, barwa w przekroju różowa, w tłuszczu biała
	kg
	400
	
	
	
	

	10
	Kiełbasa zielonogórska

Kiełbasa grubo rozdrobniona z mięsa wieprzowego, w przekroju o barwie różowej do ciemnoróżowej
	kg
	700
	
	
	
	

	11
	Kiełbasa biała cienka parzona (porcja 60-80g) 

Z mięsa wieprzowego, średniorozdrobniona
	kg
	35
	
	
	
	

	12
	Parówka cienka (porcyjna 60-80g)

Kiełbasa homogenizowana z mięsa wieprzowego i wołowego, barwa na przekroju jasnoróżowa
	kg
	900
	
	
	
	

	13
	Szynka mielona 

Z mięsa wieprzowego z szynki, średnio rozdrobniona w bloku o barwie w przekroju jasno- do ciemnoróżowej 
	kg
	300
	
	
	
	

	14
	Szynka gotowana

Wędzonka w kształcie walca, sznurowana, z mięsa wieprzowego, o barwie różowej do ciemnoróżowej
	kg
	60
	
	
	
	

	15
	Szynka sołacka

Kiełbasa z mięsa wieprzowego z szynki, grubo rozdrobniona, o barwie w przekroju ciemnoróżowej
	kg
	400
	
	
	
	

	16
	Serdelka wieprzowa (porcyjna 80-100g)

Wędliny drobno rozdrobnione z mięsa cielęcego i wieprzowego, barwa na przekroju jasnoróżowa
	kg
	800
	
	
	
	

	17
	Kiełbasa zwyczajna (porcyjna 100-120g)

Kiełbasa średnio rozdrobniona z mięsa wieprzowego 50% i wołowego 35, parzona i wędzona w osłonkach naturalnych, barwa na przekroju różowa, konsystencja ścisła
	kg
	     350
	
	
	
	

	18.
	Szynka konserwowa w kształcie prostopadłościanu, produkt blokowy grubo rozdrobniony, parzony, wyprodukowany z mięśni szynki wieprzowej ,peklowany, parzony, w folii wielowarstwowej barierowej, konsystencja ścisła. plastry dobrze związane o zawartości mięsa min 77%, przydatność do spożycia od daty dostawy minimum 25 dni
	kg
	      100
	
	
	
	

	19,
	Szynka biała lub szynka biała z kotła – nie wędzona, parzona szynka wieprzowa z wyselekcjonowanych mięśni szynki waga około 1,5 kg – 2 kg
	kg
	      50
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	x
	


UWAGI:

1. Wędliny i wyrobu wędliniarskie homogenizowane, drobno, średnio i grubo rozdrobnione – w osłonkach naturalnych lub sztucznych. Powierzchnia czysta, lekko wilgotna, niedopuszczalne zabrudzenia, osłonka przylegająca do farszu, gładka lub dla kiełbas podsuszanych lekko pomarszczona. Barwa charakterystyczna dla danego asortymentu od bladoróżowej do ciemnoczerwonej. Niedopuszczalna barwa szarozielona. Niedopuszczalna obecność chrząstek i kości. 

2. Wędliny świeże, oznakowane nazewnictwem z datą przydatności do spożycia na każdym opakowaniu zbiorczym.

3. Nazewnictwo na fakturze zgodne z załącznikiem do umowy.

4. Data przydatności na każdym opakowaniu z datą ważności do następnej dostawy.

5. Waga netto (wyłącznie wędliny bez plomb i etykietek)

6. Waga wędlin porcyjnych wg załącznika.

7. Dostawa po uprzednim zamówieniu faksem dwa razy w tygodniu do godz. 9.00 do Magazynów Żywności ( ul. Juraszów 7/19 i ul. Sanatoryjna 2). 

8. Świadectwo HDI przy każdej dostawie.

9. W związku ze zróżnicowanymi stanami pacjentów zamówienia będą korygowane telefonicznie w przed dzień dostawy.

………………….. dnia ……………………….




          ………………..…………………………………………..

czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis umocowanej 

           osoby do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
Pakiet nr 8 – Warzywa

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto 
	Wartość netto
	%

stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Buraki czerwone jadalne okrągłe, średniej wielkości, niewyrośnięte, niezgnite, niezmarznięte KLI
	kg
	4000
	
	
	
	

	2.
	Buraki czerwone długie, średniej wielkości, niewyrośnięte, niezgnite, niezmarznięte KLI
	kg
	4000
	
	
	
	

	3.
	Cebula duża, niezgnita, nieprzerośnięta, niezmarznięta KL I
	kg
	1 300
	
	
	
	

	4.
	Cebula ze szczypiorkiem SEZONOWE
	pęczek
	50
	
	
	
	

	5.
	Koperek bez łodyg i korzeni KLI
	kg
	15
	
	
	
	

	6.
	Szczypiorek
	kg
	15
	
	
	
	

	7.
	Pietruszka zielona nać
	kg
	200
	
	
	
	

	8.
	Pietruszka korzeń
	kg
	 1 500
	
	
	
	

	9.
	Kapusta biała
	kg
	2 500
	
	
	
	

	10.
	Kapusta modra ( czerwona )
	kg
	400
	
	
	
	

	11.
	Botwinka – SEZONOWE
	pęczek
	50
	
	
	
	

	12.
	Kalafior-SEZONOWE
	szt
	200
	
	
	
	

	13.
	Kalarepa-SEZONOWE
	szt
	100
	
	
	
	

	14.
	Marchew
	kg
	6 500
	
	
	
	

	15.
	Czosnek
	Szt.
	15
	
	
	
	

	16.
	Por
	kg
	700
	
	
	
	

	17.
	Brokuł
	szt.
	200
	
	
	
	

	18.
	Ogórek zielony długi
	kg
	1 300
	
	
	
	

	19.
	Pieczarki
	kg
	300
	
	
	
	

	20.
	Pomidory
	kg
	3000
	
	
	
	

	21.
	Rzodkiewka - SEZONOWE
	pęczek
	500
	
	
	
	

	22.
	Rzodkiew
	kg
	700
	
	
	
	

	23.
	Seler korzeń
	kg
	3 100
	
	
	
	

	24
	Sałata zielona
	szt.
	15 000
	
	
	
	

	25.
	Kapusta pekińska
	szt.
	420
	
	
	
	

	26.
	Szparagi - SEZONOWE
	kg
	20
	
	
	
	

	27.
	Mak
	kg
	1
	
	
	
	

	28.
	Grzyby suszone
	kg
	0,2
	
	
	
	

	29.
	Papryka czerwona
	kg
	5
	
	
	
	

	30.
	Papryka zielona
	kg
	5
	
	
	
	

	31.
	Papryka żółta
	kg
	5
	
	
	
	

	32.
	Dynia - SEZONOWE
	kg
	200
	
	
	
	

	33/
	Cukinia
	kg
	20
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· Warzywa krajowe, świeże, bez oznak zepsucia, zwiędnięcia, przerośnięcia, bez pleśni, bez oznak zmarznięcia
· Warzywa muszą być posegregowane i jadalne KL I
· Dostawa do Magazynów Żywności ul. Juraszów 7/19 i ul. Sanatoryjna 2) do godz. 8.00. dwa razy w tygodniu, w razie potrzeby 3 razy
· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( dołączyć oświadczenie – załącznik do Specyfikacji )

…………………………………………………                                                                                          ……………………. ………………………………………….

                           dnia
                                                                                                                                                        czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej










                                  do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy

/

Pakiet nr 9 – Owoce

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto 
	Wartość netto
	%

stawka VAT
	Wartość brutto

	1.
	Jabłka
	kg
	7 500
	
	
	
	

	2.
	Gruszki - SEZONOWE
	kg
	50
	
	
	
	

	3.
	Mandarynki
	kg
	20
	
	
	
	

	4.
	Brzoskwinie
	kg
	5
	
	
	
	

	5.
	Kiwi
	 szt.
	100
	
	
	
	

	6.
	Wiśnie
	kg
	200
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	


· Owoce świeże bez oznak stłuczenia, obicia, zepsucia.

· Jabłka i gruszki średniej wielkości 150 – 180g.

· Dostawa do Magazynów Żywności (ul. Juraszów 7/19 i Sanatoryjna 2) po uprzednim zmówieniu faxem do godz. 8.00.

· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( dołączyć oświadczenie – załącznik do Specyfikacji )

…………………………………………………                                                                                          ……………………. ………………………………………….

                           dnia
                                                                                                                                                        czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej










                                  do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
