Zatacznik nr 1
Szczegdtowy opis przedmiotu zamowienia:
Organizacja miedzynarodowej szkoty letniej

AMPERE NMR SCHOOL w Zakopanem w dniach 21 czerwca — 27 czerwca 2020 r., to jest: ustuga
wyzywienia (7 dni), ustuga wynajmu (wynajem sal konferencyjnych) oraz ustuga hotelowa — 6 dob
hotelowych (noclegi) dla okoto 90 0séb.

(ustuga wyzywienia, wynajmu oraz ustuga hotelowa musza by¢ $wiadczone w jednym obiekcie lub
kilku obiektach potaczonych ze sobg ciggami komunikacyjnymi bez koniecznosci wychodzenia na
zewnatrz z obiektu)

Zamoéwienie obejmuje:
1. Noclegi:

21.06. - przyjazd w godzinach popotudniowych

21.06./22.06 - 1 doba

22.06./23.06 - 2 doba

23.06./24.06 - 3 doba

24.06./25.06 - 4 doba

25.06./26.06 - 5 doba

26.06./27.06 - 6 doba

wyjazd - uczestnikéw 27.06.2020 r. w godzinach przedpotudniowych

Minimalny standard jakosci obiektu: standard czterogwiazdkowy wedtug kategoryzacji obiektow
hotelarskich

Lokalizacja hotelu: do 2,5 km od dworca PKP, PKS, oraz max. 1,5 km od Scistego centrum miasta.
Hotel musi by¢ usytuowany w oddaleniu od duzych ciggéw komunikacyjnych (hatasliwe ulice, trasy
szybkiego ruchu)

2. Zakwaterowanie
Minimalne wymagania:

e minimum 30 pokoi jednoosobowych (lub przystosowane do wykorzystania przez 1 osobg)

e pozostate pokoje 2, 3 — osobowe

e min. 1 studio (zdwoma oddzielnymi pokojami) z lodowka

e pokoje z fazienka, wyposazone w posciel i reczniki , TV, catodobowy, bezptatny dostgp do
bezprzewodowego internetu (o przepustowosci pozwalajacej na bezproblemowe korzystanie
jednoczesnie przez kilkadziesigt oséb naraz).




Ostateczne rozliczenie zostanie dokonane na podstawie faktycznie wykorzystanych pokoi przez

Zamawiajgcego.

3. Zorganizowanie punktu rejestracji uczestnikéw szkoty letniej w holu gtéwnym obiektu
przez caty czas trwania szkoty.

4. Bezptatny dostep do basenu, sauny, sitowni.

5. Bezptatny parking lub garaz na min. 10 aut.

6. Wynajem w dniach 21 czerwca — 27 czerwca 2020 r. 3 oddzielnych sal konferencyjnych i 4
oddzielnych, mniejszych salek szkoleniowych (do prac w matych grupach: 10 oséb)

w tym:

Sale konferencyjne-wymagania:

e wszystkie sale klimatyzowane z dostepem do $wiatta dziennego i mozliwoscig zaciemnienia
oraz catodobowego oswietlenia;

e jedna z sal konferencyjnych musi pomiesci¢ minimum 150 oséb - ustawienie krzeset tzw.
szkolne z mozliwoscig sporzadzania notatek tj. krzesta wyposazone w blat lub krzesta ze
stotami; odstep pierwszych rzeddw krzeset od ekranu min. 4 m, odstep bocznych rzedéw
krzeset od $cian min. 1m, odstep miedzy rzedami krzeset a blatami min. 0,5m, przejicie
srodkowe w sali min. 1m;

® 2 sale z jednakowymi stojakami (tablice korkowe) z mozliwoscia zorganizowania sesji
plakatowych na 60 plakatéw w kazdej (format AQ);

* kazda sala wyposazona w sprawny sprzet nagtasniajacy w tym min. 4 mikrofony (min. 3
bezprzewodowe w tym min. 1 z mikroportem);

* kazda sala wyposazona w sprawne urzgdzenia multimedialne w tym minimum:

- ekran i rzutnik (o parametrach wymiarowych i technicznych pozwalajgcych na prezentacje
multimedialne tresci widocznych i wyraznych w ostatnich rzedach krzeset)

-komputer stacjonarny lub przenosny z odrebng myszka, oraz oprogramowaniem min.
Windows 7

- komputery wyposazone w gtosniki wbudowane lub zewnetrzne.

e - catodobowy dostep do bezprzewodowego Internetu (o przepustowosci pozwalajgcej na
bezproblemowe korzystanie jednoczeénie przez kilkadziesigt os6b naraz);

-obstuga techniczna dostepna zawsze, przed i podczas trwania sesji wyktadowych.




Salki szkoleniowe (do prac w mniejszych grupach):

e 4 salki szkoleniowe ( mozliwos¢ pracy 10 osdb) ze stotami i krzestami oraz tablicg typu
»flipchart” z markerami oraz arkuszami papieru

taczny kosztu wynajmu sal musi zawiera¢ niezbedne wyposazenie multimedialne oraz pomoc
techniczng (ds. sprzetu multimedialnego) dostepng przed i w trakcie sesji wyktadowych.

4. Wyzywienie:

21.06.2020 (niedziela)

uroczysta kolacja — otwierajgca konferencje dla 80 oséb
22.06.2020 (poniedziatek)

Sniadanie / obiad /kolacja + 2 przerwy kawowe -90 oséb
23.06.2020 (wtorek)

Sniadanie / obiad /kolacja + 2 przerwy kawowe -90 0s6b
24.06.2020 ($roda)

Sniadanie / obiad /kolacja + 2 przerwy kawowe -90 oséb
25.06.2020 (czwartek)

Sniadanie / obiad /kolacja + 2 przerwy kawowe -90 oséb
26.06.2020 (piatek)

$niadanie / obiad / uroczysta kolacja - zamykajaca konferencje dla 70 os6b
+ 2 przerwy kawowe

27.06.2020 (sobota)

$niadanie — wyjazd uczestnikéw

Wymagania co do positkéw

Positki maja by¢ urozmaicone (kuchnia polska, kuchnia regionalna, kuchnia miedzynarodowa, kuchnia
wegetarianska, potrawy miesne powinny sktada¢ sie z réznych rodzajow migsa i nie powinny sie




powtarzac). Positki serwowane w przedziatach czasowych uzgodnionych z Zamawiajagcym, w dobrze
wentylowanym pomieszczeniu z dostepem do sprzetu nagtasniajacego (mikrofony, gtosniki).
Wykonawca zapewnia codziennie inny zestaw obiadowy, w tym do wyboru menu wegetarianskie, na
$niadanie codziennie inny zestaw wedlin i seréw, przynajmniej co drugi dzien inny wybor przekgsek.

Kazdego dnia planowane sg:

2 przerwy kawowe :

Serwis kawowy, serwowany w specjalnie wydzielonym miejscu (jednak nie w holu), dostepny dla
wszystkich uczestnikéw szkolenia i musi zawiera¢ MINIMUM.:

kawa, herbata (wybor réznych), woda mineralna, soki, $mietanka do kawy, cytryna, cukier, minimum
trzy rodzaje suchych ciastek, ciasta.

Sniadania w formie stotu szwedzkiego :

zawierajg MINIMUM:

e przekaski gorgce min. 2 (typu: jajecznica, jajka z wody, ciepte paréwki, kietbaski)

e przekaski zimne

e wybdr pieczywa

e wybdr wedlin, serow

e wybodr dzeméw, ptatkdw $niadaniowych, jogurtéw

e masto

e ciastka

e gorgca kawa i herbata (rézne do wyboru), soki, woda, mleko, $mietanka do kawy cukier,
cytryna)

Obiady
Zawierajg MINIMUM:

zupa - 280 ml/os

jedno danie migsne -190g/os (z mozliwoscig zamiany na danie bezmiesne)
do wyboru (dodatki skrobiowe - 200g/os): kasza, ziemniaki, ryz

warzywa gotowane lub grilowane lub zestaw suréwek sezonowych - 150g/os
kompot lub sok, woda - 300 ml/os

goraca kawa i herbata (rézne do wyboru), $mietanka do kawy, cukier, cytryna
deser -150 g/os

Kolacje

zawierajg MINIMUM:

® Danie na ciepto (typu boeuf Strogonow) 200g/os
® wybdr pieczywa
* przekaski zimne — wybér wedlin, seréw




e goraca kawa i herbata (rézne do wyboru), soki, woda, émietanka do kawy, cukier, cytryna

Uroczysta kolacja (2 x)

Serwowane w dobrze wentylowanym pomieszczeniu, przy udekorowanych stotach i zawierajgce
MINIMUM:

e ciepte danie gtéwne 200g/os (MINIMUM dwa dania do wyboru, i dodatkowo jedno
wegetarianskie),

safatki — 200g/os (MINIMUM dwie satatki do wyboru, w tym jedna wegetariafska),
deser (np. ciasta rézne, lub lody) - 150g/os,

wybor pieczywa, masto

zimny bufet (2 porcje wyrobdw garmazeryjnych na osobe) (ozdobione patery)
wybor seréw, wedlin (ozdobione patery)

owoce — 100g/os.

goraca kawa i herbata, soki, woda, $mietanka do kawy, cukier, cytryna

Minimum jedna kolacja powinna zawiera¢ typowo regionalne menu (tradycyjne géralskie) z
mozliwoscig zamiany na kolacje przy ognisku, lub w uzgodnionym z Zamawiajgcym miejscu i stylu.
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